equipment for professionals

Gebrauchs-, Sicherheits- und Warnhinweise
GN Behalter aus Polypropylen (PP)

O Allgemeine Hinweise und bestimmungsgemafBer Gebrauch

Die GN-Behilter (Gastronormbehilter) aus Polypropylen (PP) sind fiir die Aufbewahrung, Vorbereitung,
Bereitstellung, Prasentation und den Transport von Lebensmitteln vorgesehen. Sie eignen sich fiir den
professionellen Einsatz in Gastronomie, GroRRkiichen, Hotels, Kantinen, Cateringbetrieben und vergleichbaren
Bereichen sowie fiir den privaten Gebrauch.

Die Behalter sind entsprechend ihrer jeweiligen GN-GroRe fiir den Einsatz innerhalb des Gastronorm-Systems
vorgesehen. Sie kdnnen beispielsweise in geeigneten Regalsystemen, Kiihlbereichen, Vorratssystemen oder anderen
flir GN-Behalter vorgesehenen Einrichtungen verwendet werden.

Polypropylen ist ein Kunststoff, der sich insbesondere durch sein geringes Eigengewicht und seine
Widerstandsfahigkeit gegentiiber vielen tblichen Beanspruchungen im Kiichen- und Gastronomiebereich
auszeichnet.

Die GN-Behalter diirfen ausschlielich innerhalb der vom Hersteller angegebenen Einsatz- und Temperaturbereiche
verwendet werden. Die jeweiligen produktspezifischen Herstellerangaben haben Vorrang vor allgemeinen
Anwendungshinweisen.

Eine Verwendung aulRerhalb des vorgesehenen Einsatzbereiches kann zu Verformungen, Materialschdaden oder einer
Beeintrachtigung der sicheren Verwendung flihren.

Uberpriifen Sie den GN-Behilter vor jeder Verwendung auf sichtbare Beschiadigungen und Veranderungen. Achten
Sie insbesondere auf Risse, Bruchstellen, starke Kratzer, Verformungen, Verfarbungen, raue Stellen oder beschadigte
Behalterrander.

Beschéadigte oder deutlich veranderte Behalter diirfen nicht weiter fiir den Lebensmittelkontakt verwendet werden.

Stellen Sie die Behilter stets auf eine ebene und stabile Flache. Beim Befillen ist darauf zu achten, dass der Behalter
nicht Gberladen wird und sicher getragen werden kann.

Gefiillte Behalter kdnnen je nach Inhalt ein erhebliches Gewicht erreichen. Verwenden Sie beim Transport einen
sicheren Griff und tragen Sie gréfSere oder schwere Behalter gegebenenfalls mit beiden Handen.

Die Behalter sind kein Spielzeug und sollten auBerhalb der Reichweite kleiner Kinder aufbewahrt werden, sofern
eine unsachgemafe Verwendung vorhersehbar ist.



1. Verformungs-, Bruch- und Verletzungsgefahr! A\

Polypropylen ist gegeniiber vielen mechanischen Beanspruchungen widerstandsfahig, kann jedoch durch starke
StoRe, lbermaligen Druck, ungeeignete Temperaturen oder Materialalterung beschadigt werden.

Stark verformte, eingerissene oder gebrochene Behalter diirfen nicht weiterverwendet werden. An beschadigten
Kunststoffstellen konnen scharfe Kanten oder Spitzen entstehen, die Schnitt- oder Schiirfverletzungen verursachen
kénnen.

Setzen Sie die Behilter keiner unnétigen mechanischen Belastung aus. Verwenden Sie die Behalterrédnder nicht als
Hebel und versuchen Sie nicht, ineinander verklemmte Behalter mit scharfen Werkzeugen zu trennen.

2. Hinweise zu Temperatur und Warmequellen

GN-Behalter aus Polypropylen (PP) sind fir einen Temperaturbereich von =40 °C bis +80 °C vorgesehen. Dieser
Temperaturbereich darf bei der bestimmungsgemaRen Verwendung nicht unter- bzw. iberschritten werden.

Aufgrund des Temperaturbereichs eignen sich die Behélter insbesondere fiir die Aufbewahrung, Kiihlung und
Bereitstellung von Lebensmitteln sowie fur entsprechende Anwendungen innerhalb der angegebenen
Temperaturgrenzen.

Die Behalter dirfen nicht unmittelbar mit offenen Flammen, Heizspiralen, Kochplatten oder anderen direkten
Warmequellen in Beriihrung kommen. Eine Verwendung im Backofen oder in anderen Geraten, bei denen
Temperaturen von mehr als +80 °C auftreten kdnnen, ist nicht zuldssig.

Bei der Verwendung mit warmen oder heiRen Lebensmitteln ist darauf zu achten, dass die Temperatur von +80 °C
nicht Giberschritten wird. Zu hohe Temperaturen kénnen zu Erweichung, Verformung oder dauerhaften
Veranderungen des Kunststoffs fihren.

Starke und abrupte Temperaturwechsel sollten moglichst vermieden werden. Ein Behalter, der unmittelbar aus dem
Tiefktihlbereich kommt, sollte nicht ohne entsprechende Temperaturanpassung mit sehr heilen Lebensmitteln
befiillt werden.

Hat sich ein Behalter infolge von Warmeeinwirkung sichtbar verformt, ist die Oberflache beschadigt oder sind
andere Materialveranderungen erkennbar, darf der Behalter nicht weiter fiir den Lebensmittelkontakt verwendet
werden.

3. Hinweise zum Lebensmittelkontakt
Die GN-Behalter sind entsprechend ihrer vorgesehenen Verwendung fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt.
Vor dem ersten Gebrauch sind die Behalter griindlich zu reinigen.

Beachten Sie bei der Verwendung stets die produktspezifischen Angaben des Herstellers hinsichtlich Temperatur,
Lebensmittelart und zuldssiger Kontaktdauer.

Lebensmittel sollten nicht langer oder bei hoheren Temperaturen im Behalter aufbewahrt werden, als dies fir das
jeweilige Produkt vorgesehen ist.

Verwenden Sie keine Behalter mit stark zerkratzten, beschadigten, rau gewordenen oder anderweitig veranderten
Innenflachen fir die weitere Aufbewahrung von Lebensmitteln.



4. Pflege- und Reinigungshinweise @

Reinigen Sie die GN-Behélter nach jedem Gebrauch grindlich und entfernen Sie Lebensmittelreste vollstandig.

Verwenden Sie geeignete milde Reinigungsmittel sowie weiche Tlicher, Schwamme oder Birsten. Stark scheuernde
Reinigungsmittel, Stahlwolle, scharfkantige Reinigungshilfen und ungeeignete Chemikalien sind zu vermeiden, da sie
die Kunststoffoberflache beschadigen kdnnen.

Die Verwendung in einer Spilmaschine ist nur entsprechend den jeweiligen Herstellerangaben zulassig.
Nach der Reinigung sollten die Behélter vollstandig trocknen, bevor sie gestapelt oder eingelagert werden.

Verfarbungen allein missen nicht zwangslaufig eine sicherheitsrelevante Beschadigung darstellen. Treten jedoch
gleichzeitig Risse, Verformungen, raue Oberflachen, Materialablésungen oder andere deutliche Verdanderungen auf,
sollte der Behalter ausgetauscht werden.

5. Lagerung und Transport @

GN-Behilter aus Polypropylen kénnen platzsparend gelagert werden, sofern ihre Konstruktion dafiir vorgesehen ist.

Stapeln Sie die Behalter nur standsicher und vermeiden Sie GibermaRige Belastungen. Ineinander gestapelte Behalter
diirfen nicht gewaltsam voneinander getrennt werden.

Lagern Sie die Behalter sauber, trocken und geschiitzt vor unnétiger Warmeeinwirkung und intensiver dauerhafter
Sonneneinstrahlung.

Beim Transport geflllter Behalter ist darauf zu achten, dass diese gegen Verrutschen, Umkippen und Herunterfallen
gesichert sind.

Verwenden Sie bei Bedarf einen passenden GN-Deckel. Ein Deckel ersetzt jedoch keine transportsichere Verpackung,
sofern er nicht ausdriicklich fiir diesen Zweck vorgesehen und sicher verriegelt ist.

6. Hinweise zur regelmatigen Kontrolle und Nutzungsdauer

Wiederverwendbare Kunststoffbehélter unterliegen durch Reinigung, Temperaturschwankungen, mechanische
Beanspruchung und regelmaRigen Gebrauch einer natirlichen Materialbeanspruchung.

Kontrollieren Sie die Behélter deshalb regelmaRig.

GN-Behilter sollten ausgetauscht werden, wenn beispielsweise deutliche Risse, Bruchstellen, starke Verformungen,
Materialablosungen, ausgepragte Oberflachenschdaden oder andere Veranderungen auftreten, die eine sichere und
hygienische Verwendung beeintrachtigen kénnen.

Beschadigte Behalter diirfen nicht durch Kleben, Schmelzen oder andere eigenstandige ReparaturmaRnahmen fiir
den erneuten Lebensmittelkontakt instand gesetzt werden.

7. Hinweise zur Entsorgung &

Polypropylen ist ein thermoplastischer Kunststoff und kann grundsatzlich einer stofflichen Verwertung zugefihrt
werden, sofern entsprechende kommunale Sammel- und Recyclingmdglichkeiten vorhanden sind.



Nicht mehr verwendbare GN-Behalter sollten entsprechend den ortlichen Entsorgungsvorschriften entsorgt werden.
GroRere gewerbliche Behalter kdnnen in der Regel iber einen Wertstoff- oder Recyclinghof beziehungsweise einen
geeigneten gewerblichen Entsorgungsbetrieb abgegeben werden.

Ob eine Entsorgung (iber eine bestimmte kommunale Wertstoffsammlung maoglich ist, richtet sich nach den
ortlichen Vorgaben. Kunststoff-GN-Behilter sollten daher nicht pauschal einer bestimmten Haushaltssammlung
zugeordnet werden.

Sofern der Behélter aus verschiedenen trennbaren Materialien besteht, sollten diese nach Maoglichkeit getrennt und
dem jeweils vorgesehenen Recyclingweg zugefiihrt werden.

8. Zusatzliche Hinweise fiir den sicheren Gebrauch

Verwenden Sie ausschlieflich geeignete und zur jeweiligen GN-Grof3e passende Deckel und Zubehorteile.

Schneiden Sie Lebensmittel nicht direkt im Behélter mit scharfen Messern, sofern der Behilter hierfir nicht
ausdriicklich vorgesehen ist. Tiefe Schnittspuren kénnen die Oberflache dauerhaft beschadigen.

Verwenden Sie beschadigte oder stark verformte Behalter nicht weiter.

Bei der gewerblichen Verwendung sind zusatzlich die betrieblichen Hygienevorgaben und gegebenenfalls das
betriebliche HACCP-Konzept zu beachten.

Die jeweiligen Angaben des Herstellers zu Temperaturbereich, Reinigung, Splilmaschineneignung und vorgesehenem
Lebensmittelkontakt sind stets zu beachten.



