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ITALIANO

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

* L'apparecchio & destinato ad essere utilizzato esclusivamente per uso
domestico e non per uso professionale.,

* Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
O senza esperienza e conoscenza, se sono supervisionati e istruiti su
come utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e comprendere i pericoli e
le avvertenze. E necessario rispettare le istruzioni di sicurezza e di
avvertenza contenute nel manuale d'uso.

* Attenzione: La mancata installazione di viti o di dispositivi di fissaggio
in conformita a queste istruzioni puo causare pericoli elettrici.

* L'apparecchio non deve essere usato da persone (incluso i bambini)
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, 0 mancanza di
esperienza e conoscenza, a meno ché non siano supervisionati e istruiti.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

 E importante effettuare una pulizia adeguata del prodotto dopo ogni
utilizzo, poiché la mancanza di pulizia pud generare pericoli di
incendio.

* Se richiesti, utilizzare dispositivi di protezioni (safety guards) disposte
dal costruttore o adatte all’'uso.

* |L'apparecchic deve essere sempre supervisionato durante |l
funzionamento anche quando la funzione timer & attivata.

e Assicurarsi che tutti i componenti dellapparecchio non siano
danneggiati. In caso contrario non proseguire con linstallazione e
contattare un centro di assistenza qualificato.

* Nonsigillare I'area tra il piano e il vetro con il silicone, poiché in caso di
sostituzione dell'apparecchio si deve evitare di rompere il vetro.

* Se la superficie & incrinata, spegnere l'apparecchio per evitare il rischio
di scosse elettriche. Contattare un centro di assistenza qualificato.

* L'installatore specializzato deve eseguire tutti i necessari lavori di
carpenteria e montaggio tenendo conto delle direttive esistenti.

* Durante l'installazione non collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

* Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, disconnettere
I"apparecchio dalla rete di alimentazione.
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AVVERTENZE PER IL PIANO AD INDUZIONE

Effetti sui pacemaker, sugli apparecchi acustici e sugli impianti
metallici, i piani cottura a induzione generano un campo
elettromagnetico ad alta frequenza nell'area delle zone di cottura. Le
zone di cottura possono influire negativamente sui pacemaker, sugli
apparecchi acustici o sugli impianti metallici o disturbare la loro
funzione in prossimita dell’area di funzionamento.

Una funzione ridotta del pacemaker ¢ improbabile,

ATTENZIONE:

Durante l'uso le superfici possono essere molto calde, Non toccare gli
elementi riscaldanti.

Pericolo di incendio: Non conservare oggetti sulle superfici di cottura.

ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare calde se  utilizzate
con apparecchi di cottura.

Non lasciare I'olio e il grasso senza cottura, I'olio e il grasso possono
bruciare rapidamente.

In caso di incendio non tentare di spegnere il fuoco con acqua.
Spegnere l'apparecchio e coprire la fiamma con una coperta
antincendio.

Non riscaldare mai una lattina o una lattina di cibo senza aprirla
potrebbe esplodere.

Se i cavi sono danneggiati, possono essere sostitutiti solo da un
personale qualificato o un servizio di assistenza qualificato.

Evitare di utilizzare il booster per il riscaldamento dell'olio, il
surriscaldamento pud essere pericoloso.

Fare attenzione di non toccare le superfici riscaldate durante l'uso.

Gli oggetti metallici non devono essere posizionati sulla superficie del
piano in quanto potrebbero scaldarsi.

Dopo l'uso, spegnere il fornello utilizzando il dispositivo di controllo e
non fare affidamento sul sensore pentole.,

Evitare la fuoriuscita di liquidi, quindi per bollire o riscaldare liquidi
ridurre la potenza.

Non utilizzare mai fogli di alluminic per la cottura. L'alluminio si
fonderebbe e danneggerebbe il tuo apparecchio in modo irreversibile.

| contenitori devono essere posizionati direttamente sul piano di
cottura, non inserire oggetti tra la padella e il piano di cottura.

Non utilizzare il vetro in ceramica come superficie di lavoro perche pud

essere danneggiato.
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* Non utilizzare dispositivi a vapore, il vapore pud raggiungere le parti in
tensione dell'apparecchio e causare un cortocircuito.

* Il piano di cottura non deve essere installato sopra le lavastoviglie
perché il vapore rilasciato da quest'ultimo pud comportare un errato
funzionamento del circuito elettronico del piano di cottura.

* Installazione sopra un forno pirolitico o una piastra elettrica: i due
apparecchi non possono lavorare contemporaneamente.,

* Quando il prodotto & installato sopra un forno o qualsiasi altro
apparecchio che emette temperature elevate si consiglia di applicare
tra i due prodotti un pannello di separazione con un'altezza minima di
20 mm.,

* Quando L'apparecchio € accesa per la prima volta, si possono generare
odori o fumi. L'odore diminuira con ogni uso successivo. Gli odori ei
fumi non sono causati da un collegamento difettoso o da un danno
all'apparecchio e non sono pericolosi per la salute.

* |l piatto vuoto pud causare danni vetro, il produttore non si assume
alcuna responsabilita.

 Utilizzare solo un recipiente adatto.

* Quando & posizionato un cassetto sotto il piano di cottura, & necessario
assicurare una distanza adeguata tra il contenuto del cassetto e la parte
inferiore dell'unita. Lasciare uno spazio di 170 mm tra il cassetto e la
parte superiore del piano di cottura.

AVVERTENZE PER IL COLLEGAMENTO DEL PIANO AD INDUZIONE

* | collegamenti elettrici devono essere approvati per il sistema in uso da
un elettricista qualificato prima dell'uso. Il collegamento elettrico deve
essere eseguito solo da un elettricista qualificato il quale si assume la
responsabilita della corretta installazione elettrica del prodotto alla rete
di alimentazione. Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione
elettrica: verificare che i valori di tensione, frequenza e potenza
elettrica indicati sull'etichetta dati dell’apparecchio siano compatibili
con l'alimentazione elettrica e la presa.

* Il cavo di alimentazione deve essere collegato ad un interruttore
magnetotermico omnipolare con una distanza tra i contatti di almeno 3
mm,

* | dispositivi di scollegamento devono essere incorporati nell'impianto
elettrico fisso in conformita alle norme dell'impianto.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
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costruttore, dal servizio di assistenza o da personale specializzato.

Quando il prodotto é installato il cavo di alimentazione non deve
essere in contatto con superfici con temperatura superiore a 50° C,

AVVERTENZE PER IL FUNZIONAMENTO

Se la cappa viene utilizzata contemporaneamente ad apparecchi che
bruciano gas o altri combustibili, il locale deve avere una sufficiente
aereazione (tale avvertenza non € applicabile per cappe istallate in
versione filtrante).
Rispettare tutte le normative locali sulle operazioni di scarico dell'aria.
Se il prodotto viene utilizzato in modalita di ricircolo, assicurarsi della
buona condizione del condotto di scarico nel caso in cui sia rimasto
fermato per lungo tempo.
E’ vietato cuocere cibi al flambe sotto la cappa.
Quando il piano cottura ¢ in funzione non lasciare mai la pentola
incustodita: l'clio contenuto nella pentola pud surriscaldarsi e
inflammarsi. Quando si utilizza l'clio, il rischio di incendi & piu elevato.
E importante eseguire una corretta manutenzione e pulire i filtri
antigrasso.
Per evitare il pericolo diincendio & necessario pulire frequentemente la
cappa e le altre superfici.
ATTENZIONE: quando il piano di cottura & in funzione le parti
accessibili della cappa possono diventare calde.
E vietato collegare lo scarico a condotti o canali di scarico e tubi per la
ventilazione delle stanze.
L'aria evacuata non deve essere convogliata in un condotto di
circolazione ad aria calda.
'aria non deve essere scaricata in una canna fumaria usata per
l'esaurimento di fumi dagli elettrodomestici che bruciano gas o altri
combustibili (tale avvertenza non & applicabile per cappe istallate in
versione filtrante).
Garantire una corretta aereazione della stanza se la cappa e altri
apparecchi non alimentati da elettricita vengono utilizzati
contemporaneamente.
La pressione negativa massima nella stanza non deve superare 4 Pa
(4x10-5 bar).
La stanza in cui deve essere installata la cappa deve avere un ingresso
di aria avente una portata maggiore a quella di scarico dalla cappa.
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« E assolutamente vietato collocare gli arti o qualsiasi altra parte del
corpo o del corpo umano, oggetti per la cottura o altri oggetti in
prossimita dell'unita estraibile della cappa (se presente nella versione
del prodotto).

* Non posizionare pentole da cucina, maniglie per padelle o altri oggetti
nel raggio di azione dell'unita estraibile della cappa.

* ATTENZIONE: Questo apparecchio non & destinato all'uso con piani a
gas.

Caro Cliente

vi ringraziamo per la vostra fiducia!

Congratulazioni per I'acquisto di questa nuova Cappa.

Per un impiego sicuro del prodotto e per conoscere tutte le caratteristiche e prestazioni:

e Leggere attentamente il presente libretto di istruzione per I'uso prima dell’installazione e della
prima messa in funzione.

e Attenzione soprattutto alle avvertenze per la sicurezzal

e E' consentito utilizzare I'apparecchio solo come descritto in questo libretto di istruzioni per
l'uso.

e Conservare il manuale di istruzione.

e Se cedil'apparecchio a terzi, consegnare anche il libretto di istruzione.

INFORMAZIONI GENERALI
In caso di scambio di informazioni con il Costruttore dell'apparecchiatura fare riferimento al numero di
serie ed ai dati identificativi riportati sulla targa dati del prodotto.

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: quando iniziate a cuocere,
accendere la cappa a velocita minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi quantita di vapore e fumo, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il filtro antigrasso, pulirlo in caso di necessita.
Per ottimizzare l'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro massimo del sistema di
canalizzazione indicato in questo manuale.”

prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere conferito presso un

apposito centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo
B smaltimento corretto contribuisce a ridurre il consumo di materie prime e l'inquinamento
ambientale. Per informazioni pit dettagliate per il recupero e riciclaggio di questo prodotto, contattare
I'idoneo ufficio locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio dove € stato acquistato il
prodotto.

ﬁ: Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo

Parti di ricambioc
Impiegare esclusivamente parti di ricambio originali.
Non attendere che i componenti siano logorati dall'uso prima di procedere alla loro sostituzione.
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Eseguire i controlli periodici di manutenzione come indicato nel capitolo “MANUTENZIONE".

Garanzia

L'Utente, per poter usufruire della garanzia fornita dal Costruttore, deve osservare scrupolosamente le
prescrizioni indicate nel presente manuale, ed in particolare:

- operare sempre nei limiti d'impiego della cappa;

- effettuare sempre una costante e diligente manutenzione;

- autorizzare all’'uso della cappa persone di provata capacita e attitudine.

L'inosservanza delle prescrizioni contenute in questo manuale implichera I'immediata decadenza della
garanzia.

INSTALLAZIONE

Prima di iniziare l'installazione, seguire tutte le istruzioni di sicurezza e di avvertenza riportate nelle varie sezioni
del manuale di istruzioni.

INSTALLAZIONE DEI PIANI A INDUZIONE ASPIRANTI

L'apparecchio & pregettato per essere incassato in un pianc di lavoro.

Applicare il sigillante fornito sull'intero perimetro del piano di cottura e inserirlo nel'incasso, controllare le
dimensioni del foro per l'incasso {fig.3-8)

Bloccare I'elettrodomestico con le apposite staffe fornite in dotazione {fig.16)

L'apparecchio non deve essere installato sopra dispositivi di raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni, lavatrici,
asciugatrici o forni a microonde.

Se la parte inferiore dell'apparecchio risulta accessibile dopo l'installazione & necessario installare un pannello di
separazione (deve esserci una distanza di almeno 15 mm tra il lato inferiore dell'apparecchio e il pannello).

Deve essere fornita un'adeguata aerazione, al fine di garantire la circolazione dell'aria fresca, creando un'apertura
nell'arredamento.

Non installare parti danneggiate.

CONNESSIONI ELETTRICHE

L'installazione dell'unita e il collegamento elettrico alla rete elettrica devono essere effettuati esclusivamente da
tecnici di assistenza qualificati.

La sicurezza elettrica del dispositivo & garantita sclo se & previsto un collegamento a terra regolare per il piano di
cottura. Per qualsiasi dubbio, limpianto elettrico deve essere controllato da un elettricista qualificato. Non
cellegare il piane di cottura alla rete utilizzando prolunghe o prese multiple, poiché non garantiscono la sicurezza
richiesta (es. rischio di surriscaldamento).

Prima di collegare il piano di cottura, confrontare le specifiche di collegamento {tensione e frequenza) indicate
sulla targhetta di identificazione dell'apparecchio con quelle della rete elettrica.

Queste specifiche devono assolutamente corrispondere, altrimenti I'apparecchio potrebbe essere danneggiarsi.
Contattare un elettricista in caso di dubbi.

Seguire e osservare tutte le informazioni sulla sicurezza e sugli avvertimenti.

Osservare tutte le leggi e i regolamenti nazicnali e regionali e anche i regolamenti integrativi del locale sccieta di
servizi.

La connessione elettrica deve essere eseguita solo da personale certificato. Saranno responsabili della corretta
installazione e messa in funzione dell'apparecchio.

Il collegamento elettrico deve essere dotato di un interruttcre a monte dell'elettrodemestico che assicuri che tutti
i poli siano scollegati con una distanza dei contatti di almeno 3 mm.

Prima della connessione;

Speagnere |'alimentazione principale / interruttore automatico prima di collegare i moduli del piano cottura e
I'estrattore.

Proteggere l'alimentazione principale / interruttore automatico in modo che non si attivi senza autorizzazione,
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| prodotti integrati che comprendono piano cottura ad induzione e cappa includono n. 3
elettrodomestici diversi: 2 moduli domino ad induzione (uno a sinistra e uno a destra) e 1 cappa
{centrale).

Ogni apparecchio e dotato di un cavo di alimentazione.

COLLEGAMENTO DEI MODULI AD INDUZIONE

Non € consentito collegare i 2 piani cottura ad induzione tramite contatti plug-in {spine Schuko).

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo, utilizzare il tipo: "HO5V2V2-F" per potenza fino a
3600 Watt.

In ogni caso il personale certificato e qualificato dovra attenersi alla normativa elettrica del paese in cui
viene installato l'apparecchio.

COLLEGAMENTO DEL MODULCQ DI ASPIRAZIONE

Per guanto riquarda il module di aspirazione, il cavo di alimentazione @ posizionato sull'unita della
scatola di controllo.

Il motore della cappa puo assorbire circa 165 W.

In ogni caso il personale certificato e qualificato dovra attenersi alla normativa elettrica del paese in cui
viene installato 'apparecchio.

COLLEGAMENTO CABLAGGIO ESTRATTORE (fig. 18)
Collegare il conettore che esce dal piano al connettore che fuoriesce dall'unita di aspirazione posta sotto

il mobile.

Fissare saldamente i cavi di collegamento internamente al mobile in modo che non sia possibile tirarli
accidentalmente durante la normale manutenzione di pulizia.

DESCRIZIONE GENERALE E CONFIGURAZIONI POSSIBILI DEL
PRODOTTO

Il prodotto & disponibile nelle configurazioni come raffigurato. (fig. 1)
Le configurazioni che comprendono piano cottura ad induzione e cappa includono n. 3 elettrodomestici
diversi: 2 moduli domino ad induzione {uno a sinistra e uno a destra) e 1 cappa {centrale).

Funzionamento del piano Induzione

Al di sotto del vetro ceramico sono presenti due bobine di ind uzione, quando la zona di cottura sara
attivata, la bobina crea un campo magnetico che crea calore sul fondo della pentola. La zona di cottura
funziona solo con una pentola adatta.

Tipo di pentola adeguata

Il tempo di riscaldamento della pentola € significaivamente influenzato dalla struttura e dal materiale
della pentola utilizzata.

Pentole aventi questo simbolo sono adatte all'uso per il piano induzione. Le pentole devono
QQQQ essere di materiale metallico, dispongono di proprietda magnetiche e hanno una superficie
piana adeguata a coprire sufficientemente la singola zona di cottura utilizzata.

Non inserire adattatori o altri oggetti tra la parte inferior della pentola e la superficie del vetro del piano.
Utilizzare solo pentole con un fondo liscio.

Una verifica rapida per valutare se la pentola pué essere adatta, verificare con una calamita sul fondo
della pentola, questa deve essere attratta.
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Il fondo della pentola non deve avere scanalature rugose o bordi affilati, per evitare di graffiare la
superficie del vetro.

Dimensioni (suggerite} minime e massime delle pentole.

Zona di cottura Diamtero minimo Diametro massimo
Anteriore 5X 145mm 200mm
Posteriore 5X 145mm 200mm
Anteriore DX 145mm 200mm
Posteriore DX 145mm 200mm

E’ possibile utilizzare pentole con diametro leggermente piu grande, ma il calore sara meno uniforme
sulla superficie della pentola.

Per non creare rigature sul vetro del piano, non spingere e non strisciare sul vettro pentole o padelle;
sollevare sempre questi oggetti.

Non posizionare una pentola vuota e lasciare | fuochi accesi

RILEVAMENTO DELLE PENTOLE

Se non sono posizionate pentole sulle zone di cottura, il rilevamento della pentola indichera sul display

del piano il segnale v

L'uso di un recipiente non idoneo verra mostrato sul display del riscaldatore con il segnale —.
La zona di cottura si spegnera automaticamente dopo 10 minuti se non viene riconosciuto alcun
recipiente per la cottura.

FUNZIONAMENTO (fig.22):

A =Tasto ON/OFF

B = Tasto di selezione zona cottura

C =Tasto “-* / Tasto - TIMER"

D =Tasto “+“ / Tasto “+ TIMER"

DZ = Display di selezione zona di cottura ( Z1-Z2-Z3-Z4 )
DT = Display Timer

E = Indicatore punto decimale

Accensione e Spegnimento del piano cottura

- Per accendere il piano selezionare il tasto “A”, un segnale acustico “BIP” indichera I'attivazione,
dopodiche sui display “DZ" appariranno gli “0” per circa 10 secondi.

- e nen viene effettuata nessuna operazione entro 10 secondi il piano si spegne (ripetere la procedura
S ffettuat tro 10 diil (ripetere | d
per la riattivazione).

- E possibile accendere una zona di cottura, selezionando il tasto “B”.

- Sesiseleziona il tasto “C” il livello di potenza va direttamente a “9”, se si seleziona il tasto "D” il livello
di potenza iniziera da "1”.

- Effettuata questa operazione si potra regolare la potenza con i tasti “C” o “D".

- La zona di cottura pud essere spenta impostando il livello di potenza “0” con il tasto “C", o
selezionando contemporaneamente i tasti “C” e “D".

-l piano si spegne selezionando il tasto “A”.

- Tutte le operazioni saranno accompagnate da un segnale acustico “BIP”.

Funzione residuo calore
Se allo spegnimento di una o pit zone di cottura “Z”, la temperatura della superficie del vetro e superiore

a 50°circa, sul display “DZ” delle zone interessate, comparira con una “H” fissa, che rimarra attiva fino a
che la superficie della relativa zona di cottura non sara sufficientemente fredda.
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Attenzione rischio ustionelll
Non toccare la zona di cottura che visualizza questa indicazione “H".

Attenzione:
Per evitare danni alle parti elettroniche, il piano cottura & dotato di un sistema di sicurezza contro il

surriscaldamento. In situazioni di uso prolungato di cottura con livelli di potenza elevati, 'apparecchio
provvede automaticamente a spegnere temporaneamente una o piu zone accese fino a che le
temperature non ritornano a livelli impostati. Sul display della zona temporaneamente spenta si
alterneranno il “livello di potenza” con una “E/2". Il display smettera di lampeggiare una volta riattivata
la zona di cottura.

Funzione chiave

Per evitare I'utilizzo del piano, da parte di bambini o di persone che necessitano supervisione, & possibile

bloccare tutte le funzioni sequendo la procedura:

- Accendereil piano selezionando il tasto “A”.

- Premere contemporaneamente il tasto “C” e il tasto “B” della zona "Z2 o Z4" e premere di nuovo il
tasto "B".

- Afunzione attiva nel display comparira il simbolo “L”

Per disattivare la funzione chiave:

- Spegnere il piano (se risulta acceso} selezionando il tasto “A”.

- Unavolta spento, accendere di nuovo il piano.

- Premere contemporaneamente il tasto “C” e il tasto “B” della zona “Z2 o0 Z4” e premere di nuovo il
tasto “C".

Funzione Overflow Safety Device:

Nel caso in cui fuoriescano dei liquidi o si mette un oggetto sulla zona comandi il piano per questioni di
sicurezza si spegne in automatico portando tutte le zone di cottura ad OFF.

Per riattivare il piano cottura pulire o rimuovere qualsiasi oggetto dalla zona dei comandi.

Funzione Booster

A seconda del modello che si possiede, il prodotto e dotato della funzione “Booster”, la quale applica

una potenza supplementare oltre al livello “9” per un tempo massimo di 10 minuti, dopodiche tornera al

livello “9".

- Per attivare il “Booster” portare la Potenza della zona interssata a “9” e premere il tasto “D”, sul
display comparira una “P".

La funzione “Booster” sara attiva per 5 minuti, al termine della quale la cottura proseguira al livello “9”.

- Lafunzione “Booster” puo essere attivata contemporaneamente su tutte le zone abilitate.

Per interrompere la funzione “Booster”, prima del tempo stabilito, premere il tasto “C” della zona

desiderata e |a cottura proseguira a livello di potenza desiderato.
Tutte queste operazioni saranno accompagnate da un segnale acustico “BIP”.

Funzione “ BRIDGE"

Con la funzione Bridge due singoli elementi di cottura (Z1 — Z2 e Z3 - Z4) possono essere controllati
come se fossero un’unica zona.

- Attivazione:

Premere contemporaneamente i tasti “B” di entrambe le zone di cottura su un display apparira il

simbolo “0 “ mentre nell’altro il simbolon.
Regolare il tempo coni tasti “C”" o “D".

- Disattivazione:

Premere contemporaneamente i tasti “B”.
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Nota: Se non viene rilevata alcuna pentola sulla zona centrale, viene visualizzato su un display "

"o suII’aItron alternato con — .

U

Se non viene rilevata la pentola solo su una zona, viene visualizzato su un display "= " e

sullaltro il livello di potenza alternato con n.

Funzione TIMER

La funzione del Timer pud essere impostata tra 1 e 99 minuti su ogni zona di cottura.

Per attivarla selezionare la zona di cottura “B”

Premere contemporaneamente i tasti “C" e “D” e verra visualizzato il led “E” sulla display “DZ" della
zona selezionata.

Regolare il tempo con i tasti “C" o “D” portandolo fine ad un massimo di 99 minuti {(premendo il tasto
“C" il tempo va direttamente a 99).

Il display “DT" visualizzera il tempo rimanente.

Alla fine del tempo la zona di cottura si spegnera e contemporaneamente iniziera a lampeggiare il
display “DT” visualizzando “00”, e comincera a suonare un segnale acustico “BIP” per circa 1 minuto.
Premendo qualsiasi tasto il segnale acustico smettera di suonare.

[l Timer pud essere annullato in qualsiasi momento selezionando la zona di cottura interessata e
premendo contemporaneamente i tasti “C”" e "D” oppure selezionando solo il tasto “T-" fino a quando il
display “DT" visualizzera “00".
Annullando il Timer prima della sua conclusione, la zona continuera a funzionare con il livello di potenza
precedentemente impostato.

Funzione COUNTDOWN

La funzione countdown pud essere impostata da 1 a 99 minuti e non prevede lo spegnimento delle zone
di cottura.
Allo scadere dei minuti impostati il piano emettera con un segnale acustico “BIP”.

La funzione si attiva a piano acceso “A”.

Premere contemporaneamente i tasti “C” e “D”".

Regolare il tempo desiderato.

Al termine del tempo programmato, il dispaly “DT” inizia a lampeggiare seguito da un segnale
acustico.

Per disattivare il segnale acustico basta premere un tasto di selezione della zona di cottura “B”
interessata, altrimenti dopo 20 sec. si disattiva da solo.

GESTIONE DI POTENZA:

[l limite massimo della Potenza del piano cottura induzione domino & di 3700 Watt.

Se la potenza massima di 3700 W viene superata ad esempio con l'attivazione del Booster, il software
abbassa automaticamente la potenza della zona precedentemente selezionata fino ad arrivare alla
potenza massima consentita.

Il display della zona con la potenza limitata iniziera a lampeggiare per 3 secondi circa. Durante questo
intervallo di tempo e possibile modificare il livello della potenza.

Livello Tempo Massimo

INTERRUTTORE AUTOMATICO RISCALDAMENTO Potenza {minuti)
Se il livello di potenza non viene modificato durante un tempo L 520
prestabilito, la corrispondente zona di cottura si spegnera 2 402
automaticamente dopo tale tempo prestabilito. i ;;g

Il tempo massimo in cui una zona di cottura puo restare accesa dipende c 213
dal livello di cottura selezionato. 5 170
La seguente tabella indica i livelli di potenza e le ore totali di 7 139
funzionamento dopo le quali le zone di cottura si spegneranno 8 113
automaticamente se nessuna variazione € avvenuta durante tale 9 90
periodo. P 5
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Possibili Rumori udibili durante il funzionamento del piano

Nelle pentole possono verificarsi alcuni rumori quando si utilizzano zone di cottura a induzione, a
seconda del materiale e della finitura della base delle pentole realizzate con materiali di diverse tipologie
o qualitativamente inferiori; il ronzio pud verificarsi soprattutto quando si utilizza un livello di potenza
elevata, questo si riduce o scompare se si riduce il livello di potenza.

Per aumentare la durata del sistema elettronico, il piano cottura & dotato di un ventilatore di
raffreddamento.

La ventola di raffreddamento si accende automaticamente se il piano di cottura viene utilizzato
intensamente, di conseguenza si pud udire un rumore proveniente dalla ventola che € in funzione. La

ventola di raffreddamento pud continuare a funzionare anche dopo che il dispositivo e stato spento.

Segnalazione di Errori su display

Cod. Errore Descrizione Possibili cause Ripristino errore
La zona di cottura puo’ essere Non si tratta di un errore, .
. . A N Nella zona di cottura deve essere
C configurata nel caso in cui ci I'utilizzatore si trova nel menu s :
. . . . posizionata una padella idonea.
sia una “C” statica. service,
La zona di cottura sara configurata
nel caso in cui ¢i sia una “C”
lampeggiante. Una volta che la Non si tratta di un errore Attendere il simbolo “" 0 aborto
configurazone sara stata effettuata s . ! delle attivita di configurazione
C/- . C .« | lutilizzatore si trova nel menu .. . .
con successo nel display apparira *-“. cervice digitando il pulsante selezionato e la
Nel casoin cui " non dovesse ' “C” non lampegqia piu.
apparire siete pregati di consultare
“Possibili cause” del E/5.
Una “E” lampeggiante su . )
. , o Non si tratta di un errore
ciascuna zona di cottura indica — ) ! .
E che tutte le configurazioni I'utilizzatore si trova nel menu Configurazione manuale.
service.
sono state cancellate.
Sono stati superati i limiti di Temperatura elettronica . .
E/2 P P Il sistema si deve raffreddare.
temperatura. troppo alta.
1. L'errore viene automaticamente
La pentola genera nel modulo cancellate dopo 8 (secondi) e la
E/3 Pentola non idonea un punto di funzionamento zona di cottura puo’ essere utilizzata
) impraprio che puo’ rovinare nuovamente. Nel caso dovesserc
dispositivi come IGBT. verificarsi ulteriori errori la pentola
dovra essere sostituita.
1. Cancellare la configurazione del
, , . . iano di cottura e attivate la
Modulo induzione non Il module induzione non e P .
E/4 cenfigurazione manuale.
configurato. configurato. L2 .
2. Avviare il menu service Ul per
canfigurare il modulo induzione.
. _ Assenza di alimentazione
Mancanza di comunicazione . , . ,
E/5 . . . elettrica Contattare il servizio tecnico.
tra Ul e il module induzione, . .
sul module ainduzione.
. . 1. Guasto nella rivelazione
Interferenza sul sistema di . . R . . .
E/6 Slimentazione alimentazione principale. Contattare il servizio tecnico.
) 2. 5ovra tensione.
La ventola o il controllo . . .
E/8 Guasto alla ventola. . X Contattare il servizio tecnico.
elettronico e difettoso.
- Il segnale del sensore e fuori
Sensore T difettoso su - . . .
E/9 . da un range valido; il sensore Contattare il servizio tecnico.
induttore
) elettronico e difettoso.
Difetto hardware su modulo Difetto del dispositive hardware
E/A induzione rilevato dal sistema di auto Contattare il servizio tecnico.
' controllo del modulo.
2 zone di cotura sono state Cancellare I'attuale configurazione
E/C Problema di configurazione. dedicate allo stesso elemento : gura
manuale con il menu service.
della Ul.
E/H Sensore di valore fisso. - Il sistema si deve raffreddare.
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FUNZIONAMENTO DEL MODULO DI ASPIRAZIONE

Il modulo di aspirazione pud essere fornito in diverse configurazioni.
E’ consigliato leggere tutte le sezioni del capitolo.

SICUREZZA GENERALE MODULI DI ASPIRAZIONE

Ogni modulo di aspirazione & dotato di una vaschetta raccolta liquidi posizionato al centro del vetro
sotto la griglia o il vetro di aspirazione, (fig.1 - “C”, “D" o “E").

Con un normale utilizzo deve essere svuotata ad ogni utilizzo della cappa.

Questa vaschetta pud contenere 0,3 litri di acqua.

Nel caso in cui dovessero tracimare liquidi dale pentole disattivare immediatamente l'aspirazione,
vuotare e pulire il contenitore. (fig.20)

- Tuttii prodotti sono dotati di un'interfaccia utente touch.

- Per motivi di sicurezza e al fine di evitare qualsiasi tipo di problema al dispositivo, non permettere a
nessuno di giocare con il vetro, con la griglia o con il sistema mobile di aspirazione se previsto.

- Rimuovere tutti gli oggetti circostanti I'area del modulo di aspirazione prima dell'attivazione e
durante il funzionamento in modo da non chiudere 'aspirazione e da permettere i movimenti del
vetro se la versione ne e prevista.

- Eassolutamente vietato inserire oggetti o altre cose all'interno del foro di aspirazione.

- E assolutamente vietato inserire le dita o altre parti del corpo all'interno o nell'area del foro di
aspirazione.

- La pressione esercitata per togliere la griglia o il vetro di aspirazione potrebbe causare movimenti o
deformazioni di alcune parti interne, cio non pregiudica la qualita e il funzionamento del prodotto.

SUGGERIMENTI PER UN'ASPIRAZIONE EFFICIENTE

Accendere la cappa al minimo livello di potenza richiesto per un'efficace aspirazione del vapore e per migliorare le
prestazioni di filtraggio dellaria.

Usare un coperchio sopra le pentole specialmente con pentole pil alte. Questo assicura un'efficace aspirazione del
vapore e riduce anche il consumo di energia.

Per generare bassi livelli di vapaori, utilizzare il piano di cottura al livello di potenza minimo richiesto.

Di seguito sono disponibili alcune informazioni generali sui diversi modelli:

MOCDULOQO DI ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO ELETTRICO (fig.1-D)

Per il sistema di aspirazione dotato di movimento elettrico del vetro, il sistema 2 posizioni del vetro,
azionando l'apposito commando il vetro dell’aspirazione si posizionera sotto il vetro del piano o
all'esterno.

- Quando il vetro & in posizione centrale {senza movimenti} non sara possibile azionare 'aspirazione.

Il sistema dotate di movimento elettrico ha un controllo di sicurezza ma: (fig.21)

- E assolutamente vietato posizionare diti, arti o qualsiasi altra parte del corpo umano o animale nel
ragqgio di azione del pannello di aspirazione {carrello) estraibile.

- Non posizionare pentole da cucina, maniglie per padelle o altri oggetti nel raggio di azione del
pannello di aspirazione estraibile della cappa come sopra specificato.

ATTENZIONEM Quando il vetro & in posizione superiore, € possibile rimuoverlo tirandolo delicatamente
verso l'alto, attenzione a non farlo cadere a terra o sopra il piano in vetroceramica, in quanto i vetri
potrebbere danneggiarsi in modo permanente.
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- Eseguire questa operazione solo in caso di manutenzione o se la pulizia del sistema di aspirazione &
realmente necessaria.

- Evietato rimuovere il vetro quando il pannello di aspirazione & in movimento.

- Quando si rimuove il vetro, fare attenzione a non tirare troppo forte.

FUNZIONAMENTO (fig.23):

A =Tasto ON/OFF

B = Tasto per Abbassare il Pannello Aspirazicne, quando il pannello & in posizione central lo porta
all'interno del piano, mentre se il pannello é aperto sopra il vetro lo abbassa fino alla posizione central e
contemporaneamente spegne il motore.

C = Display sistema Modulo Aspirazione - Velocita Motore

Quando il motore di aspirazione viene spento, verra visualizzata la posizione del vetro con la seguente

indicazione:
Vetro in posizione Bassa Vetro in posizione centrale Vetro in posizione alta

[ =

Se il vetro si muove, la linea lampeggia in corrispondenza della direzione del movimento.

D = Tasto per Alzare il Pannello Aspirazione

E = Tasto Velocita Motore, aumenta e diminisce le velocita 1°, 2°, 3% intensiva >>> intensiva, 3°, 2% 1°,0

La durata dell'intensiva é di 6 minuti al termine del quale I'aspirazione torna in automatico in 3° velocita.
Durante questa funzione il display lampeggia.

Durante il primo collegamento dell'alimentazione, il vetro inizia a muoversi automaticamente per
raggiungere la posizione centrale.

Segnalazione pulizia filtri antigrasso metallici

Dopo 30 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C" un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere lavati. Il reset della spia filtri antigrasso dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri
premendo, a cappa spenta, contemporaneamente per 4 secondi i tasti "D" + "E"

Segnalazione pulizia filtri carbone o longlife

Dopo 120 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C" un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere sostituiti o lavati a seconda del tipo difiltro istallato.

Il reset della spia filtri carbone o longlife dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri premendo, a cappa spenta,
contemporaneamente per 4 secondi i tasti """ + "E"

Funzione Blocco Tasti

Prima di iniziare la pulizia del vetro, posizionare il vetro del pannello aspirante in posizione neutra (fig. --)
Per evitare movimenti indesiderati durante la pulizia del vetro tenere premuto per 5 secondi il tasto "D".

Sul display apparira una "L" lampeggiante e qualsiasi operazione verra bloccata per 2 minuti.

Trascorsi 2 minuti I'unita aspirante tornera di nuovo attiva.

ERROR CONDITION
== Condizione di errore, potrebbe accadere per diversi motivi (es: quando il vetro colpisce un
= ostacolo o manca |'alimentazione ecc.).
=’ Premere il tasto "A" per cercare di uscire dalla condizione di errore, il vetro iniziera a muoversi
verso il basso e cerchera automaticamente di trovare la posizione neutra.
In alcuni rari casi, se il pannello di aspirazione € in posizione abbassata e la condizione di errore non si
sblocca premendo il pulsante “A” per almeno tre volte.
- F possibile attivare la funzione speciale per uscire dall'errore premendo contemporaneamente i
pulsanti "B" e "D" per 6 secondi, il pannello iniziera a muoversi raggiungendo la posizione centrale.
Questa funzione deve essere utilizzata solo in casi estremi.
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MODULO DI ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO MANUALE (fig.1-C)

Per il sistema di aspirazione dotato di movimento manuale del vetro, aprire sempre il vetro prima di
azionare il sistema di aspirazione.

Il vetro si apre premendo esattamente al centro del vetro.

ATTENZIONE!N Non spingere o posizionare il vetro fuori dall'area centrale, il vetro potrebbe cadere el

produttore nen si assume alcuna responsabilita per reclami devuti a graffi o rotture dei vetri.

- Eseguire questa operazione solo in caso di manutenzione o se la pulizia del sistema di aspirazione
realmente necessaria.

- Evietato rimuovere il vetro quando il pannello di aspirazione & in movimento.

- Quando si rimuove il vetro, fare attenzione a non tirare troppo forte.

MODULO ASPIRAZIONE CON GRIGLIA  (fig.1-E)

Per il sistema di aspirazione dotato di griglia, & possibile azionare il sistema di aspirazione con o senza griglia.

ATTENZIONEM Quando si rimuove la griglia di aspirazione fare attenzione a non farla cadere a terra o
sopra il piano in vetroceramica, in quanto il vetro potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

[l produttore non si assume alcuna responsabilita per reclami dovuti a graffi o rotture dei vetri.
Attenzione rischio ustionelll Non appoggiare mai la griglia sul vetro del piano.

FUNZIONAMENTO MODULO ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO MANUALE O GRIGLIA (fig.24):

A =Tasto ON/OFF motore

Accende e spegne la cappa. L'apparecchio si accende alla 2° velocita. Se la cappa € accesa premere il tasto per 2
Sec. per spegnere.

B = Tasto per diminuire la velocita del motore se la cappa si trova in 1° velocita spegne il motore

C = Display Velocita Motore

D =Tasto per Aumentare La Velocita del Motore
in 3° velocita premendo di nuovo il tasto si inserisce la funzione intensive. La durata dell'intensiva & di 7 minuti al

termine del quale I'aspirazione torna in automatico in 3° velocita. Durante questa funzione il display lampeggia.

E =Tasto Timer
Temporizza le funzioni, al momento dell’attivazione, per 10 minuti dopo di che queste vengono

spente. Il Timer si disattiva ripremendo il tasto “E”. Quando la funzione Timer & attiva sul display deve lampeggiare
il punto decimale.

Segnalazione pulizia filtri antigrasso metallici

Dopo 30 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C” un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere lavati. Il reset della spia filtri antigrasso dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri
premendo, a cappa spenta, il tasto “B” per 4 secondi.

Segnalazione pulizia filtri carbone o longlife

Dopo 120 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C” un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere sostituiti o lavati a seconda del tipo difiltro istallato.

Il reset della spia filtri carbone o longlife dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri premendo, a cappa spenta,
il tasto “B” per 4 secondi.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Una pulizia regolare assicura una lunga durata del prodotto e buone prestazioni nel tempo.
ATTENZICONE! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano

completamente fredde e togliere l'alimentazione, togliendo il cavo o staccando linterruttore generale
dell’abitazione.
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La pulizia e la manutenzione ordinaria non deve essere fatta da bambini senza supervisione.

Prima di pulire il vetro, utilizzare la Funzione Blocco Tasti del piano di cottura a induzione e
dell'estrattore.

CURA E PULIZIA DEL PIANC A INDUZIONE

Il piano di cottura deve essere pulito dopo ogni utilizzo.

Assicurarsi che il piano di cottura sia spento. Attendere fino a quando tutte le zone di cottura sono fredde.
Utilizzare solo detergenti per piani di cottura in vetroceramica.

Non usare i sequenti prodotti di pulizia, poiché potrebbero danneggiare le superfici del piano di cottura in
vetroceramica:

detergenti contenenti soda, ammonio, acidi o cloruri; detersivi per lavastoviglie e / o lavastoviglie;
ammorbidenti o prodotti per eliminare macchie e / ¢ ruggine; detergenti per il vetro; prodotti per la pulizia
del forno o della griglia; solventi; qualsiasi detergente abrasivo, spugna o pennello; solventi; oggetti
appuntiti; gomma da cancellare; qualsiasi dispositivo a vapore, poiché il vapore pud raggiungere le parti in
tensione dell'apparecchio e causare un cortocircuito.

La modifica del colore e della lucentezza delle superficie in vetro del piano non danneggia e non
comprometterain alcun modo il corretto funzionamento dell'apparecchio.

| problemi descritti in questa sezione sono solo di natura estetica e non influenzano in alcun modo il corretto
funzionamento dell'apparecchio. Non possono essere ripristinati sotto la garanzia.

CURA E PULIZIA DEL MODULQC ASPIRANTE

Cen un normale utilizzo la vaschetta raccolta liquidi deve essere svuotata ad ogni utilizze della cappa.

La vaschetta raccolta liquidi e il filtro antigrasso, deve essere pulite almeno una volta alla settimana, lavarli in
lavastoviglie a max 50 "C o a mano, quando questi particolari sono lavati in lavastoviglie il filtro grassi si potrebbe
scolorire, ma l'efficacia di filtraggio grassi rimane la stessa.

Nel caso in cui dovessero tracimare liquidi dale pentole disattivare immediatamente |'aspirazione, vuotare e pulire
il contenitore. ({fig.20)

Per pulire la vaschetta raccolta liquidi, [ filtri antigrasso e la zona di aspirazione procedure nel seguente modo:

{fig.20).

- Nel casoin cuil'aspirazione e prevista di movimento, portare il modulo di aspirazione esternamente

- Tenere saldamente il vetro mobile e tirarlo verso 'alto facendo attenzione a non farlo cadere, nel caso in
cui sia in versione con griglia rimuoverla semplicemente

- Mettere il vetro o la griglia di aspirazione in un posto sicuro, fare attenzione a non farlo cadere a terra o

soprail piano in vetroceramica in quanto i vetri potrebbero danneggiarsi in modo permanente.

- Tirarei 2 filtri del grasso verso il centro usando le due manopole sul filtro.

- Estrarre i 2 filtri antigrasso insieme alla vaschetta raccolta liquidi, fare attenzione a non farli cadere
all'interno del modulo di aspirazione.

- Pulire la vaschetta liquidi e la zona interna di aspirazione

Terminata la pulizia e prima di azionare |'aspirazione mettere la vaschetta raccogli liquidi e i filtri nella sua
sede eseguendo la procedura sopra descritta in modo inverso.

Nel caso in cui molti liquidi cadono all'interno dell'unita, svitare le 4 manopole per rimuovere il contenitore liquidi
disicurezza. OPTIONAL {fig. 20)

Pulire tutte le parti in acciaio con un panno umido e sapone neutro, non usare prodotti abrasivi.

VERSIONE RICIRCOLANTE

Il filtro antiodore & opzionale e viene venduto separatamente,

I filtri ceramici a carboni attivi si saturano dopo un periodo di utilizzo pit 0 meno prolungato, a seconda del tipo di
cottura e della frequenza con cui vengono puliti i filtri antigrasso.

I filtri antiodore possono essere rigenerati ogni 2/3 mesi in un forno preriscaldato a 200 ° C per 45 minuti.

La rigenerazione consente una durata massima del filtro di 5 anni.
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Dati Tecnici

Dimensioni

770X 515 x 155 mm

Peso, incluso accessori e imballo

Approx. 25 kg

Tensione di alimentazione 220-240V
Frequenza di rete 50Hz
Cappa Aspirante

Massima Potenza assorbita 165W

Livelli di aspirazione

4 (3 +intensiva)

Piano Induzione

Massima Potenza assorbita modulo Sinistro 3.7 kw
Massima Potenza assorbita modulo Destro 3.7 kw
Zona cottura posteriore {sinistra — destra) 210x191 mm
Potenza di assorbimento | 2100W - 3000W booster
Zona cottura anteriore (sinistra — destra) 210x191 mm

Potenza di assorbimento

1600W - 1850W booster

Livelli di settaggio potenza

1-9 - booster
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ENGLISH

GENERAL SAFETY WARNINGS

* The appliance is intended for use in a standard domestic use, not for
professional use.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
have been informed on the related hazards . Safety and warning
information and handling instructions in the operation manual shall be
strictly followed. Children must not be allowed to play with the
appliance. The lock function key will prevent from accidental children
activation.

* It is important to clean the product after each use, as lack of cleaning
can generate fire hazard.

* If required, use safety guards provided by the manufacturer or suitable
for the use.

* The appliance shall be always supervised during its operation also
when the timer function is switched on.

* Carry out all works on the appliance very carefully and attentively.

* Make sure that the appliance is not damaged. Do not start installation if
the unit is damaged. Contact a qualified service center.

* Do not seal the area between the glass and the worktop with silicone in
order to allow to change the device without breaking the glass.

* The installer shall carry out all the necessary carpentry and assembly
works in acocrdance with existing regulations.

* Never open the outer casing Shock hazard. Use only the provided
protection, the use of inappropriate protections may result in
accidents.

* If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid a shock
hazard. Contact a qualified service center.

* Disconnect the unit from the main power supply during installation.
e Disconnect the unit from the main power supply during maintenance
repair and cleaning operations.
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INDUCTION HOB WARNINGS

Effects on pacemakers, hearing aids and metal implants
Induction hobs generate a high-frequency electromagnetic field in the
area of the cooking zones. The cooking zones may affect pacemakers,
hearing aids or metal implants negatively or disturb their function
when in close proximity. A reduced function of the pacemaker is
unlikely.

WARNING: hot surfaces during use. Do not touch heating elements.

CAUTION: Accessible parts may become hot when used with cooking
appliances.

Do not leave oil and grease cooking unsupervised, as oil and grease
can burn quickly.

In case of fire do not attempt to put fire out using water. Turn off the
appliance and cover the flame with a fire proof blanket.

Never heat a tin or can of food without opening it - it could explode!

If cables are damaged, only qualified personnel or After-Sales Service
can replace them,

Avoid to use the booster for heating frying oil, the overheating can be
dangerous.

Pay attention to touch over -heated surfaces during use.

Metal objects must not be placed on the hob surface as they can get
hot.

After use, switch the hob off using the control device and do not rely
on the pan detector.

Avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce the heat
supply.

Never use aluminium foil for cooking. Aluminium would melt and
damage your appliance irreversibly.

Containers must be placed directly on the hob, do not insert objects
between the pan and the hob.

Do not use the ceramic hob glass as a work surface as it can be
damaged.

Do not use any steam devices, as steam can reach the appliance’s live
parts and cause a short circuit.

The hob must not be installed above dishwashers because the steam
released by the latter may lead to faulty operation of the electronic
circuit of the hob.
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Installation above an oven or an electric pyrolytic stovetop is not
possible, as the two appliances connot work simultaneously.

When the product it is installed above an oven or any other appliance
that emit high temperature it is recommended to apply between the
products, a separation panel, with a minimum height of 20mm.

When the unit is switched on for the first time, odours or fumes may be
generated. The odour will diminish use after use. Odours and any
fumes are not due to faulty connection or damage to the appliance,
and are not hazardous to health.

Empty pot can damage the glass ceramic; the manufacturer will not be
held liable in this case.

Use suitable cookware only.

When a drawer is set under the hob, a suitable distance must be
ensured between the contents of the drawer and the lower part of the
unit. Leave a 170 mm space between the drawer and the top of the
cooktop

WARNING FOR PROPER ELECTRICAL CONNECTION.

The electrical connections must be approved for the system in use by a
certified electrician before use. Electrical connection shall only be
performed by a certified electrician. He/she will also be responsible for
the proper electrical installation and commissioning. Before connecting
the appliance to power supply: -Check that the voltage and power
values listed on the rating label are compatible with the electricity
supply and socket. If you have any doubts, please consult a qualified
electrician for assistance,

The power supply cord must be connected to an omnipolar magnetoth
ermic switch with a contact opening ofno less than 3 mm.

If the supply cord is damaged, it shall be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid any
hazard.

When the product is installed the power supply must not be in contact
with surfaces with temperatur higher than 50°C.

COOKER HOOD WARNINGS

It is absolutely forbidden to cook food over open flames (ex. Flambée).
Respect all local regulations on air discharge operations.
Do not use the hood in recirculation mode in environments where
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other appliances, powered by energy other than Electricity ,are usedy
(ex. wood burning stoves, gas stoves, combustible boilers) with exhaust
ducts connected externally unless a good ventilation of the
environment is assured.

If the hood is used in the recirculation mode, make sure of the good
condition of the exhaust chimney, in the case that it has remained
stopped for a long time.,

Remember also to pay attention to local requlations, as regards to the
discharge of air to evacuate, in the case of the operation of the vacuum
device.

Never fry leaving the pan unattended: the oil contained in the pan can
overheat and ignite.If oil is used, the risk of self combustion is higher. In
order to avoid fire danger it is necessary to clean the hood and the
other surfaces frequently.

It is important to perform proper maintenance and clean the grease
filter of the hood.

It is prohibited to connect the exhaust to flues, discharge channels and
pipes for the ventilation of facing rooms.

The evacuated air shall not be conveyed into a hot-air circulation duct.
The air must not be discharged into a flue that is used for exhausting
fumes from appliances burning gas or other fuels;

Arrange a proper ventilation, if the hood and other appliances , which
are not powered by electricity, are being used in the same room.

The maximum negative pressure in the room must not exceed 4 Pa
(4x10-5 bar).

Provide the room, where the hood is to be installed, with a ventilation
air inlet in order to have airflow higher than the outlet of the exhaust
air from the hood.

It is absolutely forbidden to place limbs or any other part of the human
body or animal body in proximity of the range hood extractable unit (if
present in the version of your product ).

Do not place cooking pans, cooking pan handles or any other object in
the range of the hood’s extractable unit .

CAUTION: This appliance is not intended to be used with gas hobs.
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Dear Customer,

thank you for choosing us!
Congratulations for having purchased your new kitchen hood.
In order to use the appliance safely and to better know all of its features and performances:

e Read this instructions manual carefully before installing and switching the appliance on.
e Special attention shall be paid to safety warnings!

¢ The appliance shall only be used according to instructions given in this user manual.

e Keep this instruction manual for further reference.

¢ In case the appliance is given to third party, the instructions manual shall also be given.

GENERAL INFORMATION
When exchanging information with the appliance MANUFACTURER, please refer to the serial number
and identification data specified in the rating label.

Recommendations for proper use of the appliance aimed at reducing environmental impact : when you
start cooking, switch the hood on at minimum speed and switch it off only few minutes after you
finished cooking. Increase the hood speed only in case of large amounts of vapours and fumes , and use
the booster function only when absolutely necessary. Clean the grease filter only when necessary, in
order to keep its efficiency over time. Use a piping system having the maximum diameter specified in
this manual, in order to increase efficiency and reduce noise levels.

The symbol on the appliance or on its documentation indicates that this product shall not be

treated as household waste, but it shall be handed over to a specific collection point for the

recycling of electrical and electronic equipment. Proper disposal of this appliance will help reduce
B 'ow materials consumption and environmental pollution.

For more detailed information about recycling of this appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased the appliance.

Spare Parts

Use original spare parts only.

Replace components before they are worn out. Perform regular maintenance checks, as detailed in the
“MAINTENANCE ” section.

Warranty

In order to enjoy the MANUFACTURER'S warranty, users shall strictly follow all the instructions specified
in this manual, in particular they shall:

- use the hood only for its intended purposes;

- perform continuous and scrupulous maintenance operations

- allow the use of the hood only to persons with proven skills and know-how.

Failure to comply with the instructions contained in this manual will immediately void the
manufacturer’s warranty.

INSTALLATION

Before starting the installation follow all safety and warning instructions given in the various sections of the
instruction manual.
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INSTALLATION CF INDUCTION HOBS WITH COOKER HOODS

The appliance is intended to be installed in a worktop. Apply the supplied sealant to the entire perimeter of the
hob and insert it into the hole, check the size in the section  {fig.3-8).

Lock the appliance with the appropriate brackets separately supplied {fig.16)

The appliance shall not be installed over cooling devices, dishwashers, stoves, ovens, washing machines, dryers or
microwave ovens.

The contact surfaces of the worktop and the wall sealing strips shall be made of a heat resistant material {up to
approx. 100°C).

Worktop cut-outs shall be moisture-sealed using suitable means and, where necessary, fitted with a thermal
insulator.

If the lower side of the appliance shall be accessible after installation, a separating panel must be installed, (there
must be at least 15mm distance between the lower side of the appliance and the panel).

Adequate aeration must be provided, in order to ensure fresh air circulation, by creating an opening in the
furniture.

POWER CONNECTION AND WIRING CONNECTION

The unit installation and electrical connection to the power grid shall be carried out by qualified service
technicians only. The device electrical safety is guaranteed only if a regular ground connection is provided for the
hob. For any doubt, the electrical system must be checked by a qualified electrician. Do not connect the hob to the
mains using extension cords or multiple sockets, since they will not guarantee the required safety {e.g. risk of
overheating).

Prior to connecting the hob, compare the connection specifications {voltage and frequency) indicated on the
appliance identification nameplate with those of the mains electricity supply.

These specifications shall absolutely match, otherwise the appliance may be subject to damage. Contact an
electrician if case of doubts.

Follow and observe all safety and warning information.

Cbserve all national and regional laws and regulations and also supplementary regulations of the local

utility companies.

Power connection shall be performed by certified personnel only. They will be responsible for the appliance
proper installation and commissioning.

Electrical connection shall be equipped with a breaker upstream from the appliance which ensures that all poles
are disconnected with a contact gap of at least 3mm.

Before connection:

Switch off the main switch/automatic circuit breaker before connecting the hob modules and the extractor.
Protect the main switch/automatic circuit breaker from being switched on without permission.

Make sure the device is not energized.

The products integrated with induction hobs are made up of 3 different appliances : 2 induction Modules and 1
extractor.
Each appliances is provided with a power cord.

INDUCTION HOB MODULE CONNECTION TO POWER SUPPLY

As far as the 2 Induction hob appliances are concerned, connections via plug-in centacts (Schuko plugs)
are not permitted.

Each induction hob module can absorb 3600 Watt so each power cord from each induction module shall
be connected exclusively via a fixed connection at the line.

Anyway , certified and qualified personnel will have to follow the electrical regulation of the country
where the appliance is being installed .

COOKER HOOD MODULE CONNECTION TO POWER SUPPLY
As far as the extractor module is concerned, the power cord is placed on the control box unit.
The cooker hood extractor can absorb 165W.

Anyway certified and qualified personnel will have to follow the electrical requlation of the country
where the appliance is being installed.
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EXTRACTOR WIRING CONNECTION (fig. 18)

Connect all the wirings that come out from the centrol box unit with the cable that comes out from the
extractor unit on the hob. Follow the label on the wire.

Arrange and secure wiring harnesses under the cabinet with appropriate devices similar to the one in the

below figure, so that it cannot be possible to pull accidentally cables during the normal cleaning
maintenance.

GENERAL DESCRIPTION AND PRODUCT POSSIBLE CONFIGURATIONS

It is possible to find various product configurations available on the market.  (fig. 1)
Configurations consisting in induction hob and cooker hood include no. 3 different appliances: no. 2
induction domino modules {(one on the left and one on the right} and no. 1 cooker hood.

Cooking Induction Modules Operation

The left and right areas of the appliance are used to cook with induction working. An induction coil is
found under ceramic glass; , when the cook zone is activated the coil creates a magnetic field that
generates heat on the bottom of the pot. The cooking zones can be operated only if suitable pots are
used.

Operation of the left and right induction cooking modules are exactly the same, so the following
functions are valid for both areas.

Suitable Cookware

Heating time of cookware is significantly influenced by the structure and material of the cookware being
used.

Cookware with this symbol is suitable for induction hobs. The cookware must be made of
QQQQ metal, featuring magnetic properties and having a sufficient bottom surface. Suitable
cookware is made of: Q stainless steel with a magnetizable base Q, enameled steel Q cast iron.

Do not insert any adapters or other object between the bottom of the pot and the glass surface.

Use only pots and pans with a smooth bottom.

In order to check if the pots or pans are suitable, check if they are attracted with a magnet.

The bottom of the cookware must not have any sharp grooves or sharp edges in order to avoid
scratching the hob.

Cookware Minimum and Maximum diameter dimension suggested:

Cooking area Minimum Diameter | Maximum Diameter
Fore left 145mm 200mm
Back left 145mm 200mm
Fore right 145mm 200mm
Back right 145mm 200mm

It is possible to use bigger cookware, but in that case the heat will be less uniform on the bottom of the
cookware.

In order to avoid any scratches, do not push or pull cookware across the cook top. Always lift pots and
pans.

Do not place recipients made in :n standard fine-grained steel, glass, pottery, copper and aluminum.

Do not place empty containers.
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DETECTION OF NOT SUITABLE POTS

The use of a not suitable pot will be showed on the heater display with g signal. If no pots are placed,

the pot detection sensor will show the g signal on the heater display.

The cooking zone will automatically switch off after 10 minutes if no pot is detected.

USE (fig.22):

A = ON/OFF button

B = Cooking zone selection key
C="-"button / “- TIMER” button

D =“+" button / “+ TIMER" button

DZ = Cooking zone display ( Z1-Z2-Z23-Z4 )
DT = Display Timer

E = Decimal point indicator

SW|tch|nq the hob On/Off

To turn the hob on select "A", a "BIP" acoustic signal will indicate activation, after which "0" will
appear for about 10 seconds on the "DZ" display.

If no operation is performed within 10 seconds, the plan will turn off {repeat the procedure for
reactivation).

It is possible to switch on a cooking zone by selecting the "B" key.

If sensor “C" is used the display will show selection 9, while if sensor “D” is used, the display will show
selection 1.

Once this step is complete the user may make temperature adjustments using the “C” or “D” buttons.
The hotplate can be switched off by selecting “0” using sensor “C”; after 3 seconds the cooking zone
will switch off. A hotplate can also be switched off by selecting the “C” or “D” sensors simultaneously.

Press button “A” to switch on the hob.

Each operation will be accompanied by a "BEEP" acoustic signal.

Residual heat indicator

If at the end of one or more cooking zones "Z", the glass surface temperature is above 50 °, on the "DZ"
display of the interested areas, it will appear with a fixed "H", which will remain active until the surface of
the relative cooking zone will not be sufficiently cold.

Warning! Risk of burns.
Do not touch the cooking zone when the 'H' is displayed.

Key Lock - Child Safety

The childproofing feature prevents the hob from being switched on accidentally. it is possible to block all
the functions by following the procedure:

Turn on the hob by selecting the "A" key.
Simultaneously press the "C" key and the "B" key of the "Z2 or Z4" zone and press the "B" key again.
The "L" symbol will appear in the display when the function is active

To deactivate the key function:

Switch the hob off (if it is on) by selecting the “A” key.
Once it is off, switch the hob back on.

Simultaneously press the "C" key and the "B" key of the "Z2 or Z4" zone and press the "C" key again.

Overflow Safety Device:

In the event that problems arise, it is an object on the safety zone that controls all the cooking zones and OFF.

To reactivate the hob clean or remove any object from the control area.
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Beooster

Depending on the model you have, the product is equipped with the "Booster" function, which applies

an additional power in addition to the "9" level for a maximum time of 10 minutes, after which it will

return to the "9" level.

- In order to activate it bring the power level to “9”, then press the "D" button. The letter "P" wiill
appear on the display.

This function lasts about 5 minutes, at the end of which cooking continues at level 9.

To interrupt the "Booster” function, before the established time, select the desired zone and press the

"C" button, cooking will continue at the desired power level.

All these operations will be accompanied by a "BEEP" acoustic signal.

"BRIDGE" function:

With the Bridge function, two individual cooking elements {Z1 - Z2 and Z3 - Z4) can be controlled as if
they were a single zone.

- Activation:

Simultaneously press the "B" keys of both cooking zones on one display the symbol "0" will appear while

in the other the symbol n.

Adjust the time with the "C" or "D" keys.
- Deactivate:

Press the "B" keys simultaneously.

v
Note: If no pot is detected on the central area, it will be displayed ona — and on the other :’7
u
alternating with — display.
u
If the pan is not detected only on one zone, the display shows — and on the other the alternating power

level with n

TIMER
The timer value can be selected between 1 and 99 minutes. It is possible for the user to time a heater at
any power level {0...Bo).

- To activate it select the cooking zone "B"

- Press the "C" and "D" keys at the same time and the "E" LED will appear on the "DZ" display of the
selected zone.

- Adjust the time using the "C" or "D" buttons, bringing it up to a maximum of 99 minutes.

- By pressing the "C" button the time goes directly to 99.

- The "DT" display will show the remaining time.

- Atthe end of the time the cooking zone will switch off and at the same time the "DT" display will start
to flash, displaying "00", and a "BIP" acoustic signal will start to sound for about 1 minute. By pressing
any key the acoustic signal will stop playing.

- The Timer can be cancelled at any time, pressing the "C" and "D" buttons simultaneously or by only
selecting the "C" button until the Timer displays two zeros.

- By cancelling the Timer before it is complete, the zone will continue to cook at the previously set
level.

COUNTDOWN
The countdown function can be set from 1 to 99 minutes and does not switch off the cooking zones.

At the expiry of the set time the plane will emit with an acoustic signal "BIP".
- The function is activated when the floor is on "A".

- Press the "C" and "D" keys simultaneously.
- Set the desired time.
- Atthe end of the programmed time, the "DT" display starts to flash, followed by an acoustic signal.
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A beep sounds and the timer display stops blinking and also the led heater stops blinking if any power is
selected.
The last minute will be displayed in seconds.

POWER MANAGEMENT:

The maximum power limit of the domino induction hob is 3700 Watts.

If the maximum power of 3700 W is exceeded for example with the activation of the Booster, the
software automatically lowers the power of the previously selected area up to the maximum power
allowed.

The display of the zone with the limited power will start to flash for about 3 seconds. During this time it is
possible to change the power level.

HEATER AUTOMATIC SWITCH OFF Livello Tempo Massimo
If the power level is not changed during a preset time, the Pouinza {m;rzlgu)
corresponding heater turns off automatically. 5 400
The maximum time a heater can stay on, depends on the selected 3 318
cooking level. 4 260

5 212

6 170

7 139

8 113

S S0

P 5

NOISES

The following noises may occur in the cookware when using induction cooking zones, depending on the
material and the finish of the base:

Humming may occur when using a high power level. It decreases or disappears if the power level is
decreased. Crackling or whistling may occur if the base of cookware is made of different materials (e.g.
sandwich base). Clicking sounds may occur during electronic switching procedures especially at low
power levels.

Whirring may occur when the cooling fan is switched on. In order to increase the service life of the
electronic system, the hob is equipped with a cooling fan.

The cooling fan switches on automatically if the hob is used intensively. You will hear a whirring sound.
The cooling fan may continue running after the device has been switched off.
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Induction modules displays special status and errors

Cod. Errore Descrizione Possibili cause Ripristino errore
The cooking zone can be No error, the user is in the A suitably pan must be
C . s . placed on the relevant
configured if a static ,C” is shown. service menu. ;
cooking zone.
The C°°k'.”9 zone_W|II bs Wait for the symbol ,-,
configured if a flashing ,C" 1s
or abort the
shown. After a successful - . : i
; ; User is in the service menu, configuration activities
/- configuration the relevant display .
No error. by pressing the select
Shows . .
. . key and the ,C* will not
If .- is not displayed check the Aash anvimore
possible causes of the E/5. Y )
A flashing ,E” on each cooking - .
I : - User ig in service menu, no . -
E zone indicates that all configs will Manual configuration
error.
be deleted.
E/2 Temperature limits are exceeded Potor glass temperature is System must cool down
too high.
1. The error is automatically
cancelled after 8 s and the cooking
Unsuitable pot, e.g.loss of the On the module a pot creates an zone can be usgd again. In case of
: " . . . ; further upcoming errors the pot
E/3 magnetic characteristics because | improper operating point which h b laced
of temperature in the bottom can destroy devices, e.g IGBTs as to be replaced.
' o * | 2. The module has ta be changed if
the error comes without a pot on
the cocking zone.
Delete the hob configuration and
Uncenfigured induction medule activate the manual configuration.
(all induction module answer to Ul, Induction module is not Start the Ul service menu to
E/4 : N .
but any element is related to the configured. configure the induction module
effected cooking zone.) If the listed points are not
successful replace the module.
No communication between Ul No power supply of induction . .
E/5 and induction module Module Bad cabling or defect Contact the technical Service.
1. Failure in main power
E/6 Main power disturbance frequency detection Contact the technical Service.
2. Overvoltage
E/8 Fan failure Fan or control electronic is defect Contact the technical Service.
E/9 Defect ive temperature probe on Sensor signal out of vglld range; Contact the technical Service.
inductor sensor or electronic is defect.
E/A Hardware defect of induction Defect hardware device detected Contact the technical Service.
module by the self-check of the module
. \ 2 cocking zones are dedicated to Delete the :dctuallconﬁ.guratloln
E/C Configuration failure Manual configuration with service
the same element of the Ul
menu
Fixed sensor value Not enough temperature change
E/H (test function for T probe on (10 K} within 5 min after switch on System must cool down
inductor) the hob
No
functionality | Overvoltage on the switch mode . Disconnect and correct the power
. ) 400V connection : :
and no power supply (no functionality) line connection
displaying

44




ASPIRATION MODULE OPERATION

The aspiration module can be provide in different solutions, anyway it is advisable to read every section
of the chapter.

GENERAL SAFETY for ASPIRATION MODULES

Every aspiration module is equipped with a liquid collection tray that has to be often emptied ({fig.1 -

“C","D" o “E").

The tray can contain 0.3It of water, if more quantity falls inside, switch off aspiration immediately and

empty the tray. If the fallen liquid is greater than the capacity of the tray, call the customer service.

(fig.20)

The aspiration module is placed it the center area of the glass.

- All the products are provided with a touch user interface.

- For safety reasons, do not allow anyone to play with glass, grid or with the moving system if
provided, in order to avoid any kind of problem to the device.

- Be careful and remove all the things in the aspiration module area before activation and when the
glass is moving or before closing the glass manually.

- Do not fit objects or other things inside the aspiration hole.

- Do not fitfingers or other part of your body inside or in the area of the aspiration hole.

- In order to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass or the grid, the
application of any kind of pressure over the glass or the grid may cause movements or slight
deformation of parts that is normal.

Below please find some general information about the different models:

ASPIRATION MODULE WITH ELETRICAL MOVEMENT (fig.1-D)

For the system equipped with electrical movement of the glass, the aspiration system can work in 2 positions of
the moving glass: when the moving glass is below and when the moving glass is above the induction ceramic
glass line. When the glass is in the center position it will be not paossible to operate the aspiration

The system equipped with an electric movement has a safety control but: (fig.21}

- The system equipped with electrical movement has got a safety control but: It is absolutely
forbidden to place limbs or any other part of the human body or animal body in proximity to the
range of the hood extractable unit t, defined by the frame that is fixed on the base of the appliance.

- Do not place cooking pans, cooking pan handles or any other object in the range of the hood
extractable unit as specified above.

- Caution! When the moving glass is outside it is possible to remove it by pulling the glass upward, do
not drop it down or over the ceramic hob, both the glasses might be seriously damaged.

- Perform that operation only if cleaning the aspiration system is really necessary.

- Itisforbidden to remove the glass when it is moving.

- When removing the glass, pay attention not to pull it too strongly and check and secure all the
parts that will be removed with the glass.

- In order to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass, the movable glass
may not be perfectly aligned with the cooking hob.

- In order to ensure the product safety and the possibility to remove the glass, the motion of the glass
must be slow.
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USE  (fig.23):

A = ON/OFF button

B = Lowering the movable panel below the top line (starting from centerline position, while when the
panel is already open, the "B" key activates the lowering of the panel in order to reach the centerline
position, simultaneously turns off the blower).

C =The display shows the condition of the aspiration module system.

If the aspiration motor is switched ON will be showed the number of the power speed used.

If the aspiration motor is switched OFF will be showed the position of the glass with the following

possible indication:

Glass on lower position Glass on centerline position Glass on upper position
F.‘:} .:"? '

If the glass is moving the line in correspondence of the direction is flashing.

D= Rising of the glass panel.

E= Blower speed operation: 1°, 2°, 3°, intensive >>> intensive, 3°, 2%, 1°,0

Note: The 4th speed is timed for 6 minutes, the signal 4 will flash on display. After approximately 6
minutes the motor will automatically select the 3rd speed.

During the first connection of the power supply, the glass starts to move automatically to reach the
central position.

Metal grease filters reset

After 30h of hood operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be washed. The anti-grease filters warning light must be reset after cleaning the
filters by pressing the "D" + "E" keys at the same time for 4 seconds.

Charcoal filters or long-life reset

After 120 hours of operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be replaced or washed according to the type of filter installed.

The reset of the charcoal filter or long-life indicator must be done after cleaning the filters by pressing
the "D" + "E" keys at the same time for 4 seconds.

KEYLOCK-CLEANING

Before to start the cleaning of the glass manage the aspiration unit and put the middle glass in
centerline position.

In order to avoid undesired movement during the cleaning of the glas -> press and keep pressed for 5sec the
button "D".

On display it will be possible to read "L" flashing and any operation will be locked for 2 minute. Only after two
minutes it will be possible to operate again with the unit.

ERROR CONDITION
= Error condition, it could happen for some reasons {eg: when the glass hit an obstacle, when the
H supply power is missing etcetera).
= Press "A" button to try to come out from error condition, the glass will start to move down and
automatically will try to find the centerline position.

In some rare cases if the panel is in down position and error condition does not unlock pressing the “A”
button, even after repeating the operation for at least three times
- Than is possible to active the special function to come out from the error. push at the same time
the button “B” and “D” for 6 seconds, the panel will begin to move by reaching the center
position.
This function must be used only in extreme cases
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SUGGESTIONS FOR AN EFFICIENT EXTRACTION

Operate the hob extractor at the minimum power level required for an effective vapour extraction, and
in order to improve filtration performances.

Use a lid over pots especially with higher pots. This ensures effective vapour extraction. It also reduces
power consumption.

In order to generate low level of vapours, use the hob at the minimum power level required.

FUNCTION AND OPERATION EXTRACTOR-MANUAL MOVEMENT (fig.1-C)

For the system equipped manual movement of the glass : always open the glass in order to operate the
aspiration flow.

It is possible to open the glass by pressing the glass exactly in the center of the glass.

Caution! Do not push the glass outside the center area, the glass can dropdown and the manufacturer
will not hold any liability for claims due to breaking or scratching on thr glass.

In order to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass, the movable glass
may not be perfectly aligned with the cooking hob.

FUNCTION AND OPERATION- EXTRACTOR GRID (fig.1-E)

For the system equipped with the grid, it is possible to operate the extractor flow with or without the
grid applied.

CAUTIONN When removing the intake grille, be careful not to drop it en the ground or above the glass
ceramic hob, as the glass may be permanently damaged.

The manufacturer assumes no responsibility for complaints due to scratches or broken glass.
Attention risk burn 11! Never place the grill on the table glass.

FUNCTION AND OPERATION- EXTRACTOR-MANUAL MOVEMENT OR GRID (fig-24):

A = ON/OFF ASPIRATION When the unit is OFF the aspiration will start automatically at 2™ speed.
B = DECREASE SPEED if pressed, the aspiration motor speed will be decreased.

C = Motor Speed Display
D = INCREASE SPEED if pressed, the aspiration motor speed will be increased.

The 4" speed has a 7minute timer, after that time the motor will switch automatically to the 3™ speed.
E = 10Minutes TIMER The device will be automatically turned OFF after 10 minutes.

Metal grease filters reset

After 30h of hood operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be washed. The anti-grease filters warning light must be reset after cleaning the
filters by pressing the "B" key for 4 seconds.

Charcoal filters or long-life reset

After 120 hours of operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be replaced or washed according to the type of filter installed.

The reset of the charcoal filter or long-life indicator must be done after cleaning the filters by pressing
the "B" key for 4 seconds.
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CLEANING AND MAINTENANCE
Reqgular cleaning ensures long life and good performances over time

Follow all safety and warning instructions, make sure that the hob and the hood have been switched off
completely and have cooled down before carrying out any cleaning and maintenance operations . It is
advisable to activate also the key lock function before startim.

The hob must be cleaned after each use.
The cooker hood aspirator must be cleaned weekly by cleaning liquid tray and the grease filter in the
dishwasher at max 50°C or by hand -washing them .

Before cleaning the glass, use the KEYLOCK-CLEANING FUNCTION of the induction hob and extractor.

CARE AND CLEANING of INDUCTION CERAMIC HOB

Make sure that the hob is switched off. Wait until all cocking zones are cold.

Use only cleaning products for vitro-ceramic hobs.

Do not use the following cleaning products, as they may cause damage to the surfaces of the vitro-
ceramic hob :

detergents containing soda, ammonium, acids or chlorides; dishwashing and/or dishwasher detergents;
softeners or products for eliminating stains and/or rust; detergents for glass; oven or grill cleaning
products; solvents; any abrasive detergent, sponge or brush; solvents; pointed objects; dirt removing
rubber erasers; any steam device, as steam can reach the appliance’s live parts and cause a short circuit.
Changing on the color and shiny of the hob surfaces are not damages. This will not in any way
compromise the appliance proper operation.

Discolorations due to residues which are not removed and have been burnt in and abrasion caused by
the pot base are very hard to remove.

All of the issues described in this section are of aesthetic nature only and do not in any way affect the
appliance proper operation. They cannot be restored under the warranty.

CARE AND CLEANING of the EXTRACTOR
Often clean the moving glass or grid(if provided), the grease filter and the liquid tray.

After each use, it is advisable to clean the moving glass and remove the liquid and grains, crumbs or
something like it which fall inside the extractor system.

In order to clean the above mentioned parts it is necessary to disassembly the extractor zone.
Proceed as follow  (fig.20}):

- Position the glass in the external position, or remove the grid (only for product number 3 and 6))

- Hold firmly the movable glass and pull it out upward.

- Putthe glass or the grid in a safe place.

- Pull the 2 grease filters towards the center by using the two knob on the filter.

- Pull out the 2 grease filters together with the liquid tray, pay attention not to drop inside the liquid
tray container.

It is advisable to clean the safety liquid tray weekly, or in case that too much water drops inside
the unit. Unscrew 4 knobs in order to remove the safety liquid tray.

Clean the stainless steel parts in the polishing direction only.
Use hot water only with little neutral soap, never use abrasive products.

The liquid tray and the grease filter kit can be washed in the dishwasher with maximum temperature

55°C. When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may discolor, but its filtering capacity will
remain unchanged.
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RECIRCULATION VERSICN

The odor filter is optional and is sold separately.

The activated carbon ceramic filters saturate after a longer or longer period of use, depending on the
type of cocking and the frequency with which the grease filters are cleaned.

The odour filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an oven preheated at 200°C for 45 minutes.
Regeneration allows a maximum filter lifespan of Syears.

Technical Data

Main dimensions 770x 515 x 155 mm
Weight {incl. accessories/ packaging) Approx. 25 kg
Voltage 220-240V
Frequency 50Hz
Cooker Hood
Power extraction system 165W
Levels setting 4 (3 + intensiva)

Induction Hob

Power consumption Left induction module 3.7 kW
(if provided)
Power consumption Right induction module 3.7 kw
(if provided)
Rear cooking zones 210x191 mm
power setting | 2100W — 3000W booster
Front cooking zones 210x191 mm
power setting | 1600W — 1850W booster
Power levels setting 1-9-booster
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DEUTSCH

ALLGEMEINE SICHERHEITSWARNUNGEN

* Das Gerat darf nur in einem normalen Haushalt verwendet werden und
ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden,
wenn diese beaufsichtigt und Uiber den sicheren Gebrauch des Gerats
belehrt wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Die
Sicherheits- und Warnhinweise sowie die Handhabungsanweisungen
in der Bedienungsanleitung missen befolgt werden. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Verriegelungsfunktion verhiitet ein
unbeabsichtigtes Einschalten durch Kinder.

* Er ist wichtig, das Gerat nach jedem Gebrauch sorgfaltig zu reinigen,
die versaumte Reinigung kann Brandgefahr verursachen.

* Wenn erforderlich, verwenden Sie vom Hersteller gelieferte
Schutzvorrichtungen oder solche, die zum Gebrauch passen.

* Das Gerat muss wahrend des Betriebs immer beaufsichtigt werden,
auch wenn die Timerfunktion eingeschaltet ist.

* Fihren Sie alle Arbeiten mit grofler Sorgfalt und Aufmerksamkeit
durch.

* Vergewissern Sie sich, dass die Gerate nicht beschadigt sind. Fahren Sie
mit der Montage nicht fort, wenn das Gerat beschadigt ist. Wenden Sie
sich an einen qualifizierten Fachbetrieb.

* Dichten Sie den Bereich zwischen Glas und Arbeitsflaiche nicht mit
Silikon ab, um den Austausch des Gerats zu ermdglichen, ohne das Glas
zu zerbrechen.

* Die Einbaufachkraft muss alle erforderlichen Zimmerer- und
Montagearbeiten unter Beachtung der bestehenden Vorschriften
ausfuhren.

« Offnen Sie niemals die AuBenverkleidung, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags. Benutzen Sie nur die mitgelieferte Schutzvorrichtung,
die Verwendung nicht geeigneter Schutzvorrichtungen kann Unfélle
verursachen.

e Schalten Sie das Gerdt bei gesprungener Oberflache ab, um einen
Stromschlag zu verhiten. Wenden Sie sich an einen qualifizierten

Fachbetrieb.
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Trennen Sie das Gerat wahrend der Montage vom Hauptstromnetz.

Trennen Sie das Gerat wahrend Wartung, Reparatur und Reinigung
vom Hauptstromnetz.

HINWEISE ZUM RICHTIGEN STROMANSCHLUSS

Die elektrischen Anschlisse mussen vor Gebrauch von einem
qualifizierten Elektrofachkraft fir das verwendete System zugelassen
werden. Der Stromanschluss darf nur von einer qualifizierten
Elektrofachkraft durchgefihrt werden. Er/sie Ubernimmt auch die
Verantwortung fur den ordnungsgemafen Stromanschluss und die
Inbetriebnahme. Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlie3en: -
Prifen Sie, dass die auf dem Typenschild angegebenen Spannungs-
und Leistungswerte mit  Stromversorgung und  Steckdose
ubereinstimmen. Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte zur
Unterstutzung an eine qualifizierte Elektrofachkraft. Das Netzkabel
muss an einen zweipoligen Schutzschalten mit einer Kontaktéffnung
von mindestens 3 mm angeschlossen werden.,

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem
Kundendienst oder dhnlich qualifiziertem Fachpersonal ausgetauscht
werden, um Unfalle zu verh(iten.

Wenn das Produkt eingebaut ist, darf die Stromversorgung keine
Oberflachen mit einer Temperatur von mehr als 50°C beriihren

WARNUNGEN ZUM INDUKTIONSKOCHFELD

Auswirkungen auf Herzschrittmacher, Hérgerate und Implantate aus
Metall  Induktionskochfelder  erzeugen ein  hochfrequentes
elektromagnetisches Feld im Bereich der Kochzonen. Die Kochzonen
kdnnen Herzschrittmacher, Hérgerate und Implantate aus Metall
negativ beeinflussen oder deren Funktion stéren, wenn diese sich in
nachster Nahe befinden. Eine eingeschrankte Funktion des
Herzschrittmachers ist unwahrscheinlich.

Das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer oder eine separate
Fernbedienung betrieben werden.

WARNUNG: heifle Oberflaichen wahrend des Gebrauchs. Berlihren Sie
nicht das Heizelement,

Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen.

VORSICHT: zugéngliche Teile kénnen heil} werden, wenn sie mit
Kochgeraten verwendet werden.
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Lassen Sie Ol und Kochfett nicht unbeaufsichtigt, Ol und Fett kénnen
sich rasch entziinden.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs auch bei eingeschalteter Timer-
Funktion immer beaufsichtigt werden.

Versuchen Sie im Brandfall nicht, das Feuer mit Wasser zu |6schen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen mit einer
feuerfesten Decke.

Erhitzen Sie niemals Dosen oder Behalter mit Lebensmitteln ohne diese
zu 6ffnen — es besteht Explosionsgefahr!

Beschadigte Kabel diirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal oder
dem Kundendienst ausgetauscht werden.

Vermeiden Sie den Gebrauch des Boosters zum Erhitzen von Frittierol,
das Uberhitzen kann gefahrlich sein.

Seien Sie vorsichtig bei der BerUhrung von heillen Oberflachen
wahrend des Betriebs.

Gegenstande aus Metall diirfen nicht auf das Kochfeld gestellt werden,
sie kdnnten heill werden.

Schalten Sie nach Gebrauch das Kochfeld mit der Bedienvorrichtung ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Vermeiden Sie das Verspritzen von FlUssigkeiten, benutzen Sie daher
zum Kochen und Erhitzen von Flussigkeiten eine niedrigere
Warmestufe.

Verwenden Sie niemals Alufolie zum Kochen. Das Aluminium wirde
schmelzen und das Gerat irreversibel beschadigen.

Das Geschirr muss direkt auf das Kochfeld gestellt werden, schieben Sie
keine Gegenstande zwischen Geschirr und Kochfeld.

Benutzen Sie das Glaskeramikkochfeld nicht als Arbeitsflache, es kann
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger, Dampf kann an die
stromfiihrenden Teile des Geradts gelangen und einen Kurzschluss
verursachen.

Das Kochfeld darf nicht Uber einer Splilmaschine montiert werden,
denn der von dieser austretende Dampf kann Betriebsstérungen am
Stromkreis des Kochfelds verursachen.

Vermeiden Sie die Montage Uber einem Ofen oder einem elektro-
pyrolytischem Herd, diese beiden Gerate kénnen nicht gleichzeitig
arbeiten.
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When the product it is installed above an oven or any other appliance
that emit high temperature it is recommended to apply between the
products, a separation panel, with a minimum height of 20mm.

Wenn das Gerat zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, kdnnen
Geruche oder Rauch auftreten. Der Geruch nimmt mit jedem folgenden
Gebrauch ab. Geriiche und jede Art von Rauch entstehen nicht durch
eine Betriebsstérung oder Schaden am Gerat und sind nicht
gesundheitsschadlich.

Leere Topfe konnen die Glaskeramik beschadigen, der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr.

Wenn sich unter dem Kochfeld eine Schublade befindet, muss ein
geeigneter Abstand zwischen dem Inhalt der Schublade und der
Unterseite des Kochfeld sichergestellt werden. Halten Sie einen
Abstand von 170 mm zwischen Schublade und Oberkante des Kochfeld
ein,

WARNUNGEN ZUR DUNSTABZUGSHAUBE

Das Kochen mit offener Flamme ist strengstens verboten

(z.B. flambieren).

Befolgen Sie die ortlichen Abluftvorschriften.

Verwenden Sie die Haube in Umluftversion nicht in Raumen, in denen
gleichzeitig andere nicht elektrische Gerate mit nach au3en geleiteter
Abluft betrieben werden (z.B. Holzofen, Gasofen, brennstoffbetriebene
Heizgerate), es sei denn, eine gute Bellftung der Raume kann
garantiert werden.

Stellen Sie bei Verwendung der Haube in Umluftversion den guten
Zustand des Abluftkanals sicher, sollte dieser langere Zeit nicht benutzt
worden sein.

Denken Sie daran, bei Betrieb der Absaugevorrichtung hinsichtlich der
zu entfernenden Abluft die 6rtlichen Vorschriften zu beachten.
Frittieren Sie nie bei unbeaufsichtigtem Geschirr: das Ol in der Pfanne
kann Uberhitzen und sich entziinden. Bei der Verwendung von Ol ist
die Gefahr der Selbstentzindung gréBer.Zur Vermeidung von
Brandgefahr ist es erforderlich, die Haube und andere Oberflachen
haufig zu reinigen.

Die Einhaltung einer korrekten Wartung und Reinigung des
Haubenfilters ist wichtig.
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Es ist verboten, das Abluftrohr an Kamine, Abluftkanale und Rohre fir
die BelUftung von angrenzenden Radumen anzuschlielen.

Die abgesaugte Luft darf nicht in ein Rohr mit Heil3luftzirkulation
geleitet werden.

Die Luft darf nicht in einen Kamin geleitet werden, der fir die Abluft
von Gerdten benutzt wird, die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betrieben werden.

Sorgen Sie fur eine richtige Bellftung, wenn auBler der Haube andere,
nicht elektrisch betriebene Gerate im selben Raum benutzt werden.
Der maximale Unterdruck des Raums darf nicht mehr als 4 Pa (4x10-5
bar) betragen.

Statten Sie den Raum, in dem die Haube montiert wird, mit einer
Belliftung aus, sodass der Zuluftstrom grof3er als der Abluftstrom der
Haube ist.

Es ist strengstens verboten, Gliedmallen oder andere Kdorperteile von
Mensch oder Tier in die Nahe des beweglichen Bereichs der Haube zu
bringen (falls in der gewahlten Version vorhanden).

Stellen Sie niemals Kochgeschirr, Pfannenstiele oder andere
Gegenstand in die Nahe des beweglichen Bereichs der Haube,

VORSICHT: Das Gerat ist nicht zur Verwendung bei Gaskochfeldern
bestimmt.

Sehr geehrter Kunde

Wir danken [hnen fir lhr Vertrauen!
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf ihrer neuen Dunstabzugshaube.
Fir einen sicheren Betrieb des Produkts und zum Kennenlernen aller Merkmale und Leistungen:

Lesen Sie die vorliegende Bedienungsanleitung vor der Montage und der ersten
Inbetriebnahme aufmerksam durch.

Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise!

AusschlieBlich die in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Verwendung des Geréts ist
zulassig.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte geben Sie auch die Bedienungsanleitung weiter.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Im Fall eines Informationsaustauschs mit dem Hersteller des Gerdts geben Sie Seriennummer und
Produktdaten auf dem Typenschild des Gerats an.

Anregungen zu einer korrekten Verwendung mit dem Ziel, die Umweltbelastung zu verringern: stellen
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Sie zu Beginn des Kochvorgangs die Haube auf niedrigste Stufe und lassen Sie sie auch nach Ende des
Kochvorgangs noch fir einige Minuten laufen. Erhéhen Sie die Stufe nur im Fall grof3er Mengen von
Dunst und Rauch und benutzen Sie die Booster-Funktion nur in extremen Féllen. Zur Erhaltung der
vollen Leistungsfahigkeit des Fettfilters reinigen Sie diesen wenn nétig. Zur Optimierung der
Leistungskraft und zur Gerauschminimierung verwenden Sie den fur die Gebldseeinheit maximalen
Durchmesser wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben.”

Das Symbol auf Produkt oder Transportpapieren besagt, dass dieses Gerat nicht als normaler

Haushaltsmiill behandelt werden darf, sondern bei einer Sondermilldeponie flir das Recycling

elektrischer oder elektronischer Gerdte abgegeben werden muss. Die korrekte Entsorgung tragt
mmmmm dazu bei, den Rohstoffverbrauch und die Umweltbelastung zu verringern. Fir weitere
Informationen zu Wiederverwertung und Recycling dieses Produkts wenden Sie sich an die zustandige
ortliche Behorde, die Hausmdllsammelstelle oder den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde.

Ersatzteile

Verwenden Sie ausschlieBlich Originalersatzteile.

Warten Sie nicht, bis die Bestandteile durch Gebrauch verschleifdt sind, bis Sie diese austauschen. Fiihren
Sie bei der Wartung regelmafige Kontrollen durch, wie im Kapitel ,WARTUNG" angegeben.

Garantie

Der Kunde muss zur Inanspruchnahme der Garantie des Herstellers die in dieser Bedienungsanleitung
angefuhrten Vorschriften genauestens beachten, im besonderen:

- Betrieb stets im Rahmen des Nutzungsbereich der Haube;

- regelmalige und sorgfaltige Wartung;

- Verwendung der Haube ausschlieilich von Personen mit erwiesener Fahigkeit und Kenntnis.

Die Nichtbeachtung der Vorschriften in dieser Bedienungsanleitung flihrt zum sofortigen Erléschen der
Garantie.

MONTAGE

Bevor Sie mit der Montage beginnen, befolgen Sie alle Sicherheits- und Vorsichtshinweise den
verschiedenen Kapiteln der Bedienungsanleitung.

MONTAGE DER MODELLE INDUKTIONSKOCHFELD MIT ABZUGSHAUBE

Das Gerat ist fiir den Einbau in die Arbeitsplatte bestimmt. Bringen Sie die mitgelieferte Abdichtung am gesamten
Umfang des Kochfelds an und setzen Sie es in den Einbauausschnitt ein, Gberpriifen Sie dabei die Malle im Kapitel
{EINBAUMASSE). {fig.3-8)

Verriegeln Sie das Gerat mit den entsprechenden mitgelieferten Klammern (Abb.16)

Das Gerdat darf nicht Uber Kiihlgerdaten, Spllmaschinen, Heizdfen, Backdfen, Waschmaschinen oder
Waschetrocknern oder Mikrowellenherden montiert werden.

Die Auflageflichen von Arbeitsplatten und Wanddichtungsstreifen miissen aus hitzebestandigem Material
bestehen (bis ca. 100°C).

Ausschnitte in der Arbeitsplatte miissen mit geeigneten Mal3nahmen feuchtigkeitsdicht verschlossen und wenn
erforderlich mit einer thermischen Isolierung versehen werden.

Wenn die Unterseite des Gerdts nach dem Einbau zuganglich ist, muss eine Trennplatte montiert werden
{zwischen Unterseite des Gerdts und Platte muss ein Abstand von mindestens 15 mm eingehalten werden).

Fiir angemessene Beliiftung muss gesorgt werden, um die Zirkulation frischer Luft zu gewahrleisten, bringen Sie
eine Offnung im Schrank an.

55



BESCHADIGTE TEILE NICHT INSTALLIEREN.

STROMANSCHLUSS UND KABELVERBINDUNG

Die Montage und der Elektroanschluss an das Stromnetz darf nur von qualifizierten Servicefachleuten
durchgefiihrt werden. Die elektrische Sicherheit des Gerdts kann nur gewahrleistet werden, wenn flr eine
ordnungsgemalle Erdung des Kochfelds gesorgt wird. Im Zweifelsfall muss die Elektroanlage von einer
qualifizierten Elektrofachkraft gepriift werden. Verbinden Sie das Kochfeld nicht unter Verwendung von
Verlangerungskabeln oder Mehrfachsteckdosen mit dem Stromnetz, da diese nicht die erforderliche Sicherheit
gewihrleisten (z.B. Uberhitzungsgefahr).

Bevor Sie das Kochfeld anschlieflen, vergleichen Sie die Anschlussangaben {Spannung und Frequenz)} auf dem
Typenschild des Gerats mit denen der Hauptstromversorgung.

Diese Angaben mussen unbedingt libereinstimmen, sonst kénnte das Gerat Schaden nehmen. Wenden Sie sich im
Zweifelsfall an einen Elektriker.

Befolgen und beachten Sie alle Sicherheits- und Vorsichtshinweise.

Befolgen Sie alle nationalen und regionalen Gesetze und Vorschriften sowie auch zusatzliche Regelungen &rtlicher
Versorgungsbetriebe.

Der Stromanschluss darf nur von zertifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Er/sie haftet auch fur die
ordnungsgemale Montage und Inbetriebnahme.

Die Elektroinstallation muss mit einem wvor dem Gerdt installierten Trennschalter ausgestattet sein, der
gewahrleistet, dass alle Pole mit einer Kontaktéffnung von mindestens 3 mm getrennt sind.

Vor dem Anschlieen:

Schalten Sie den Hauptschalter/Schutzschalter aus, bevor Sie die Kochfeldmodule und das Absaugelement
anschlielen.

Schiitzen Sie den Hauptschalter/Schutzschalter vor unerlaubtem Einschalten.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat stromlos ist.

Die im Kochfeld integrierten Produkte bestehen aus 3 verschiedenen Geraten: 2 Induktionsmodule und 1
Absaugelement.
Jedes Gerat ist mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet.

STROMVERSCRGUNGSANSCHLUSS DES INDUKTIONSKOCHFELDMGDULS

Die 2 Induktionskochfeldmodule diirfen nicht Gber Steckkontakte (Schuko-Steckdosen} angeschlossen
werden.

Jedes Induktionskochfeldmodul kann 3600 Watt absorbieren, daher muss jedes Netzkabel von jedem
Induktionsmodul ausschliefilich tiber einen Festanschluss mit dem Stromnetz verbunden werden.
Jedenfalls missen die zertifizierten Fachleute die Stromvorschriften des Landes befolgen, in dem das
Gerat angeschlossen wird.

STROMVERSORGUNGSANSCHLUSS DES DUNSTABZUGSMODULS
Das Stromanschlusskabel des Absaugelements befindet sich am Steuerungskasten.
Die Absaugelement der Haube kann 165W absorbieren.

Jedenfalls miissen die zertifizierten Fachleute die Stromvorschriften des Landes befolgen, in dem das
Gerat angeschlossen wird.

KABELVERBINDUNG DES ABSAUGELEMENTS  {fig. 18)
Schliefien Sie alle Kabel, die vom Steuerungskasten ausgehen, an das Kabel, das vom Absaugelement am

Kochfeld ausqeht. Beachten Sie das Schild am Kabel.

Befestigen Sie die Verbindungskabel sorgfaltig im Schrankinneren.

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG UND MOGLICHE ERHALTLICHE
PRODUKTKONZEPTE

Auf dem Markt sind verschiedene Produktkonzepte erhaltlich wie auf den folgenden Abbildungen
ersichtlich. (fig. 1)

56



Komplettlésungen eines Induktionskochfelds mit Haube, in diesen Fallen besteht das Gerat aus 3
verschiedenen Gerdten: 2 Induktions-Dominomodule (eines links und eines rechts} und eine
Abzugshaube.

Bedienung von induktionskochmodulen

Der linke und rechte Bereich des Produkts werden zum Kochen mit Induktionsbetrieb verwendet. Unter
der Glaskeramikplatte befindet sich eine Induktionsspule; wenn die Kochzone in Betrieb ist, entsteht
durch die Spule ein Magnetfeld, das Hitze am Topfboden erzeugt. Die Kochzone funktioniert nur mit
geeignetem Geschirr.

Der Betrieb des linken und rechten Induktionskochmoduls sind absolut gleich, daher gelten die
folgenden Funktionen flir beide Bereiche.

Geeignetes geschirr
Die Erhitzungszeit des Kochgeschirrs werden durch Struktur und Material des verwendeten
Kochgeschirrs wesentlich beeinflusst

Kochgeschirr mit diesem Symbol ist flr Induktionskochfelder geeignet. Das Kochgeschirr muss

aus Metall bestehen, magnetische Eigenschaften aufweisen und eine genligend grofen
QQQQ Topfbodenfldche besitzen. Geeignetes Kochgeschirr besteht aus: Q Edelstahl mit
magnetisierbarem Boden Q, emailliertem Stahl Q, Gusseisen.

Benlitzen Sie keine Adapter oder andere Gegenstdnde zwischen Topfboden und Glasoberflache.
Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit glattem Boden.

Um festzustellen, ob ein Topf oder eine Pfanne geeignet ist, Giberprifen Sie, ob diese von einem Magnet
angezogen werden.

Der Boden des Kochgeschirrs darf keine scharfen Rillen oder Kanten haben, um ein Verkratzen des
Kochfelds zu vermeiden.

Empfohlener Mindest- und Hochstdurchmesser des Kochgeschirrs:

Kochzone Mindestdurchmesser | Hochstdurchmesser
Links vorne 145mm 200mm
Links hinten 145mm 200mm
Rechts vorne 145mm 200mm
Rechts hinten 145mm 200mm

Groleres Kochgeschirr kann verwendet werden, die Hitze am Kochgeschirrboden wird dadurch jedoch
weniger gleichmaRig.

Um Verkratzen zu vermeiden, schieben oder ziehen Sie das Kochgeschirr nicht Giber das Kochfeld. Heben
Sie Topfe und Pfannen immer an.

Verwenden Sie keine Behélter aus: gewohnlichem Stahl, Glas, Keramik, Kupfer oder Aluminium.
Verwenden Sie keine leeren Behilter.

ERKENNUNG NICHT GEEIGNETEN GESCHIRRS
Die Verwendung eines nicht geeigneten Topfes wird auf der Kochzonenanzeige mit dem Symbol g
angezeigt. Wenn kein Topf aufgesetzt wurde, zeigt die Topferkennung auf der Kochzonenanzeige das
Symbol Yan.
Die Kochzone schaltet sich nach 10 Minute automatisch aus, wenn kein Topf erkannt wird.
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USE (fig.22):

A =Taste ON/OFF

B = Wahltaste Kochzone

C =Taste "-" / Taste "-" Timer

D =Taste "+" / Taste "+" Timer

DZ = Display Kochzone ( Z1-22-Z3-Z4 )
DT = Display Timer

E = Anzeige Dezimalpunkt

Den Herd ein- und ausschalten

- Um den Boden einzuschalten, dricken Sie die Taste "A", ein akustisches Signal "BIP" zeigt die
Aktivierung an, danach erscheint fiir ca. 10 Sekunden "0" auf den Anzeigen "DZ".

- Wenn innerhalb von 10 Sekunden keine Operation ausgefliihrt wird, wird der Plan ausgeschaltet
(Wiederholen Sie den Vorgang fir die Reaktivierung).

- Mit der Taste "B" kann eine Kochzone eingeschaltet werden.

- Eine Kochzone kann dber die Sensoren “C” oder “D” innerhalb von 10 Sekunden eingeschaltet
werden. Erfolgt die Bedienung Uber den Sensoren C, zeigt das Display die Einstellung 9 an, erfolgt die
Bedienung (ber den Sensoren D, zeigt das Display die Einstellung 1 an.

- Nach VYornahme dieser Einstellung kann die Temperatur (ber die Tasten “C” oder “D” reguliert
werden.

- Die Kochzone kann (ber die Anwahl der Einstellung “0” (iber den Sensoren C ausgeschaltet werden;
sie schaltet sich nach 3 Sekunden ab.

- Das Ausschalten einer Kochzone ist auch Gber die gleichzeitige Anwahl der Sensoren “C” und “D”
maoglich.

- DangochfeId kann mit Hilfe des Haupt-Startsensoren “A” ausgeschaltet werden. Wenn sich alle
Kochzonen auf der Einstellung “0” befinden, schaltet sich das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden
ab.

Funktion Restwarme
Wird eine Kochzone “Z” auf Position OFF gestellt und die Temperatur der Glasoberflidche liegt bei Gber

50°, blinkt eine Leuchtanzeige, abwechselnd mit den Zeichen “0” und “H”, auf dem Display “DZ" der
betreffenden Kochzone auf. Wird das Kochfeld in OFF-Position gebracht “A”, zeigt die Leuchtanzeige
unverandert den Buchstaben “H” an.

Achtung Risiko brennen 11!
Beruihren Sie nicht die Kochzone mit dieser Anzeige "H".

Schliisselfunktion

Um die Verwendung des Plans zu vermeiden, ist ein Teil der Kinder oder Personen als Supervisor

erforderlich. Sie kénnen alle Operationen blockieren, indem Sie folgendermalien vorgehen:

- Schalten Sie den Plan mit der Taste "A" ein.

- Drlcken Sie die Taste "C" und die Taste "B" der Zone "Z2 oder Z4" und driicken Sie die Taste "B"
erneut.

- Beieiner aktiven Funktion im Display erscheint das Symbol "L"

Stoppen Sie die Schlasselfunktion:

- Die Kochflache ausschalten (falls eingeschaltet); dazu die Taste “A” betatigen.

- Nach dem Ausschalten erneut die Kochflache einschalten.

- Drlcken Sie die Taste "C" und die Taste "B" der Zone "Z2 oder Z4" und drlicken Sie erneut die Taste
"C",

Uberlaufsicherung:

Falls Flissigkeiten austreten oder ein Gegenstand auf den Kontrollbereich gelegt wird, schaltet sich der Plan aus

Sicherheitsgriinden automatisch aus und bringt alle Kochzonen auf AUS.
Um das Kochfeld zu reaktivieren, entfernen Sie alle Gegenstande aus dem Kontrollbereich.
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Booster:

Je nach der Ausfiihrung des erworbenen Modells ist das Gerdt mit einem "Booster™ ausgestattet, die
zusatzlich zu der Stufe "9" fiir eine maximale Zeit von 10 Minuten eine zusétzliche Leistung anwendet
und danach auf die Stufe "9" zurlickkehrt.

- Um diesen zu aktivieren muss die Leistung auf die Stufe “9” gebracht werden. Danach die Taste "D"
betdtigen. Auf dem Display erscheint der Buchstabe "P".

Diese Funktion hat eine Dauer von circa 5 Minuten. Hiernach wird der Kochvorgang auf Stufe 9

fortgesetzt.

Die Funktion "Booster" kann flr alle aktivierten Zonen gleichzeitig aktiviert werden.

Um die Funktion "Booster” zu unterbrechen bevor die festgesetzte Zeit von circa 10 Minuten abgelaufen

ist, muss das gewlinschte Feld ausgewahlt werden und die Taste "C" betatigt werden. Der Kochvorgang
wird dann auf der gew(inschten Stufe fortgefiihrt.
Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal "BIP" begleitet.

"BRIDGE" Funktion:

Mit der Bridge-Funktion kdnnen zwei einzelne Kochelemente (Z1 - Z2 und Z3 - Z4) wie eine einzige
Zone gesteuert werden.

- Aktivierung:

Driicken Sie gleichzeitig die "B" - Tasten beider Kochzonen in einer Anzeige, das Symbol "0" erscheint,

wahrend in der anderen das Symbol l'q erscheint.
Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten "C" oder "D" ein.
- Deaktivieren:

Dricken Sie gleichzeitig die Tasten "B".

U
Hinweis: Wenn im zentralen Bereich kein Pot erkannt wird, wird er auf einem — und auf dem anderen n
im Wechsel mit — angezeigt.
u
Wird die Wanne nicht nur in einer Zone erkannt, zeigt das Display — und auf der anderen Seite die

Wechselleistungsstufe mit :’7

TIMER

Mit dieser Funktion kann die Zeit {1 bis 99 Minuten) bis zum automatischen Abschalten der gewdahlten

Kochzone eingestellt werden.

- Um es zu aktivieren, wahlen Sie die Kochzone "B"

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten "C" und "D" und die LED "E" erscheint auf der Anzeige "DZ" der

ausgewahlten Zone.

- Stellen Sie die Zeit mit den Tasten "C" oder "D" auf maximal 99 Minuten ein (durch Drlicken der Taste
"C" geht die Zeit direkt auf 99).

- Das "DT" Display zeigt die verbleibende Zeit an.

- Am Ende der Zeit schaltet sich die Kochzone aus und gleichzeitig beginnt die "DT" -Anzeige zu
blinken, wobei "00" angezeigt wird, und ein akustisches "BIP" -Signal ertont fir etwa 1 Minute. Durch
Driicken einer beliebigen Taste hort das akustische Signal auf zu spielen.

Der Timer kann jederzeit durch Auswahl der betreffenden Kochzone und gleichzeitiges Driicken der

Tasten "C" und "D" oder durch Auswahl nur der Taste "T-" gelGscht werden, bis auf dem Display "DT" "00"

erscheint.

Durch Abbrechen des Timers vor dem Abschluss wird die Zone mit der zuvor eingestellten

Leistungsstufe weiter betrieben.
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COUNTDOWN

Mit dem Countdown kann ein Countdown von 1 bis 99 Minuten eingestellt werden.

Bei Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal, chne dass die aktiven Funktionen sich andern.
- Die Funktion ist aktiviert, wenn der Boden auf "A" steht.

- Drlicken Sie gleichzeitig die Tasten "C" und "D".

- Stellen Sie die gewiinschte Zeit ein.

- Am Ende der programmierten Zeit beginnt die Anzeige "DT" zu blinken, gefolgt von einem
akustischen Signal.

- Um das akustische Signal zu deaktivieren, driicken Sie einfach eine Taste, um die betreffende
Kochzone "B" auszuwdhlen, andernfalls nach 20 Sekunden. Es deaktiviert sich selbst.

LEISTUNGSREGULIERUNG:

Die maximale Leistungsgrenze des Domino-Induktionskochfelds betrdagt 3700 Watt.

Wenn die maximale Leistung von 3700 W beispielsweise bei der Aktivierung des Boosters tGiberschritten
wird, senkt die Software die Leistung des zuvor ausgewdhlten Bereichs automatisch auf die maximal
zuldssige Leistung ab.

Die Anzeige der Zone mit der begrenzten Leistung beginnt fir ca. 3 Sekunden zu blinken. Wahrend
dieser Zeit ist es moglich, die Leistungsstufe zu dndern.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN DER KOCHZONEN Leistungsstufe | Monma e 26Tt
Wenn die Leistungsstufe wahrend einer vorgegebenen Zeit nicht 1 ©50
verdndert wird, schaltet sich die entsprechende Kochzone 2 402
automatisch aus. 3 318
Die maximale Zeit, die eine Kochzone in Betrieb sein kann, ist von der : ;?g
gewahlten Kochstufe abhangig. 5 170

7 139

8 113

9 90

P 5

GERAUSCHE

Folgende Gerdusche kénnen bei Verwendung von Induktionskochzonen im Kochgeschirr auftreten,
abhangig von Material und Ausflihrung des Bodens:

Summen kann bei Verwendung einer hohen Leistungsstufe auftreten. Dieses nimmt ab oder
verschwindet, wenn die Leistungsstufe verringert wird. Knistern und Pfeifen kénnen auftreten, wenn der
Boden des Kochgeschirrs aus unterschiedlichen Materialien besteht (z.B. Sandwichboden). Klickende
Gerdusche kénnen wahrend elektronischen Schaltvorgangen, besonders auf niedrigen Leistungsstufen,
auftreten.

Surren kann auftreten, wenn das Geblase eingeschaltet ist. Um die Lebensdauer des Elektroniksystems
zu erhéhen, ist das Kochfeld mit einem Gebldse ausgestattet.

Das Geblase schaltet sich automatisch ein, wenn das Kochfeld intensiv genutzt wird. Sie kénnen ein
surrendes Gerausch héren. Das Geblase kann auch nach Ausschalten des Gerats weiterlaufen.
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Fehlercodes:

Fehlercode: Beschreibung: Mogliche Ursachen: Fehlerbehebung:
Die Kochzone kan: kﬂonﬁgurlert Kein Fehler, der Benutzer befindet Einen geeigneten Topf auf der
C werden, wenn ein “C" dauerhaft PN ; entsprechenden Kochzone
i i sich im Servicemenu.
angezeigt wird. absetzen.
Die Kochzone wird konfiguriert,
wenn ein blinkendes “C" angezeigt
wird. “n :
Nach einer erfolgreichen Der Benutzer befindet sich im Auf das SV”‘.bO' - warten gder die
i . . . : Konfiguration abbrechen, indem
/- Kenfiguration zeigt das Servicemenu; es liegt kein Fehler ) A
. " die Wahltaste gedruckt wird. Das
entsprechende Display "-". VOr. wn Lo1s .
PP ; : C” blinkt nicht mehr.
Wenn “-" nicht angezeigt wird,
prufen Sie bitte die moglichen
Ursachen fur den E/5.
Fin blmkend_es E"an jeder Der Benutzer befindet sich
Kochzone zeigt an, dass alle . i ; . ) ,
E ; im Servicemenu; es liegt kein Manuelle Konfiguration.
Konfigurationen geloscht
Fehler vor.
werden.
E/2 Temperaturgrenzen Temperatur der Elektranik System muss abkuhlen.
uberschritten. zu hoch.
1. Der Fehler wird nach 8 Sek.
Kochtopf erzeugt am Modul einen automatisch behoben, und die
E/3 U ‘aneter Kochtonf ungeeigneten Betriebspunkt, der Kochzone kann wieder benutzt
ngecigneter Rochtopt. Gerate wie 2.B. das IGBT zerstoren werden. Sollten weitere Fehler
kann. auftreten, muss der Topf
gewechselt werden.
1. Die Kenfiguration der Kochstelle
loschen und die manuelle
E/a Induktionsmodul nicht Induktionsmodul nicht Konfiguration aktivieren.
konfiguriert. konfiguriert. 2. Das Servicemenu der edienfelds
starten, um das Induktionsmodul
zu konfigurieren.
Keine Verbindung zwischen dem Keine Stromzufuhr zum
E/5 Bedienfeld und dem N Den Kundendienst kentaktieren.
- Induktionsmodul.
Induktionsmodul.
1. Fehler bei der Erfassung der
E/6 Storung der Hauptversorgung. Hauptverscrgungsfrequenz. Den Kundendienst kentaktieren.
2. Uberspannung.
E/8 Ausfall des Geblases. Geblase odt-_;jresfteekléerelektromk Den Kundendienst kentaktieren.
Sensarsignal nicht im gultigen
E/9 Defekt T-Sensor am Induktor. Bereich; Sensor oder Elektronik Den Kundendienst kontaktieren.
defekt.
Hardwaredefekt an Defekte Hardware bei der . .
E/A Induktionsmodul. Modulselbstprufung erfasst. Den Kundendienst kontaktieren.
2 Kochzonen sind demselben 1. Die bestehende Konfiguration
E/C Kenfigurationsfehler. Element des Bedienfelds loschen. Manuelle Konfiguration
zugeordnet. mit Servicemenu.
E/H Festgelegter Sensorwert. - System muss abkuhlen.
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BETRIEB DES ABSAUGMODULS

Das Absaugmodul ist in verschiedenen Versionen erhiltlich, es wird in jedem Fall empfohlen, jeden Teil
des Kapitels zu lesen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE ZUM ABSAUGMODUL

Jedes Absaugmodul ist mit einer Fllssigkeitsauffangschale ausgestattet, die hdufig geleert werden muss.
(fig.1-“C",”"D" 0 “E"}.

Die Schale kann 0.3 | Wasser aufnehmen, wenn eine gréfere Menge eindringt, schalten Sie die
Absaugung sofort aus und leeren Sie die Schale. Wenn die eingedrungene Flissigkeit die Kapazitat der
Schale (bersteigt, rufen Sie den Kundendienst.

Das Absaugmodul befindet sich im zentralen Bereich der Glasplatte.

- Alle Produkte sind mit einem Sensorbedienfeld ausgestattet.

- Erlauben Sie aus Sicherheitsgrinden niemandem, mit Glas, Gitter oder dem beweglichen System,
falls vorhanden, zu spielen, um jede Art von Problem am Gerdt zu vermeiden.

- Seien Sie vorsichtig und entfernen Sie alle Gegenstédnde aus dem Bereich des Absaugmoduls vor
Inbetriebnahme, wenn sich das Glas bewegt oder bevor Sie das Glas manuell schlieBen.

- Bringen Sie keine Gegenstande oder sonstiges in die Absaugdéffnung.

- Bringen Sie nicht die Finger oder andere Kérperteile ins Innere oder in den Bereich der
Absaugdffnung.

- Um die Sicherheit des Produkts und die Maglichkeit, Glas oder Gitter zu entfernen, zu gewahrleisten,
kann die Austibung jeder Art von Druck auf Glas oder Gitter Bewegungen oder Verformungen der
Teile verursachen, das ist normal.

EMPFEHLUNGEN FUR EINE EFFIZIENTE ABSAUGUNG

Lassen Sie die Kochfeldabsaugung auf der niedrigsten fir eine effiziente Dunstabsaugung nétigen Leistungsstufe
arbeiten, dies dient auch zu einer Verbesserung der Filterleistung.

Benutzen Sie Deckel auf den Kochtdpfen, besonders bei hoheren KochtGpfen. Das gewahrleistet eine effektive
Dunstabsaugung. Auch der Energieverbrauch sinkt.

Verwenden Sie fir weniger Dunstentwicklung das Kochfeld auf der niedrigsten erforderlichen Leistungsstufe.

Im Folgenden kdnnen Sie einige allgemeine Hinweise zu den verschiedenen Modellen finden:

ABSAUGMODUL MIT ELEKTROSTEUERUNG (fig-1-D)

Bei dem System mit elektrisch gesteuertem Glaselement kann das Absaugsystem in 2 Positicnen des zentralen
beweglichen Glaselements arbeiten: wenn sich das bewegliche Glas unter und wenn sich das bewegliche Glas
Uber dem Rand der Induktionsglaskeramik befindet. Wenn sich das Glas in zentraler Position befindet, ist ein
Absaugbetrieb nicht moglich.

Das System mit Elektrosteuerung besitzt eine Sicherheitsvorrichtung, jedoch: (fig.21}

Es ist strengstens verboten, Gliedmalen oder andere Kérperteile von Mensch oder Tier in Reichweite
des beweglichen Elements der Haube zu bringen, welcher durch den an der Basis des Geréts
angebrachten Rahmen abgegrenzt ist.

- Stellen Sie keine Kochpfannen, Pfannenstiele oder andere Gegenstédnde in Reichweite des oben
beschriebenen beweglichen Elements der Haube.

- Seien Sie vorsichtig! Wenn das bewegliche Glas herausgefahren ist, kann es durch Ziehen nach oben
entfernt werden, lassen Sie es nicht hinunter oder auf das Glaskeramikkochfeld fallen, beide
Glasplatten wirden stark beschadigt werden.

- Flhren Sie diesen Vorgang nur durch, wenn eine Reinigung des Absaugsystems unbedingt
erforderlich ist.

62



- Das Glas darf nicht entfernt werden, wenn es in Bewegung ist.

- Wenn Sie das Glas entfernen, achten Sie darauf, nicht zu stark zu ziehen und Gberprifen und sichern
Sie alle Teile, die mit dem Glas entfernt werden.

- Um die Produktsicherheit und die Moglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewahrleisten, ist das
bewegliche Glas eventuell nicht flaichenblindig mit dem Kochfeld.

Um die Produktsicherheit und die Maglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewdhrleisten, muss die

Bewegung des Glases langsam erfelgen.

GEBRAUCH (fig.23):

A =Taste ON/OFF

Anmerkung: wird nach dem Einschalten innerhalb einer Minute keine Funktion benutzt, kehrt das
Produkt in Stand-by-Modus zuriick.

B = Senken des beweglichen Elements unter den Kochfeldrand {von der zentralen Position aus, denn
wenn der Teil bereits gedffnet ist, wird durch die Taste "B" das Senken des Elements aktiviert, um die
zentrale Position einzunehmen, gleichzeitig wird das Gebldse ausgeschaltet).

C = Anzeige des Ansaugsystems - Motordrehzahl

D= Herausfahren des Elements.

E= Betrieb der Gebldasegeschwindigkeit: 1°, 2°, 3°, intensiv >>> intensiv, 3°, 2°, 1°,

Anmerkung: Die 4. Geschwindigkeit ist auf 6 Minuten zeitbegrenzt, die Nummer 4 blinkt in der Anzeige.
Nach ungefahr 6 Minuten wahlt der Motor automatisch die 3. Geschwindigkeit.

Wenn der Absaugmotor AUSgeschaltet ist, erscheint die Position des Glases mit folgendem mdglichen
Hinweis:

Glas in unterer Position Glas in mittlerer Position Glas in oberer Position

Wenn sich das Glas bewegt, blinkt die Linie entsprechend der Richtung.

FILTER ZURUCKSETZEN

Nach 30 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8" , das die
erforderliche Reinigung der Metallfettfilter anzeigt. Driicken Sie die Tasten "D"+"E" {flir mindestens 4 Sek.
gedriickt halten) wahrend des Blinkens, wenn der Fettfilter gereinigt worden ist.

Nach 120 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8", das die
erforderliche Reinigung der Fettfilter und aller Aktivkohlefilter, falls vorhanden, anzeigt. Driicken Sie die
Tasten "D"+"E" (fir mindestens 4 Sek. gedrlickt halten) wahrend des Blinkens, wenn die Aktivkohlefilter
gereinigt worden sind.

VERRIEGELUNG ZUR REINIGUNG

Bevor Sie mit der Glasreinigung beginnen, regulieren Sie die Absaugeinheit und bringen Sie das zentrale
Glas in mittlere Position wie auf der Abbildung unten.

Zur Vermeidung unerwilnschter Bewegung wahrend der Reinigung des Glases -> drlicken Sie die Taste
"D" und halten Sie sie 5 Sek. lang gedrickt.

In der Anzeige kann ein blinkendes "L" abgelesen werden und jegliche Funktion ist flr 2 Minuten
gesperrt. Erst nach zwei Minuten ist die Inbetriebnahme der Einheit wieder méglich.

FEHLERMELDUNG
™ Diese Fehlermeldung kénnte aus unterschiedlichen Grinden auftreten {z.B. wenn das Glas auf
H ein Hindernis trifft, wenn die Stromversorgung ausfallt, usw.).
' Driicken Sie die Taste "A" um zu versuchen, die Stérung zu beheben; das Glas beginnt, sich
abwarts zu bewegen und versucht automatisch, die zentrale Position einzunehmen.
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In einigen seltenen Fallen, wenn sich das mittlere Panel sich in Fehler Bedingung in der unteren Position
befindet und lasst sich nicht beim Driicken der A-Taste freigeben, auch nach wiederholtem Vorgang
mindestens dreimal; ist es mdéglich, die spezielle Funktion zu aktivieren, um aus dem Fehler
herauszukommen. Driicken Sie gleichzeitig die Taste "B" und "D" flr 6 Sekunden, das Panel beginnt sich
zu bewegen, indem man die Mittelposition erreicht.

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BEI MANUELLER STEUERUNG (fig.1-C)

Fiir Systeme mit manuell gesteuertem Glas: 6ffnen Sie immer das Glas zur Inbetriebnahme der
Absaugung.

Das Glas kann durch exakt mittiges Drlicken auf das Glas ge&ffnet werden.

Seien Sie vorsichtig. Driicken Sie nicht auBerhalb des zentralen Bereichs auf das Glas, das Glas kann
hinunter fallen und der Hersteller akzeptiert keine Beschwerden wegen Briichen oder Kratzer am Glas.

Um die Produktsicherheit und die Méglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewabhrleisten, ist das
bewegliche Glas eventuell nicht flaichenbundig mit dem Kochfeld

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BEI GITTER  (fig.1-E)

Bei dem System mit Gitter kann die Absaugbetrieb mit oder ohne Gitteranbringung erfolgen.

ACHTUNG Il Achten Sie beim Abnehmen des Ansauggitters darauf, es nicht auf den Boden oder (iber
das Glaskeramikkochfeld fallen zu lassen, da das Glas dauerhaft beschéddigt werden kann,
Der Hersteller {bernimmt keine Verantwortung flr Beschwerden aufgrund von Kratzern oder
Glasscherben.

Achtung Risiko brennen !l Stellen Sie den Grill niemals auf das Tischglas.

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BEI MANUELLER STEUERUNG ODER GITTER  (fig.24):

A = EIN/AUS ABSAUGUNG Wenn die Einheit AUSgeschaltet ist, beginnt die Absaugung automatisch in
der 2. Geschwindigkeit.

B = GESCHWINDIGKEIT VERRINGERN durch Drlicken wird die Absaugmotorgeschwindigkeit verringert.
C = Anzeige Die Anzeige “C” zeigt des Status des Absaugmodulsystems an.

Wenn der Absaugmotor EINgeschaltet ist, erscheint die Zahl der verwendeten
Leistungsgeschwindigkeit.

D = GESCHWINDIGKEIT ERHOHEN durch Driicken wird die Absaugmotorgeschwindigkeit erhéht.

Die 4. Geschwindigkeit ist auf 7 Minuten zeitbegrenzt, nach dieser Zeit kehrt der Motor automatisch in
die 3. Geschwindigkeit zuriick.

E = 10-Minuten-TIMER Das Gerat wird nach 10 Minuten automatisch ausgeschaltet.

FILTER ZURUCKSETZEN

Nach 30 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8" , das die
erforderliche Reinigung der Metallfettfilter anzeigt. Driicken Sie die Tasten "B" {flir mindestens 4 Sek.
gedriickt halten) wahrend des Blinkens, wenn der Fettfilter gereinigt worden ist.

Nach 120 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8", das die
erforderliche Reinigung der Fettfilter und aller Aktivkohlefilter, falls vorhanden, anzeigt. Driicken Sie die
Tasten "B" (fir mindestens 4 Sek. gedrlickt halten) wahrend des Blinkens, wenn die Aktivkohlefilter
gereinigt worden sind.
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REINIGUNG UND WARTUNG

RegelmalRige Reinigung gewdahrleistet die Langlebigkeit des Produkts und optimales Funktionieren.
Befolgen Sie alle Sicherheits- und Vorsichtshinweise, vergewissern Sie sich, dass Kochfeld und Absaugeinheit
vollstandig ausgeschaltet und abgekihlt sind, bevor Sie mit Reinigung und Wartung beginnen. Es ist ratsam,
vor Beginn auch die Verriegelungsfunktion zu aktivieren.

Das Kochfeld muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Die Absaugelement der Haube muss wochentlich gereinigt werden, reinigen Sie Flassigkeitsschale und
Fettfilter in der Spulmaschine bei max. 50°C oder waschen Sie sie von Hand.

Bevor Sie das Glas reinigen, benutzen Sie die FUNKTION VERRIEGELUNG ZUR REINIGUNG von Kochfeld und
Absaugelement.

WARTUNG UND REINIGUNG DES INDUKTIONS-GLASKERAMIKKOCHFELDS

Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist. Warten Sie, bis alle Kochzonen abgekiihlt sind.
Verwenden Sie nur Reinigungsprodukte fir Glaskeramikkochfelder.

Verwenden Sie niemals folgende Produkte, da diese die Oberflaichen des Glaskeramikkochfelds
beschadigen kénnen:

Soda-, ammonium- sdure- oder chloridhaltige Reinigungsmittel; Geschirrspilmittel und/oder
Reinigungsmittel fir Spdlmaschinen; Weichmacher oder Produkte zur Entfernung von Flecken und/oder
Rost; Glasreiniger; Reinigungsprodukte fir Backofen oder Grill, Ldsungsmittel; alle scheuernden
Reinigungsmittel, Schwamme oder Birsten; spitze Gegenstande; Radiergummis  zur
Schmutzentfernung; alle Dampfreiniger, da Dampf an die stromflihrenden Teile des Geréts gelangen
und einen Kurzschluss verursachen kann.

Verfarbungen und Glanz auf den Kochfeldoberflichen sind keine Schaden. Diese beeintrachtigen in
keiner Weise das korrekte Funktionieren des Geréts.

Verfarbungen aufgrund von Rickstdnden, die nicht entfernt wurden und eingebrannt sind sowie
Verkratzungen durch Topfbdden sind sehr schwer zu entfernen.

Alle in diesem Abschnitt beschriebenen Problemsituationen sind rein &asthetischer Natur und
beeinflussen in keiner Weise den korrekten Betrieb des Gerats. Daflir kann kein Garantieanspruch
geltend gemacht werden.

WARTUNG UND REINIGUNG DES ABSAUGELEMENTS

Reinigen sie das bewegliche Glas oder Gitter {falls vorhanden), den Fettfilter und die Fllssigkeitsschale
haufig. (fig.20)

Es wird empfohlen, das bewegliche Glas nach jedem Gebrauch zu reinigen und die Fliissigkeit sowie
Kérner, Kriimel oder 8hnliches, die in das Absaugsystem fallen, zu entfernen.

Zur Reinigung der oben beschriebenen Teile ist es erforderlich, das Absaugelement zu zerlegen.

Gehen Sie folgendermallen vor:

- Bringen Sie das Glas in die dullere Position oder entfernen Sie das Gitter {nur fiir Produktl&sung
Nummer 3 und 6)

- Nehmen Sie das bewegliche Glas mit sicherem Griff und ziehen Sie es nach oben.

- Legen Sie Glas oder Gitter an einen sicheren Ort.

- Ziehen Sie die 2 Fettfilter an den beiden Griffen am Filter in die Mitte.

- Ziehen Sie die 2 Fettfilter zusammen mit der FlUssigkeitsschale heraus, achten Sie darauf, den Inhalt
der Fllssigkeitsschale nicht ins Innere tropfen zu lassen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsfllissigkeitsschale wéchentlich zu reinigen oder sobald zu viel Wasser
ins Innere der Einheit tropft. Schrauben Sie die 4 Griffe ab, um die Sicherheitsfllissigkeitsschale zu
entfernen.

Reinigen Sie die Teile aus Edelstahl nur in Richtung der Politur.

Verwenden Sie heiRes Wasser mit ein wenig neutraler Seife, benutzen Sie niemals scheuernde Produkte.
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Fllssigkeitsschale und Fettfiltersatz kdnnen in der Spllmaschine bei einer Hochsttemperatur von 55°C
gereinigt werden. Durch die Reinigung in der Spilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben, die
Filtereigenschaften bleiben jedoch unverdndert.

EINBAU DER FLUSSIGKEITSSCHALE MIT FETTFILTER UND BEWEGLICHEM GLAS

- Setzen Sie die Fllssigkeitsschale mit dem Fettfiltersatz ein.

- Bringen Sie die Fettfilter in die richtige Position.

- Nehmen Sie das Glas und setzen Sie es auf die Offnung oder setzen Sie das Gitter ein {fir Produkt 3
und 6).

- Drlcken Sie das Glas zur Befestigung nach unten.

- Dricken Sie die Taste zum Schlie3en in mittlere Position.

UMLUFTVERSION - WARNUNGSHINWEISE, MONTAGE, WARTUNG UND REINIGUNG

Der Geruchsfilter ist ein optionales Zubehor, das separat verkauft wird. Bringen Sie ihn unter Verwendung eines
geeigneten Rohrs an der Motorsaugeinheit zwischen Filter und Motorblock an (Compair Flow 150 Naber).
Befestigen Sie das Rohr unter Verwendung von selbstbohrenden Schrauben mit einer Lange von max. 15 mm an
Filter und Motorblock an (2 Stk., eine Schraube pro Seite).

Die Keramik-Aktivkohlefilter sind nach einer mehr oder weniger langen Gebrauchsphase gesattigt, abhangig von
der Kochweise und der Haufigkeit, mit der die Fettfilter gereinigt werden.

Die Geruchsfilter kénnen alle 2/3 Monate durch Warmebehandlung in einem vorgeheizten Backofen bei 200°C fur
45 Minuten erneuert werden. Das Erneuern erlaubt eine maximale Lebensdauer der Filter von 5 Jahren.

Technische Daten

Hauptmalie 775x 515 x 155 mm

Gewicht {inkl. Zubehdr/Verpackung) Approx. 25 kg
Netzspannung 220-240V
Frequenz 50 Hz
Dunstabzugshaube
Leistung Absaugsystem 165W
Aufnahmemengen 4 (3 + intensiv)

Kochfeld linkes/rechtes Induktionsdomino
(falls vorhanden)

Energieverbrauch linkes Induktionsmodul 3.7 kW
{falls vorhanden)
Energieverbrauch rechtes Induktionsmodul 3.7 kW

Gesamtenergie (falls vorhanden)

Kochzonen hinten 210x191 mm
Leistungseinstellung | 2100W — 3000W booster

Kochzonen vorne 210x191 mm
Leistungseinstellung | 1600W — 1850W booster

Einstellung Leistungsstufen 1 -9 - booster
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NEDERLANDS

VEILIGHEID

* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik en niet
voor professioneel gebruik.

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde fysieke, geestelijke capaciteiten of zonder
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan en geinstrueerd worden
over het veilig gebruiken van het apparaat en het begrijpen van de
gevaren en de  waarschuwingen. De  veiligheids- en
waarschuwingsinstructies in de gebruikershandleiding moeten in acht
worden genomen.

* Let op: het niet installeren van schroeven of bevestigingen in
overeenstemming met deze instructies kan elektrische gevaren tot
gevolg hebben.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt door mensen (inclusief
kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of mentale capaciteiten, of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij onder toezicht en geinstrueerd.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Hetis belangrijk om het product na elk gebruik goed schoon te maken,
omdat het gebrek aan reiniging brandgevaar kan opleveren.

* Gebruik indien nodig beschermende apparaten
(veiligheidsvoorzieningen)} die door de fabrikant zijn gerangschikt of
die geschikt zijn voor gebruik.

* Wees altijd alert tijdens het gebruik, zelfs als de timerfunctie is
geactiveerd.

* Let er goed op dat tijdens de installatie van het apparaat essentiéle
onderdelen niet beschadigd zijn. Ga anders niet door met de installatie
en neem contact op met uw leverancier.

* Dicht het gebied tussen de bovenkant en het glas niet af met siliconen,
want als u het apparaat vervangt, moet u voorkomen dat het glas
breekt.

* Schakel het apparaat uit als het oppervlak is gebarsten om het risico
van een elektrische schok te vermijden. Neem contact op met een
gekwalificeerd servicecentrum.

* De gespecialiseerde installateur moet alle noodzakelijke timmer- en

montagewerkzaamheden uitvoeren, rekening houdend met de
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bestaande richtlijnen.

Sluit het apparaat niet aan op het stopcontact tijdens de installatie,
Koppel het apparaat los van de voeding voordat u met reinigings- of
onderhoudswerkzaam heden begint.

WAARSCHUWINGEN

Effecten op pacemakers, gehoorapparaten en metalen installaties,
genereren inductiekookplaten een hoogfrequent elektromagnetisch
veld in het gebied van de kookzones. Kookzones kunnen pacemakers,
gehoorapparaten of metalen implantaten nadelig beinvioeden of hun
functie in de buurt van het operatiegebied verstoren.

Een verminderde functie van de pacemaker is hoogst onwaarschijnlijk.

LET OP!

Tijdens gebruik kunnen de oppervlakten erg heet zijn, raak de
verwarmingselementen niet aan.

De toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens gebruik.
Brandgevaar: bewaar géén voorwerpen op kookoppervlakten,

LET OP: de toegankelijke delen kunnen heet worden bij gebruik met
kooktoestellen.

Laat geen olie en vet achter na het koken, olie en vet kunnen snel
ontbranden.

Probeer in geval van brand het vuur niet met water te blussen. Schakel
het apparaat uit en bedek het vuur met een blusdeken.

Verhit nooit een volledig gesloten blik met voedsel; hierdoor ontstaat
druk en kan het blik ontploffen.

Als de kabels beschadigd zijn, mogen ze alleen worden vervangen door
een gekwalificeerde onderhoudsmonteur of een gekwalificeerde
hulpdienst.

Vermijd het gebruik van de booster voor het verwarmen van olie,
oververhitting kan gevaarlijk zijn.

Zorg ervoor dat u de verwarmde oppervlakten niet aanraakt tijdens het
gebruik.

Metalen voorwerpen mogen niet op het kookoppervlak worden
geplaatst, omdat deze dan heet kunnen worden.

Schakel na gebruik het toestel uit d.m.v. de toetsen. Vertrouw niet
zonder meer op de automatische uitschakeling nadat u de pannen van
de kookplaat heeft gehaald.

Voorkom overkoken, reduceer op tijd het vermogen van de kookplaat.
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* Gebruik néd6it aluminiumfolie om te koken. Aluminium smelt en
beschadigt uw apparaat onherstelbaar.

* De pannen moeten direct op de kookplaat worden geplaatst, plaats
geen voorwerpen tussen de pan en de kookplaat.

* Gebruik het kookoppervlak niet als werkoppervlak omdat het kan
worden beschadigd.

* Gebruik geen stoomapparaten, de stoom kan de bekabeling van het
apparaat bereiken en kortsluiting veroorzaken.

* De kookplaat mag niet boven afwasmachines worden geinstalleerd,
omdat de stoom die door de afwasautomaat wordt vrijgegeven, het
elektronische circuit van de kookplaat kan beschadigen.

* Installatie boven een pyrolytische oven of een elektrische plaat: de
twee apparaten kunnen niet tegelijkertijd werken.

* Wanneer het product wordt geinstalleerd boven een oven of een ander
apparaat dat hoge temperaturen afgeeft, is het raadzaam om een
ruimte met een minimumhoogte van 20 mm tussen de twee producten
aan te brengen.

* Wanneer het toestel voor de eerste keer wordt ingeschakeld, is het
mogelijk dat het geuren en/of dampen genereert . De geur zal
verminderen bij elk volgend gebruik. Geuren en dampen worden niet
veroorzaakt door een defecte aansluiting of schade aan het apparaat
en zijn niet schadelijk voor de gezondheid.

* Krassen op de glasplaat nadat het toestel is geinstalleerd vallen
nimmer onder garantie.

* Gebruik alleen pannen die geschikt zijn voor koken op inductie.

* Wanneer een lade onder de kookplaat wordt geplaatst, moet er
voldoende afstand worden gehouden tussen de inhoud van de lade en
de onderkant van het toestel. Laat een ruimte van 170 mm tussen de
lade en de bovenkant van de kookplaat.

AANSLUITEN VAN DE KOOKPLAAT

* Elektrische aansluitingen moeten worden goedgekeurd voordat het
toestel in gebruik wordt genomen door een gekwalificeerde
elektricien. Het toestel mag enkel worden aangesloten door een
gekwalificeerde elektricien die de verantwoordelijkheid op zich neemt
voor de juiste elektrische installatie van het product op het
elektriciteitsnetwerk. Voordat u het apparaat op de stroomvoorziening
aansluit: controleer of de waarden voor spanning en frequentie die op
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het typeplaatje van het apparaat staan, compatibel zijn met de
stroomvoorziening en het stopcontact.

De voedingskabel moet worden aangesloten op een omnipolaire
magnetothermische schakelaar met een contactopening van minimaal
3 mm,

De voedingskabel moet worden aangesloten op een goedgekeurde
stekker.

Als de voedingskabel is beschadigd, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, door de aftersales dienst of door gespecialiseerd
personeel,

Wanneer het product is geinstalleerd, mag het netsnoer niet in contact
komen met elementen die een temperatuur hebben hoger dan 50° C.
FUNCTIONELE WAARSCHUWINGEN

Als het afzuigdeel tegelijkertijd met apparaten wordt gebruikt die gas
of andere brandstoffen verbranden, moet de ruimte over voldoende
ventilatie beschikken (deze waarschuwing is niet van toepassing
wanneer de afzuiging functioneert als recirculatie.

Houd u aan alle plaatselijke voorschriften met betrekking tot ventilatie.
Als het product in de recirculatiemodus wordt gebruikt, zorg dan dat
het afvoerkanaal in goede staat verkeert voor een optimale werking.
Het is verboden geflambeerd voedsel onder de motorkap te koken.
Laat de pan nooit onbeheerd achter als de kookplaat in bedrijf is: de
olie in de pan kan oververhit raken en ontbranden. Bij gebruik van olie
is het risico op branden hoger.

Het is belangrijk om de vetftfilters tijdig en periodiek te reinigen.

Om het risico op brand te voorkomen, is het noodzakelijk om het
interne afzuigdeel en andere opperviakken regelmatig schoon te
maken.

LET OP: Wanneer de kookplaat in werking is, kunnen de onderdelen
van het afzuigdeel van de afzuigkap heet worden.

Het is verboden om de afzuiging aan te sluiten op mechanische
ventilatie en of andere interne luchtafvoersystemen.

De afzuiging mag nimmer aangesloten worden op een rookkanaal dat
wordt gebruikt voor het afvoeren van dampen van apparaten die gas
of andere brandstoffen verbranden {deze waarschuwing is niet van
toepassing voor recirulatie).

De lucht mag niet worden geloosd in een rookkanaal dat wordt

gebruikt voor het afvoeren van dampen van apparaten die gas of
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andere brandstoffen verbranden (deze waarschuwing is niet van
toepassing op kappen die in de filterversie zijn geinstalleerd).

* Zorg voor goede ventilatie van de ruimte wanneer de afzuigkap in
gebruik is.

* De maximale onderdruk in de ruimte mag niet groter zijn dan 4 Pa
(4x10-5 bar).

* De ruimte waarin de kap moet worden geinstalleerd, moet een
luchtinlaat hebben met een grotere stroomsnelheid dan die van de
uitlaat van de afzuiging.

* Het is absoluut verboden om de ledematen of enig ander deel van het
lichaam of het menselijk lichaam, voorwerpen om te koken of andere
voorwerpen in de buurt van de uitheembare eenheid van de kap te
plaatsen (indien aanwezig in de productversie).

* Plaats geen kookgerei, panhandgrepen of andere voorwerpen op/in of
boven het afzuigdeel.

* LET OP: Het is ten strengste verboden het glasoppervlak te gebruiken
voor het plaatsen van apparatuur die met gas/vuur verhit worden,

Geachte klant,

Gefeliciteerd met de aanschaf van uw nieuwe inductiekookplaat.

Wij danken u voor uw vertrouwen in Senza Nome!

NEEMT U DE VOLGENDE ZAKEN IN ACHT VOOR EEN VEILIG GEBRUIK VAN HET PRODUCT:

e Lees deze gebruikshandleiding aandachtig voér gebruik vaér installatie en inbedrijfstelling.
e Let vooral op de veiligheidswaarschuwingen!

¢ Het apparaat mag alleen worden gebruikt zoals beschreven in deze handleiding.

e Bewaar de handleiding.

e Als het apparaat eigendom wordt van een derde partij, wilt u dan zorgdragen dat deze partij
ook de handleiding in zijn bezit krijgt!

ALGEMENE INFORMATIE
In geval van aftersales dient u het serienummer en de identificatiegegevens op het typeplaatje bij de
hand te hebben.

Suggesties voor correct gebruik om de impact op het milieu te verminderen:

Voordat u begint met koken, schakelt u de afzuiging in op het juiste niveau en laat u deze enkele
minuten aan. Ook na het koken de afzuiging even laten draaien op na-ventilatie, voor het beste resultaat.
Verhoog de snelheid alleen in het geval van grote hoeveelheden stoom en roock, gebruik de
boosterfunctie alleen in extreme gevallen bij bijvoorbeeld aankoken/bakken of gerechten die
vervelende geurtjes genereren. Om het vetfilter efficiént te houden, maakt u het zo nodig schoon.
Gebruik de maximale diameter van het kanaalsysteem aangegeven in deze handleiding om de efficiéntie
te maximaliseren en ruis te minimaliseren.
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Het symbool op het product of in de bijbehorende documentatie geeft aan dat dit product niet

als huishoudelijk afval mag worden behandeld, maar naar een speciaal verzamelcentrum voor

recycling van elektrische en elektronische apparatuur moet worden gestuurd/gebracht. Een
B juiste verwijdering helpt het verbruik van grondstoffen en milieuvervuiling te verminderen.
Neem voor meer informatie over recycling van dit product contact op met het betreffende plaatselijke
kantoor, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar het product is gekocht.

Reserveonderdelen

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Wacht niet tot de componenten versleten zijn voordat u ze vervangt. Voer periodieke
onderhoudscontroles uit zoals aangegeven in het hoofdstuk "Reiniging en onderhoud”.

Garantie

Om te kunnen profiteren van de garantie die door de fabrikant wordt geboden, moet de gebruiker de in
deze handleiding aangegeven vereisten strikt naleven, en in het bijzonder:

- altijd werken binnen de grenzen van het gebruik van het toestel;

- voer periodiek zorgvuldig onderhoud uit;

- slechts personen met een bewezen bekwaamheid mogen het toestel gebruiken.

Als u zich niet houdt aan de instructies in deze handleiding, vervalt de garantie onmiddellijk.

INSTALLATIE

Voordat u met de installatie begint, dient u alle veiligheids- en waarschuwingsinstructies in de
verschillende secties van de handleiding te volgen.

INSTALLATIE VAN HET TOESTEL

Het apparaat is ontworpen om o.a. te worden ingebouwd in een werkoppervlak. Breng de kit aan op de
volledige omtrek van de kookplaat en plaats deze in de uitsparing, controleer de afmetingen van het gat
voor de installatie (Afb. 3-8).

Plaats/klem vervolgens het apparaat met de juiste beugels die zijn meegeleverd (Afb. 16).

Het apparaat mag niet worden geinstalleerd boven koelapparatuur, vaatwassers, fornuizen, ovens,
wasmachines, drogers of magnetrons.

Als de onderkant van het apparaat zichtbaar is na de installatie, moet een scheidingspaneel worden
geinstalleerd (er moet een afstand van ten minste 20 mm zijn tussen de onderkant van het apparaat en
het paneel).

Er moet voor voldoende ventilatie worden gezorgd om de circulatie en aanvoer van verse lucht te
garanderen,

Installeer géén beschadigde onderdelen!

ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN

De installatie van het apparaat en de elektrische aansluiting op het stroomnet mogen uitsluitend door
gekwalificeerde servicemonteurs worden uitgevoerd.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen gegarandeerd als er een normale aardeaansluiting is
voor de kookplaat. Als u twijfelt, moet het elektrische systeem worden gecontroleerd door een
gekwalificeerde elektricien. Sluit de kookplaat niet aan op het lichtnet met behulp van verlengsnoeren of
meerdere contactdozen, omdat deze niet de vereiste veiligheid garanderen (bijv. risico op
oververhitting).

Vergelijk voor het aansluiten van de kookplaat de aansluitspecificaties (spanning en frequentie)
aangegeven op het typeplaatje van het apparaat met die van het lichtnet.

Deze specificaties moeten absoluut overeenkomen, anders kan het apparaat beschadigd raken. Neem bij
twijfel contact op met een elektricien.

72



Volg en observeer alle veiligheids- en waarschuwingsinformatie.

Neem alle nationale en regionale wet- en regelgeving en ook de aanvullende voorschriften van het
plaatselijke servicebedrijf in acht.

De elektrische aansluiting mag alleen door gecertificeerd personeel worden uitgevoerd. Zij zijn
verantwoordelijk voor de correcte installatie en inbedrijfstelling van het apparaat.

De elektrische aansluiting moet zijn uitgerust met een schakelaar stroomopwaarts van het apparaat die
ervoor zorgt dat alle polen worden losgemaakt met een contactafstand van minimaal 3 mm.

ALVORENS AAN TE SLUITEN:

Schakel de heofdvoeding /stroomonderbreker uit voordat u de kookplaatmedules en de afzuiging
aansluit.

Bescherm de hoofdvoeding /stroomonderbreker zodat deze niet zonder toestemming kan worden

geactiveerd.

De geintegreerde producten met een inductiekookplaat en afzuigkap omvatten nl. 3 verschillende
apparaten: 2 inductie domino-modules {één aan de linkerkant en één aan de rechterkant} en 1 kap
(centraal).

Elk apparaat is uitgerust met een netsnoet.

AANSLUITING VAN INDUCTIEMODULEN

Het is niet toegestaan om de 2 inductiekookplaten aan te sluiten via steekcontacten (Schuko-stekkers).

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel, gebruik dan het type: "HO5V2V2-F" voor een
vermogen tot 3600 Watt.

In ieder geval moet gecertificeerd en gekwalificeerd personeel zich houden aan de elektrische
voorschriften van het land waarin het apparaat is geinstalleerd.

VERBINDING VAN DE ZUIGMODULE
Wat de afzuigmodule betreft, bevindt het netsnoer zich op de besturingskasteenheid.
De motor van de kap kan ongeveer 165 W absorberen.

In ieder geval moet gecertificeerd en gekwalificeerd personeel zich houden aan de elektrische
voorschriften van het land waarin het apparaat is geinstalleerd.

AANSLUITING VAN DE AFZUIGER (Afb. 18)
Sluit de koker die de kockplaat verlaat aan op de connector die uit de aanzuigeenheid onder de kast

komt.

Bevestig de verbindingskabels stevig in de kast zodat het niet mogelijk is er per ongeluk aan te trekken
tijdens normaal schoonmaakonderhoud .

ALGEMENE BESCHRIJVING EN SAMENSTELLING VAN HET PRODUCT

Het product is beschikbaar in de configuraties zoals weergegeven. (fig.1} Configuraties met een
inductiekookplaat en afzuigkap omvatten nl. 3 verschillende apparaten: 2 inductie dominoc-modules
(één aan de linkerkant en één aan de rechterkant) en 1 kap {centraal).

Werking van inductie

In een inductiekockplaat zitten elektrische spoelen die onder de pan een magnetisch veld genereren.
Hierdoor gaat er een wervelstroom door de pan die door de weerstand van de bodem wordt omgezet in
warmte. Deze warmte verwarmt vervolgens de inhoud van de pan.

Welk type pan is geschikt?
De verwarmingstijd van de pan wordt ook beinvlioed door de structuur en het materiaal van de
gebruikte pan.
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Pannen met dit symbool zijn geschikt voor gebruik op de inductiekookplaat. De pannen

QQQQ moeten van metaalachtig materiaal zijn, magnetische eigenschappen bezitten en een vlakke

bodem hebben.

Leg niets tussen de panbodem en het glasoppervlak.

Gebruik alleen pannen met een gladde bodem.

Om snel even te checken of de pan geschikt is voor inductie, controleer dan met een magneet op de
panbodem of deze blijft kleven.

De bodem van de pan mag geen grove groeven of scherpe randen hebben om krassen op het glazen
oppervlak te voorkomen.

Aanbevolen minimale en maximale afmetingen van de potten

Kookgedeelte Minimale diameter | Maximale diameter
Voorzijde LINKS 145mm 200mm
Achterzijde LINKS 145mm 200mm
Voorzijde RECHTS 145mm 200mm
Achterzijde RECHTS 145mm 200mm

Pannen met een iets grotere diameter dan 20 cm kunnen worden gebruikt, maar de warmte zal iets
minder snel worden verdeeld.

Om krassen op het glas te vermijden, duw of schuif niet met pannen; til de pannen altijd op.

Plaats geen lege pan op een inductieveld dat is ingeschakeld!!

PANDETECTIE

Als er geen pannen op ingeschakelde kookzones zijn geplaatst, geeft de panherkenning het
g -signaal in het display aan.

Het gebruik van een ongeschikte pan wordt eveneens op het display weergegeven met het
'_J-signaal.

De kookzone schakelt automatisch uit wanneer er geen pan op de zone wordt geplaatst.

BEDIENING (Afb. 22)

A=
B=
C=
D=
Dz

DT

E=

De

Toets ON/OFF
Selectietoets kookzone
Toets “-" / Toets “-" Timer
Toets “+" / Toets “+” Timer
= Display kookzone ( Z1- Z2- Z3- Z4 )
= Display Timer
Indicator decimaal punt

kookplaat aan-en uitzetten

Om de kookplaat in te schakelen, selecteert u de "A" -toets, een akoestisch signaal "BIP" geeft
activering aan, waarna "0" ongeveer 10 seconden op de "DZ" -displays verschijnt.

Als er binnen 10 seconden geen handeling wordt uitgevoerd, wordt de kookplaat uitgeschakeld
(herhaal de procedure voor reactivering).

Het is mogelijk om een kookzone in te schakelen door de "B" -toets te selecteren.

Als de "C" toets is geselecteerd, gaat het vermogensniveau direct naar "9", als de "D" -toets wordt
geselecteerd, start het vermogensniveau vanaf "1".

Nadat deze bewerking is uitgevoerd, kan het vermogen worden aangepast met de "C" of "D" toetsen.
De kookzone kan worden uitgeschakeld door het vermogensniveau "0" in te stellen met de "C" toets
of door tegelijkertijd de toetsen "C" en "D" te selecteren.
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- Het plan is vitgeschakeld door de "A" toets te selecteren.
- Alle handelingen worden vergezeld van een akoestisch signaal "BIP".

Functie restwarmte

Als na het koken van één of meer kookzones "Z" de temperatuur van het glasoppervlak hoger is dan 50°,
verschijnt op het "DZ" display van de geinteresseerde gebieden een vaste "H", (de H van heet ) die actief
blijft tot het oppervlak van de kookzone voldoende is afgekoeld.

Raak de kookzone niet aan die deze indicatie "H" weergeeft!! BRANDGEVAAR !

Aandacht

Om beschadiging van de elektronische onderdelen te voorkomen, is de kookplaat uitgerust met een
veiligheidssysteem tegen oververhitting. In situaties van langdurig gebruik van koken met een hoog
vermogen, schakelt het apparaat 6f enkele zones automatisch tijdelijk uit tot de temperaturen terug
keren naar de niveaus die zijn ingesteld. Op het display zal dan tijdelijk "powerlevel" worden afgewisseld
met een "F/C". Het display stopt met knipperen zodra de kookzone opnieuw geactiveerd is.

Veiligheidsslot
Om het gebruik van de kookplaat voor kinderen of onbevoegden te beveiligen, is het mogelijk om alle
functies te blokkeren door de procedure te volgen:
- Zetde kookplaat aan door de "A" -toets te selecteren.
- Druk tegelijkertijd op de "C" -toets en de "B" -toets van de zone "Z2 of Z4" en druk opnieuw op
de "B"-toets.
- Het "L"- symbool verschijnt in het display wanneer de functie actief is.
Om deze toetsfunctie te deactiveren:

- moet men de kookplaat uitzetten (als die aan staat) door de toets “A” te selecteren;
- wanneer de kookplaat uitgeschakeld is, moet men die opnieuw aanzetten;
- druk tegelijkertijd op de "C" -toets en de "B" -toets van de zone "Z2 of Z4" en druk nogmaals op de

"C" -toets.

Overkookbeveiliging:

Als er vloeistoffen overkoken of als er een voorwerp op de toetsen wordt geplaatst, wordt de kookplaat
om veiligheidsredenen automatisch uitgeschakeld, waardoor alle kookzones op UIT staan.

Om de kookplaat opnieuw te activeren, reinigt u de kookplaat of verwijdert u elk voorwerp op de
toetsen.

BRUGFUNCTIE:

Met de brugfunctie kunnen twee afzonderlijke kookelementen (Z1 - Z2 en Z3 - Z4) worden bediend
alsof ze een enkele zone zijn.

- Activering:

Druk tegelijkertijd op de "B" -toetsen van beide kookzones op één display het symbool "0" verschijnt

terwijl in de andere het symbool ”

Pas de tijd aan met de "C" - of "D" -toetsen.

- Brugfunctie uitzetten

Druk tegelijkertijd op de "B" -toetsen.

Opmerking: Als er geen pan wordt gedetecteerd in het centrale gebied, wordt deze weergegeven op

u
een — en op de andere n afgewisseld met — display.

u
Als de pan niet alleen in één zone wordt gedetecteerd, verschijnt — op het display en aan de andere

kant het wisselvermogen met n.
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TIMER

De timerfunctie kan worden ingesteld tussen 1 en 99 minuten op elke kookzone.

- Om de kookzone te activeren, selecteert u de keckzene "B"

- Druk tegelijkertijd op de toetsen "C" en "D" en de led "E" verschijnt op het display "DZ" van de
geselecteerde zone.

- Stel de tijd in met behulp van de "C" - of "D"- toetsen tot een maximum van 99 minuten {door op de
"C" -toets te drukken gaat de tijd direct naar 99).

- Hetdisplay "DT" toont de resterende tijd.

- Aan het einde van de tijd zal de kookzone uitschakelen en tegelijkertijd zal het "DT" -display
beginnen te knipperen, "00" en een "BIP" -signaal gedurende ongeveer 1 minuut beginnen te
klinken. Door op een willekeurige toets te drukken, stopt het akoestische signaal.

De timer kan op elk moment worden stop gezet door de betreffende kookzone te selecteren en

tegelijkertijd op de toetsen "C" en "D" te drukken of door alleen de toets "C" te selecteren totdat het

display "DT" "00" weergeeft.

Door de timer stop te zetten voordat deze is afgesloten, blijft de zone werken met het eerder ingestelde

vermogensniveau.

Functie COUNTDOWN

De aftelfunctie kan worden ingesteld van 1 tot 99 minuten en biedt geen mogelijkheid om de kookzones

uit te schakelen.

Wanneer de ingestelde minuten zijn verstreken, klinkt de piano met een "BIP" -toon.

- De functie wordt geactiveerd wanneer de vloer op "A" staat.

- Druk tegelijkertijd op de toetsen "C" en "D".

- Stel de gewenste tijd in.

- Na afloop van de geprogrammeerde tijd begint het display "DT" te knipperen, gevolgd door een
geluidssignaal.

- Om het geluidssignaal te deactiveren, drukt u eenvoudig op een knop om de betreffende kookzone
"B" te selecteren, anders na 20 seconden. het deactiveert zichzelf.

VERMOGENSVERDELING

Het maximale vermogen van één zijde is 3700W.

Als het maximale vermogen van 3700 W wordt overschreden, bijvoorbeeld met de activering van de
Booster op twee zones dan zal één zone in vermogen terugvallen zodat een gezamenlijk vermogen van
3700W wordt behaald.

De indicatie van de zone met het beperkte vermogen begint ongeveer 3 seconden te knipperen.
Gedurende deze tijd is het mogelijk om het vermogensniveau te wijzigen.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

Als het energieniveau niet wordt gewijzigd tijdens een vooraf Standen Maximale tijd
ingestelde tijd, wordt de bijbehorende kookzone automatisch ] {m';‘;‘;em
uitgeschakeld na de vooraf ingestelde tijd. 7 400
De maximale tijd die een kookzone kan blijven hangt af van het 3 318
geselecteerde kookniveau. 4 260
In de volgende tabel worden de energie niveaus in combinatie met de g f;é
totale maximale kooktijd weergegeven waarna de kookzones 7 139
automatisch worden uitgeschakeld als er tijdens die periode geen 8 113
wijzigingen zijn opgetreden. 2 90

5
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Mogelijk hoorbaar geluid tijdens de werking van de kookplaat
Sommige pannen kunnen geluiden veroorzaken tijdens het koken, dit is afhankelijk van het materiaal,
kwaliteit en de afwerking van de pan. Het gezoem kan ook worden voorkomen wanneer u het vermogen
terugschakelt met de standen-toetsen.
Om de levensduur van het elektronische systeem te verhogen, is de kookplaat uitgerust met een
koelventilator.
De koelventilator wordt automatisch ingeschakeld als de kookplaat in gebruik is. U hoort dan het geluid
van de ventilator. De koelventilator zal blijven werken, zelfs nadat het apparaat is uitgeschakeld. Dat
noemt men de na-ventilatie. Dit automatische koeling verlengt de levensduur van de kookplaat.

Foutcode
Foutcode Omschrijving Mogelijke corzaken Oplossing
C De kookzone toont een "C” Verkeerde pannen Gebruik juiste pannen

De kookzone toont een
knipperende "C" wordt getoond.
Als de instelling is geslaagd
toont het betreffende display

Wacht op het symbool *-" of breek
de instellingsactiviteiten af door op

- o Ditis geen toestelfout de keuzetoets te drukken. “C”
Wanneer " niet verschijnt op het knippert niet meer
display moet u de mogelijke
oorzaken van de E/5 controleren
Een knipperende “E” op elke
E kookzone geeft aan dat alle Dit is geen toestelfout Opnieuw instellen
instellingen gewist zullen worden
E/2 Temperatuurlimieten zijn Elektronicatemperatuur te hoog Systeem moet afkoelen
overschreden
De melding zal automatisch
E/3 Ongeschikte pan Ongeschikte pan of verkeerd worden geannulegrd na 8 sec.
geplaatste pan In geval van herhaling meet de
pan worden vervangen
E/4 Niet goed werkende zone De zone is niet goed geactiveerd Stel de zone opnieuw in
E/5 Zones werken niet Geen el_ektrlsc_he voeding voor Contacteer de technische dienst
inductiemodule
1. Fout bij detectie frequentie
E/6 Storing stroomtoevoer stroomvoorziening Contacteer de technische dienst
2. QOverspanning
E/8 Defect ventilator Ventilator of controle-elektronica is Contacteer de technische dienst
defect
E/9 Defecte inductie sensor Stering in module Contacteer de technische dienst
Defect hardwareapparaat . .
E/A Hardware defect inductiemodule. ontdekt bij zelfcontrole van de Contacteer de technische dienst
madule.
E/C Instellingsfout Verkeerde handeling verricht Stel opnieuw in
E/H Zone oververhit Geen goede ontluchting, Systeem moet afkoelen

te lang doorkoken
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WERKING VAN DE AFZUIGMODULE
VOORAF:

Deze gebruiksaanwijzing is gemaakt voor meerdere types. Het is mogelijk dat daardoor tekeningen iets
afwijken van uw model en/of teksten iets afwijken van de omschrijving die bij uw model horen. Mocht u
twijfelen over de teksten/afbeeldingen neem dan direct contact op met uw leverancier.

ALGEMENE VEILIGHEIDS AFZUIGMODULE

Elke afzuigmodule is uitgerust met een RVS vloeistofopvangbak die zich in het midden van het glas

onder het rooster bevind (Afb. 1-"C","D" of "E").

Bij normaal gebruik moet elke keer worden geleegd wanneer de kookplaat/afzuiging wordt gebruikt.

Deze RVS opvangbak kan 0,3 liter water bevatten.

- Als er vloeistoffen overkoken, deactiveer dan onmiddellijk de aanzuiging; leeg en reinig de
opvangbak {Fig .19).

- Alle kookplaten zijn uvitgerust met tiptoetsen

- Om veiligheidsredenen en om elk probleem met het apparaat te vermijden, mag de glasplaat met
het rooster niet worden gebruikt voor andere doeleinden dan koken en afzuigen.

- Verwijder alle voorwerpen rond het gebied van de afzuigmodule v66r activering en tijdens het
gebruik, zodat de afzuiging niet wordt afgesloten.

- Hetis absoluut verboden om voorwerpen of andere dingen in de aanzuigopening te steken.

- Het is absoluut verboden om de vingers of andere delen van het lichaam binnen of in de buurt van
het aanzuiggat te steken.

- De druk die wordt uitgeoefend om de grill of het aanzuigglas te verwijderen kan bewegingen of
vervorming van sommige interne onderdelen veroorzaken, dit heeft geen invlced op de kwaliteit en
werking van het product.

SUGGESTIES VOOR HET BESTE RESULTAAT

Zet de afzuigkap aan op het minimale vermogensniveau VOORDAT U GAAT KOKEN, om de prestaties van
afzuiging te optimaliseren.

Gebruik vooral bij hogere pannen een deksel boven het kookgerei. Dit zorgt voor effectieve
stoomafzuiging en vermindert ook het energieverbruik.

Hieronder vindt u algemene informatie over de verschillende modellen:

ZUIGMODULE MET ELEKTRISCHE BEWEGING (Afb. 1-D)

Voor het afzuigsysteem dat is uitgerust met een beweging van elektrisch glas, het systeem 2 posities van
het glas, door het juiste commando te bedienen, zal het zuigglas onder het glas van de bovenkant of de
buitenkant worden geplaatst.

Wanneer het glas zich in een centrale positie bevindt {zonder bewegingen), kan de zuigkracht niet
worden bediend.

Het systeem uitgerust met een elektrische beweging heeft een veiligheidscontrole, maar: (Afb. 21}

- Het is absoluut verboden om vingers, ledematen of enig ander deel van het menselijk of dierlijk
lichaam in het bereik van het uittrekbare zuigpaneel (trolley) te plaatsen.

- Plaats geen kookpannen, handgrepen of andere voorwerpen binnen het bereik van het
extractiepaneel met extraheerbare kap zoals hierboven gespecificeerd.

LET OPMl Wanneer het glas zich in de bovenste positie bevindt, kan het worden verwijderd door
het voorzichtig omhoog te trekken, en zorg ervoor dat het niet op de grond of boven de
glaskeramische kookplaat valt, omdat het glas permanent kan worden beschadigd.
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- Voer deze handeling alleen uit in het geval van onderhoud of als het reinigen van het
aanzuigsysteem echt noodzakelijk is.

- Hetis verboden om het glas te verwijderen wanneer het aanzuigpaneel in beweging is.

- Pas op dat u niet te hard trekt als u het glas verwijdert.

BEDIENING (Afb. 23):

A =Toets ON/OFF

B = Toets om het zuig paneel te verlagen, wanneer het paneel in de centrale positie is draagt het het
binnen de bovenkant, terwijl als het paneel boven het glas open is het het aan de centrale positie
vermindert en tezelfdertijd de motor uitzet.

C = Inlaat Module Display — Motortoerental

Wanneer de zuigmotor is uitgeschakeld, wordt de positie van het glas weergegeven met de volgende

indicatie:

Glas in lage positive Glas in centrale positive Glas in hoge positive
o o &

Als het glas beweegt, knippert de lijn op de richting van de beweging.

D =Toets Verhoog de Intake Panel

E = Toets Motortoerental, verhoogt en verlaagt snelheden 1°,2°, 3 °, intensief >>> intensief, 3°, 2°,1°,0
De duur van de intensieve training is 6 minuten, aan het einde van de aspiratie keert de aspiratie
automatisch terug naar de 3° snelheid. Tijdens deze functie knippert het display.

Tijdens de eerste aansluiting van de voeding begint het glas automatisch te bewegen om de centrale
positie te bereiken.

Signalering voor het reinigen van metalen vetfilters

Na 30 uur gebruik van de kap, wanneer de kap uit staat, verschijnt op het display "C" een knipperende
"8", de filters moeten worden gewassen. Het waarschuwingslampje voor vetvezelfilters moet na het
reinigen van de filters worden gereset door de toetsen "D" + "E" tegelijkertijd gedurende 4 seconden in
te drukken.

Rapporteer reinigingsfilters voor steenkool of een lange levensduur

Na 120 uur gebruik van de kap, wanneer de kap is uitgeschakeld, verschijnt op het display "C" een
knipperende "8", de filters moeten worden vervangen of worden gewassen volgens het type filter dat is
geinstalleerd.

De reset van het koolstoffilter of de longlife-indicator moet worden uitgevoerd na het reinigen van de
filters door de toetsen "D" + "E" tegelijkertijd gedurende 4 seconden in te drukken.

Key Lock-functie

Voordat u begint met het reinigen van het glas, plaatst u het glas van het aanzuigpaneel in de neutrale
stand (Afb. -)

Om cngewenste bewegingen tijdens het reinigen van het glas te voorkomen, houdt u de "D" toets gedurende 5
seconden ingedrukt.

Een knipperende "L" verschijnt op het display en elke bewerking wordt gedurende 2 minuten geblokkeerd.
Na 2 minuten zal de zuigunit weer actief worden.

FOUT CONDITIE

= Fouttoestand, dit kan om verschillende redenen gebeuren (bijvoorbeeld wanneer het glas een
H obstakel raakt of de voeding ontbreekt).

—
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Druk op de "A" -toets om te proberen de foutconditie te verlaten, de ruit zal naar beneden gaan en zal
automatisch proberen de neutrale positie te vinden.

In enkele zeldzame gevallen, als het aanzuigpaneel zich in de neergelaten positie bevindt en de
fouttoestand niet wordt ontgrendeld door ten minste drie keer op de knop "A" te drukken.

Het is mogelijk om de speciale functie te activeren om de fout te beéindigen door tegelijkertijd de
knoppen "B" en "D" gedurende 6 seconden ingedrukt te houden. Het paneel zal dan naar de
middenpositie gaan bewegen. Deze functie mag alleen in extreme gevallen worden gebruikt.

ZUIGMODULE MET HANDMATIGE BEWEGING (Afb. 1-D}

Voor het aanzuigsysteem met handmatige beweging van het glas, open altijd het glas voordat u het
aanzuigsysteem bedient.

Het glas gaat open door precies in het midden van het glas te drukken.

LET OPII Duw of plaats het glas niet uit het midden, het glas kan vallen en de fabrikant kan niet

aansprakelijk worden gesteld voor klachten als gevolg van krassen of glasscherven.

- Voer deze handeling alleen uit in het geval van onderhoud of als het reinigen van het
aanzuigsysteem echt noodzakelijk is.

- Hetis verboden om het glas te verwijderen wanneer het aanzuigpaneel in beweging is.

- Pas op dat u niet te hard trekt als u het glas verwijdert.

ZUIGMODULE MET ROOSTER (Afb.1-C)
Voor het afzuigsysteem met een rooster kan het afzuigsysteem met- of zonder rooster worden gebruikt.

LET OP!

Zorg er bij het verwijderen van het inlaatrooster voor dat u het niet op de grond of boven de
glaskeramische kookplaat laat vallen, omdat het glas of het rooster dan onherstelbaar kan worden
beschadigd.

De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor klachten als gevolg van krassen of gebroken
glas.

LEG HET ROOSTER NOOIT OP DE KOOKPLAAT TERWIJL DE ZONES GEACTIVEERD ZIJN!

BEDIENING AFZUIGMODULE MET HANDMATIGE BEWEGING OF ROOSTER (Afb.24)
A — Toets ON/OFF

Zet de afzuiging aan en uit. De afzuiging start altijd op stand 2. Als de afzuigkap is ingeschakeld,
drukt u gedurende 2 seconden op de knop op de aan/uit toets om weer uit te schakelen.
Toets om de motorsnelheid te verlagen.

B =

C= Motor Toerental Display

D = Toets om de motorsnelheid te verhogen, Na stand 3 volgt de powerstand (P) . In deze stand
schakelt de afzuiging automatisch terug na 7 minuten.

E =Toets Timer

De functies op het moment van activering gedurende 10 minuten waarna ze Uit. De timer wordt gedeactiveerd

door nogmaals op de toets "E" te drukken. Wanneer de timer functie actief is op het display, moet de decimale
komma knipperen.

Signalering voor het reinigen van metalen vetfilters

Na 30 uur gebruik van de afzuiging, wanneer de afzuiging uit staat, verschijnt op het display "C" of een
knipperende "8", dit geeft aan dat de filters gereinigd moeten worden. U reset dit signaal door de toets
“B " 4 seconden ingedrukt te houden.
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Vervanging/reiniging koolstoffilters
In geval van gebruik van een koolstoffilter geeft het toestel na 120 uur aan dat het filter moet worden
vervangen cq worden gereinigd. Reset dit door de “B” toets 4 seconden ingedrukt te houden.

REINIGING EN ONDERHOUD
Een regelmatige reiniging zorgt voer een lange levensduur van het product en goede prestaties voor

langere tijd.

LET OP!

Zorg ervoor dat de kookzones voor een reiniging of onderhoud zijn afgekoeld en de kookplaat volledig
is uitgeschakeld . Bij twijfel trekt u de voedingskabel uit de contactdoos.

Reiniging en routineonderhoud mag niet worden gedaan door kinderen zonder toezicht.

Gebruik voor het reinigen van het glas het veiligheidsslot van de inductiekookplaat.

VERZORGING EN REINIGING VAN DE KOOKPLAAT

De kookplaat moet na elk gebruik worden gereinigd.

Zorg ervoor dat de kookplaat is uitgeschakeld. Wacht tot alle kookzones koud zijn.

Gebruik alléén reinigingsmiddelen bestemd voor keramische kookplaten.

Gebruik niet de volgende reinigingsproducten, omdat deze de oppervlakken van de keramische
kookplaat kunnen beschadigen:

Producten die soda, ammonia, zuren of chloriden bevatten: wasmiddelen voor wasmachines en/of
vaatwassers; wasverzachters of producten om vlekken en/of roest te verwijderen; glasreinigers;
reinigingsproducten voor oven of grill; oplosmiddelen; schuurmiddel, spons of borstel; puntige
voorwerpen; gum; een stoomapyparaat, omdat stoom de actieve delen van het apparaat kan bereiken en
kortsluiting kan veroorzaken.

- Wees voorzichtiy met het gebruik van schraapgereedschap om beschadigingen te
voorkomen.Het is raadzaam om plastic materiaal, aluminiumfolie of suiker onmiddellijk met behulp van
een keramische glasschraper te verwijderen van de kookzone, zelfs als de kookplaat nog heet is. Deze
stoffen kunnen het keramische glasoppervlak beschadigen tijdens het afkoelen.

Eventuele verkleuring en helderheid van de glasplaat van de kookplaat heeft te maken met gebruik maar
zal de correcte werking van het apparaat niet in gevaar brengen.

De problemen die in dit gedeelte worden beschreven zijn alleen van esthetische aard en hebben geen
enkele invlioed op de juiste werking van het apparaat. Ze kunnen niet onder garantie worden hersteld.

ZORG EN REINIGING VAN DE OPVANGBAK (Afb. 20)

Bij normaal gebruik moet de vloeistofopvangbak telkens worden geleegd wanneer de afzuiging is
gebruikt.

De vloeistofopvangbak en het vetfilter moeten minstens één keer per week worden gereinigd, in de
vaatwasser worden gewassen bij maximaal 50 ° C of met de hand. In de vaatwasser kan het vetfilter
verkleuren, maar de effectiviteit van het vetfilter blijft hetzelfde.

In het geval van overkoken, deactiveert u onmiddellijk de afzuiging en leegt en reinigt u de opvangbak.
Om de vloeistofopvangbak, de anti-vetfilters en het afzuigdeel te reinigen, gaat u als volgt te werk {Afb.
20

- Breng de zuigmodule naar buiten als de zuigkracht naar verwachting zal bewegen

- Houd het beweegbare glas stevig vast en trek het naar boven, let op dat u het niet laat vallen,
voor het geval het in de roosterversie is, gewoon verwijderen

- Leg het glas of het aanzuigrooster op een veilige plaats en zorg ervoor dat u het niet laat vallen
op de grond of boven de keramische kookplaat, aangezien het glas permanent kan worden beschadigd.
- Beweeg de vetfilters naar elkaar toe en pak de opvangbak en filters in zijn geheel uit de
afzuigopening.
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- Reinig het afzuigdeel in de kookplaat en plaats de gereinigde opvangbak met filters terug.
- Reinig alle stalen onderdelen met een vochtige doek en neutrale zeep, gebruik geen
schuurmiddelen.

Na het reinigen en voor het bedienen van de aanzuiging plaatst u de vloeistofcontainer en de filters in
de behuizing, waarbij u de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde uitvoert.

Als er veel vloeistoffen in de unit vallen, draai dan de 4 knoppen los om de veiligheidsvloeistofcontainer
te verwijderen. OPTIONEEL {(Afb. 20)

RECIRCULATIE D.M.V. KOOLSTOF/PLASMAFILTER

Het koolstoffilter of plasmafilter is optioneel en wordt apart verkocht.

De koolstoffilters moeten periodiek worden vervangen. Afhankelijk van de kwaliteit zal dit gemiddeld
tussen 1-3 jaar zijn. Sommige filters behoeven onderhoud of moeten periodiek geregenereerd worden
Plasmafilters gaan minimaal 10 jaar mee maar zijn in aanschaf duurder. Plasmafilters zijn onderhoudsvrij.

Technische gegevens

Afmeting 770x 515 x 155 mm
Gewicht, inclusief accessoires en verpakking 25 kg
Voedingsspanning 220-240V
Netwerk frequentie 50Hz
Afzuiging
Maximaal opgenomen vermogen 165W
Afzuigniveaus 4 (3 + intensief)
Inductie
Maximaal opgenomen vermogen module links 3.7 kW
Maximaal opgenomen vermogen module rechts 3.7 kW
Achterste kookzone (links - rechts) Max 200 mm
doorsnede
Vermogen | 2100W — 3000W booster
Voorste kookgedeelte (links - rechts) Max 200 mm
doorsnede
Vermogen | 2100W-3000W booster
Vermogensinstellingsniveaus 1-9 - booster
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POLSKI

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego, a nie
do uzytku profesjonalnego.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jedli sg
one nadzorowane i poinstruowane, jak bezpiecznie korzystaé z
urzadzenia oraz zachowaé zasady niebezpieczenstwa. Nalezy
przestrzegal instrukcji bezpieczenstwa i ostrzezen zawartych w
instrukgji obstugi.

* Uwaga: Niezainstalowanie $rub lub tacznikéw zgodnie z niniejsza
instrukcja moze spowodowac zagrozenie elektryczne,

* Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych  mozliwosciach  fizycznych, sensorycznych  lub
umystowych, lub braku doswiadczenia i wiedzy, chyba Ze sa
nadzorowane i instruowane,

* Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.

* Wazne jest, aby prawidtowo czysci¢ produkt po kazdym uzyciy,
poniewaz brak czyszczenia moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

* W razie potrzeby uzyj oston (oston ochronnych) rozmieszczonych przez
producenta lub odpowiednich do uzycia.

* Urzadzenie musi by¢ zawsze nadzorowane podczas pracy, nawet gdy
funkcja timera jest wiaczona.

* Upewnij sie, ze wszystkie elementy urzadzenia nie sg uszkodzone. W
przeciwnym razie nie kontynuuj instalacji i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym centrum serwisowym.

* Nie nalezy uszczelnia¢ obszaru pomiedzy gérg a szyba silikonem,
poniewaz w przypadku wymiany urzadzenia nalezy unikac rozbijania
szyby.

 Jedli powierzchnia jest peknieta, wylgcz urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka
porazenia pradem. Skontaktuj sie z wykwalifikowanym centrum
serwisowym.

* Wyspecjalizowany montazysta musi wykona¢ wszystkie niezbedne
prace stolarskie i montazowe z uwzglednieniem obowigzujacych
dyrektyw.
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Podczas instalacji nie podtaczaj urzadzenia do sieci.

Przed kazdym czyszczeniem lub konserwacjg odfacz urzadzenie od
zasilania.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PLYTY INDUKCYJNE)

Wplyw na stymulatory serca, aparaty stuchowe i implanty metalowe,
ptyty indukcyjne generuja pole elektromagnetyczne o wysokiej
czestotliwosci w obszarze strefy gotowania. Strefy gotowania mogg
niekorzystnie wptywac na rozruszniki serca, aparaty stuchowe lub
metalowe implanty lub zakitéca¢ ich dziatanie w poblizu obszaru
operacyjnego.

Funkcja zmniejszonego stymulatora jest mato prawdopodobna.

UWAGA:

Podczas uzytkowania powierzchnie mogg by¢ bardzo gorace. Nie
dotyka¢ elementéw grzejnych.

Zagrozenie pozarowe: Nie przechowuj przedmiotéw na
powierzchniach do gotowania.

OSTRZEZENIE: dostepne czeéci moga sie rozgrza¢ podczas uzywania z
urzadzeniami do gotowania.

Nie zostawiaj oleju i tluszczu bez gotowania, olej i ttuszcz moga sie
szybko spalic.

W przypadku pozaru nie prébuj gasi¢ ognia woda. Wytgcz urzadzenie i
zakryj ptomien kocem przeciwpozarowym.

Nigdy nie podgrzewaj puszki lub puszki z jedzeniem bez otwierania,
moze wybuchnat.

Jedli kable s3 uszkodzone, moga by¢ wymienione tylko przez
wykwalifikowany personel lub wykwalifikowany personel serwisowy.

Unikaj stosowania wzmacniacza ogrzewania oleju, przegrzanie moze
by¢ niebezpieczne.

Uwazaj, aby nie dotkng¢ ogrzewanych powierzchni podczas
uzytkowania.

Metalowych przedmiotéw nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz moga sie nagrzac.

Po uzyciu wytacz piec za pomoca urzadzenia sterujacego i nie polegaj
na czujniku garnkowym.

Unikaj rozlewania ptynéw, dlatego zmniejsz moc do zagotowywania
lub podgrzewania ptynow.

84



* Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do gotowania. Aluminium stopi sie i
nieodwracalnie uszkodzi urzadzenie.

* Pojemniki musza by¢ umieszczone bezposrednio na ptycie kuchennej,
nie wkiadaj przedmiotéw miedzy szalke a plyte grzejna.

* Nie uzywaj szkta ceramicznego jako powierzchni roboczej, poniewaz
moze zostac uszkodzona.

* Nie uzywaj urzadzen parowych, para moze dotrze¢ do czesci
urzadzenia znajdujacych sie pod napieciem i spowodowad zwarcie,

* Plyty kuchennej nie wolno instalowa¢ nad zmywarka do naczyn,
poniewaz para uwalniana przez nig moze prowadzi¢ do
nieprawidlowego dziatania uktadu elektronicznego ptyty grzejnej.

* Instalacja na piecu pirolitycznym lub plycie elektrycznej: dwa
urzadzenia nie moga dziatac¢ jednoczes$nie.

* Gdy produkt jest zainstalowany nad piekarnikiem lub innym
urzadzeniem  emitujacym  wysokie  temperatury, zaleca sie
zastosowanie panelu separacyjnego o minimalnej wysokosci 20 mm
miedzy dwoma produktami.

* Po pierwszym wiaczeniu urzadzenia mogg powstawac nieprzyjemne
zapachy lub opary. Zapach bedzie sie zmniejszat przy kazdym kolejnym
uzyciu. Zapachy i opary nie sg spowodowane wadliwym podigczeniem
lub uszkodzeniem urzadzenia i nie sg niebezpieczne dla zdrowia.

* Pusta plyta moze spowodowac uszkodzenie szkta, producent nie
ponosi odpowiedzialnosci.

* Uzywaj tylko odpowiedniego pojemnika.

* Gdy szuflada jest umieszczona pod ptyta, konieczne jest zapewnienie
odpowiedniej odlegtosci miedzy zawartoscig szuflady a dolng czescia
urzadzenia. Pozostaw przestrzen 170 mm miedzy szufladg a gérng
czescia plyty.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE PODtACZANIA PLYTY INDUKCYJNEJ

* Polaczenia elektryczne muszg by¢ zatwierdzone do uzytku przez
wykwalifikowanego elektryka przed uzyciem. Podtgczenie elektryczne
musi by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka,
ktéry ponosi odpowiedzialno$¢ za prawidlowg instalacje elektryczna
produktu w sieci zasilajacej. Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédia
zasilania: sprawdz, czy wartosci napiecia, czestotliwosci i mocy
elektrycznej podane na etykiecie danych urzadzenia sa zgodne z
zasilaczem i gniazdem.
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Kabel zasilajacy musi by¢ podtaczony do wielobiegunowego
przetacznika magneto-termicznego o odlegtosci miedzy stykami co
najmniej 3 mm.

Urzadzenia odtaczajace muszg byé wbudowane w stalg instalacje
elektryczng zgodnie ze standardami systemu.

Jedli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis lub wyspecjalizowany personel.

Po zainstalowaniu produktu kabel zasilajgcy nie moze stykaé sie z
powierzchniami o temperaturze powyzej 50 °C

OSTRZEZENIA DOTYCZACE OBStUGI

Jesli okap jest uzywany jednoczesnie z urzadzeniami spalajacymi gaz
lub inne paliwa, w pomieszczeniu musi by¢ wystarczajgca wentylacja
(to ostrzezenie nie dotyczy okapoéw zainstalowanych w wersji
filtrujacej).

Przestrzegaj wszystkich lokalnych przepiséw dotyczacych operacji
wyladowania powietrza. « Jesli produkt jest uzywany w trybie
recyrkulacji, upewnij sie, ze rura wylotowa jest w dobrym stanie, jesli
zostata zatrzymana na diugi czas.

Nie wolno gotowac flambirowanej zywnosci pod okapem.

Gdy pflyta jest uzywana, nigdy nie nalezy pozostawia¢ patelni bez
nadzoru: olej zawarty w szalce moze sie przegrza¢ i zapali¢. Przy
stosowaniu oleju ryzyko pozaru jest wyzsze.,

Wazne jest, aby prawidtowo konserwowac i czysci¢ filtry ttuszczowe.
Aby unikna¢ ryzyka pozaru, okap i inne powierzchnie muszg by¢ czesto
czyszczone.

OSTRZEZENIE: gdy ptyta grzejna pracuje, dostepne czeéci okapu moga
sie nagrzac.

Zabrania sie podtaczania odptywu do kanatéw lub kanatéw
odptywowych i rur do wentylacji pomieszczen.

Powietrze opréznione nie moze by¢ przenoszone do kanatu cyrkulacji
gorgcego powietrza. « Powietrze nie moze by¢ odprowadzane do
przewodu kominowego uzywanego do odprowadzania spalin z
urzadzen spalajacych gaz lub inne paliwa (to ostrzezenie nie dotyczy
okapéw zainstalowanych w wersji filtrujacej).

Zapewnij odpowiednig wentylacje pomieszczenia, jedli okap i inne
urzadzenia nie zasilane energig elektryczng sg uzywane jednoczesnie.
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* Maksymalne podci$nienie w pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4 Pa
(4x10-5 bar).

* Pomieszczenie, w ktérym ma zostaé zainstalowany okap, musi miec
wlot powietrza o wiekszej pojemnosci niz wylot z okapu.

* Absolutnie zabrania sie umieszczania koriczyn lub jakiejkolwiek innej
czesci ciata lub ciafa ludzkiego, przedmiotéw do gotowania lub innych
przedmiotéw w poblizu wyciggnietej ostony (jedli wystepuje w wersji
produktu).

* Nie nalezy umieszcza¢ patelni do gotowania, patelni lub innych
przedmiotéw w zasiegu wyciggnietej ostony.

e OSTRZEZENIE: To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z
ptytami gazowymi.

Drogi Kliencie

dziekujemy za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowego okapu.

Dla bezpiecznego uzytkowania produktu i poznania wszystkich funkcji i osiagow:

® Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed uzyciem i uruchomieniem.

®  Zwréc szczeg6lng uwage na ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwal

® Dozwolone jest uzywanie urzadzenia tylko w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
¢ Zachowaj instrukcje obstugi.

¢ Jesli sprzedasz urzadzenie osaobie trzeciej, rowniez dostarcz broszure z instrukcjami.
INFORMACJE OGOLNE

W przypadku wymiany informacji z producentem sprzetu nalezy odnies¢ sie do numeru seryjnego i
danych identyfikacyjnych podanych na tabliczce znamionowej produktu.

Sugestie dotyczace prawidtowego uzycia w celu zmniejszenia wptywu na Srodowisko: po rozpoczeciu
gotowania wlacz okap przy minimalnej predkosci, pozostawiajac wlaczony na kilka minut, nawet po
zakonczeniu gotowania. Zwiekszaj predkosé tylko w przypadku duzych ilosci pary i dymu, uzywajac
funkcji booster tylko w ekstremalnych przypadkach. Aby filtr thuszczu byt sprawny, w razie potrzeby
oczys$¢ go. Aby zoptymalizowad wydajnos¢ i zminimalizowac halas, uzyj maksymalnej srednicy systemu
kanatowania wskazanego w tej instrukgji. ”

traktowac jako odpadéw domowych, ale nalezy go odda¢ do specjalnego punktu zbiorki w

celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wihasciwa utylizacja pomaga

zmniejszy¢  zuzycie surowcow i zanieczyszczenie $rodowiska. Aby uzyskac bardziej
szczegotowe informacje na temat odzyskiwania i recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z
odpowiednim lokalnym biurem, firmg zajmujacg sie wywozem odpadéw domowych lub sklepem, w
ktarym produkt zostat zakupiony.

E Symbol na produkcie lub w dokumentacji towarzyszgcej wskazuje, ze tego produktu nie wolno

Czesci zamienne
Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych. Nie czekaj, az elementy zostang zuzyte przed ich
zastapieniem. Przeprowadzac okresowe kontrole konserwacyjne zgodnie z rozdzialem ,KONSERWACJA”.
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Gwarancja

Aby skorzysta¢ z gwarancji udzielonej przez Producenta, Uzytkownik musi skrupulatnie przestrzegac
postanowien wskazanych w niniejszej instrukcji, a w szczegélnosci:

- zawsze pracuj w granicach uzytkowania ckapu;

- zawsze prowadzi¢ stalg i sumienng konserwacje;

- zezwoli¢ na uzytkowanie okapu przez osoby o potwierdzonej zdolnosciach.

Nieprzestrzeganie instrukcji zawartych w niniejszej instrukcji spowoduje natychmiastowa niewaznos¢
gwarancji.

INSTALACJA

Przed rozpoczeciem instalacji nalezy postepowac zgodnie ze wszystkimi instrukcjami bezpieczenstwa i
ostrzegawczymi zawartymi w réznych czesciach instrukcji obstugi.

INSTALACJA TABLIC ROZRZADU INDUKCYJNEGO

Urzadzenie zostato zaprojektowane do whudowania w powierzchnie robocza.

Naléz dostarczony uszczelniacz na caty obwod plyty i wtéz go do wneki, sprawdz wymiary otworu na
wglebienie (rys.3-8)

Zablokuj urzadzenie za pomoca specjalnych dostarczonych uchwytow  {rys.16)

Urzadzenia nie wolno instalowa¢ nad urzadzeniami chtodzacymi, zmywarkami, kuchenkami,
piekarnikami, pralkami, suszarkami ani kuchenkami mikrofalowymi.

Jedli dolna czed¢ urzadzenia jest dostepna po instalacji, nalezy zainstalowaé panel oddzielajacy
{odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem musi wynosic¢ co najmniej 15 mmj.

Nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje, aby zapewni¢ cyrkulacje swiezego powietrza, tworzac otwor
w meblach.

Nie instaluj uszkodzonych czesci.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Instalacja urzadzenia i pofaczenie elektryczne z siecig elektryczng muszg by¢ wykonywane wytgcznie
przez wykwalifikowanych technikow serwisu.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest gwarantowane tylko wtedy, gdy istnieje regularne
potaczenie uziemienia ptyty kuchennej. W razie watpliwosci ukfad elektryczny musi zostac sprawdzony
przez wykwalifikowanego elektryka. Nie podtaczaj ptyty do sieci za pomocg przedtuzaczy lub wielu
gniazd, poniewaz nie gwarantujg one wymaganego bezpieczenstwa (np. Ryzyko przegrzania).

Przed podfaczeniem ptyty kuchennej porownaj specyfikacje polaczen (napiecie i czestotliwosé) podane
na tabliczce znamionowej urzadzenia z danymi z sieci.

Te specyfikacje muszg by¢ absolutnie zgodne, w przeciwnym razie urzadzenie moze zostac uszkodzone.
W razie watpliwosci skontaktuj sie z elektrykiem.

Sledz i przestrzegaj wszystkich informacji dotyczacych bezpieczenstwa i ostrzezen.

Przestrzegaj wszystkich krajowych i regionalnych przepisow ustawowych i wykonawczych, a takze
dodatkowych przepiséw lokalnej firmy ustugowej.

Podtaczenie elektryczne musi by¢ wykonywane tylko przez certyfikowany personel. Beda odpowiedzialni
za prawidtowg instalacje i uruchomienie urzadzenia.

Podfaczenie elektryczne musi by¢ wyposazone w przelgcznik przed urzadzeniem, ktory zapewnia
odtaczenie wszystkich biegunoéw z odlegtoscia stykow wynoszaca co najmniej 3 mm.

Przed podfaczeniem:

Wwvlacz aléwny przetacznik zasilania / automatyczny przed podiaczeniem modutéw plyty grzejnej i
ekstraktora.

Chron gtéwne zrédte zasilania / wylacznik autematyczny, aby nie aktywowal sie bez autoryzacji.
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Zintegrowane produkty, w tym ptyta indukcyjna i okap, obejmujg n. 3 rézne urzadzenia: 2 moduty
indukcyjne domina {jeden po lewej i jeden po prawej) i 1 ckap{centralny).
Kazde urzadzenie jest wyposazone w przewodd zasilajacy.

PODLACZENIE MODUEOW INDUKCYJNYCH

Nie wolno podiaczac 2 ptyt indukeyjnych przez styki wtykowe {wtvczki Schuko).

Jesli urzadzenie nie jest wyposazone w kabel, uzyj typu: ,HO5V2V2-F" do mocy do 3600 W.

W kazdym przypadku certyfikowany i wykwalifikowany personel musi przestrzega¢ przepiséw
elektrycznych kraju, w ktorym urzadzenie jest zainstalowane.

PODLACZENIE MODULU SSANIA
Jesli chodzi o0 medut ssacy, kabel zasilajacy jest umieszczony na jednostce sterujace].
Silnik okapu moze pochtonac okote 165 W.

W kazdym przypadku certyfikowany i wykwalifikowany personel musi przestrzegaé przepisow
elektrycznych kraju, w ktorym urzadzenie jest zainstalowane.,

POLACZENIE WIAZKI EKSTRAKCYJNEJ (rys. 18)
Podtacz ztacze wychodzace z gory do zlacza wychodzaceqo z jednostki ssacej znajdujace] sie pod szafka.

Mocno przymocuj kable potaczeniowe wewnatrz szafy, aby przypadkowo nie pociggnac ich podczas
normalnej konserwacji.

OPIS OGOLNY | MOZLIWE KONFIGURACJE PRODUKTU

Produkt jest dostepny w przedstawionych konfiguracjach. (rys. 1)
Konfiguracje, w tym ptyta indukcyjna i okap obejmujg n. 3 rézne urzadzenia: 2 moduly indukcyjne
domina (jeden po lewej i jeden po prawej) i 1 okap (centralny).

Dziatanie ptyty indukcyjnej

Ponizej szkla ceramicznego znajduja sie dwie cewki indukcyjne, gdy strefa gotowania jest aktywowana,
cewka wytwarza pole magnetyczne, ktére wytwarza ciepto na dnie naczynia. Strefa gotowania dziata
tylko z odpowiednim garnkiem.

Odpowiedni rodzaj garnka

Na czas ogrzewania garnka ma znaczacy wplyw struktura i materiat z ktérej jest wykonany garnek.

Garnki z tym symbolem nadajg sie do uzycia w ptycie indukcyjnej. Garnki musza by¢ wykonane
QQQQ z metalu, posiadac¢ wihasciwosci magnetyczne i mie¢ ptaska powierzchnie odpowiednia do
wystarczajacego pokrycia pojedynczej strefy gotowania.

Nie wktadaj adapterow ani innych przedmiotéw miedzy dolng czes¢ garnka a powierzchnie szklanej
piyty. Uzywaj tylko garnkéw z gladkim dnem. Szybkie sprawdzenie, czy garnek moze by¢ odpowiedni,
sprawdz za pomocg magnesu na dnie patelni. Dno naczynia nie powinno miec szorstkich rowkoéw ani
ostrych krawedzi, aby uniknaé zarysowania powierzchni szkfa.

Minimalne i maksymalne wymiary (sugerowane) garnkow.

| Pole grzewcze | Srednica min | Srednica max
Przednie SX 145mm 200mm
Tylne SX 145mm 200mm
Przednie DX 145mm 200mm
Tylne DX 145mm 200mm
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Mozna uzywac garnka o nieco wiekszej srednicy, ale ciepto bedzie mniej jednolite na powierzchni
garnka.

Aby unikna¢ zadrapan na szybie, nie nalezy pchac ani przesuwac garnkow lub patelni na tacy; zawsze
podnosd te przedmioty.

Nie ktadz pustych garnkéw i nie wiaczaj palnikow.

WYKRYWANIE DODATKOW

Jesli na polach grzejnych nie zostang umieszczone zadne garnki, wykrywanie garnka wskaze sygnal na
wyswietlaczu plyty grzejnej =
Uzycie nieodpowiedniego garnka zostanie pokazane na wyswietlaczu nagrzewnicy wraz z sygnatem v

Pole grzewcze wylaczy sie automatycznie po 10 minutach, jedli nie zostanie rozpoznany garnek do
gotowania.

Funkcjonowanie (fig.22):

A =Przycisk ON/OFF

B = Przycisk wyboru pola grzewczego

C =Przycisk “-” / Przycisk “- TIMER”

D = Przycisk “+" / Przycisk “+ TIMER”

DZ = Display wyboru pola grzewczego { Z1-Z2-23-Z4 )
DT = Display Timer

E = Wskaznik punktu dziesietnego

Wiaczanie i wylaczanie plyty grzejnej

- Aby wiaczy¢ podtoge, wybierz przycisk ,A”, sygnat ,BIP” oznacza aktywacje, po czym ,,0” pojawi sie na
wyswietlaczach ,DZ" przez okoto 10 sekund.

- Jedli w ciggu 10 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja, ptyta grzejna wytaczy sie (powtorz
procedure ponownego wlaczenia).

- Mozna wiaczyc strefe gotowania, wybierajac przycisk ,B”.

- Jesli przycisk ,C" jest wybrany, poziom mocy przechodzi bezposrednio do ,97, jesli wybrany jest
przycisk ,D”, poziom mocy zacznie sie od ,1".

- Powykonaniutej operacji moc mozna regulowac za pomoca klawiszy ,C" lub ,D".

- Pole grzejne mozna wylgczy¢, ustawiajac poziom mocy ,0” za pomoca przycisku ,,C” lub jednoczesnie
wybierajgc przyciski ,C" i ,D".

- Phyta kuchenna jest wylaczona, wybierajac przycisk ,A”.

- Wszystkim operacjom towarzyszy¢ bedzie sygnat akustyczny ,BIP”.

Funkcja ciepta resztkoweqo

Jesli, gdy jedna lub wiecej stref grzewczych ,Z” jest wylaczona, temperatura powierzchni szkla jest
wicksza niz okolo 50 °, na wyswietlaczu ,DZ" danych obszarow pojawi sie ze statym ,H", ktéry pozostanie
aktywny do momentu az powierzchnia odpowiedniej strefy gotowania nie bedzie wystarczajaco zimna.

Uwazaj na ryzyko poparzenia Il
Nie dotykaj pola grzejnego, ktére wyswietla ten wskaznik ,H”.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec uszkodzeniu czesci elektronicznych, ptyta kuchenna jest wyposazona w system
zabezpieczajacy przed przegrzaniem. W sytuacjach przedtuzonego gotowania przy wysokim poziomie
mocy urzadzenie automatycznie wytaczy sie na chwile, gdy jedna lub wiecej stref zostanie wlgczona, az
temperatury powr6cg do ustawionych pozioméw. Na wyswietlaczu tymczasowo wylaczonej strefy
Lpoziom mocy” zmienia sie na przemian z ,E/2". Wyswietlacz przestanie migac¢ po ponownym wiaczeniu
strefy gotowania.
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Funkcja klucza

Aby unikna¢ korzystania z ptyty przez dzieci lub osoby wymagajace nadzoru, mozliwe jest zablokowanie
wszystkich funkcji zgodnie z procedura:

- Wilacz plyte, wybierajac przycisk , A"

- Jednoczednie nacisnij przycisk ,C" i przycisk ,B” strefy ,Z2 lub Z4" i ponownie nacisnij przycisk ,B".

- Gdy funkgja jest aktywna, na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,,L”

Aby wytgczyc funkcje klucza:

- Whylacz plyte (jesli jest wlaczony), wybierajac klawisz ,A”.

- Powylaczeniu ponownie wiacz ptyte.

- Jednoczednie nacisnaé przycisk ,C" i przycisk ,B” strefy ,Z2 lub Z4” i ponownie nacisng¢ przycisk ,C".

Funkcja przepelnienia urzadzenia zabezpieczajaceqo:

W przypadku wycieku ptynow lub umieszczenia obiektu w strefie polecen, plyta ze wzgledéow
bezpieczenstwa wytacza sie automatycznie, powodujac wylaczenie wszystkich pél grzewczych.

Aby ponownie aktywowac ptyte, wyczysc lub usun dowolny obiekt z obszaru sterowania.

Funkcja Booster

W zaleznosci od posiadanego modelu, produkt jest wyposazony w funkcje ,Booster”, ktéra stosuje

dodatkowa moc oprécz poziomu ,9” przez maksymalny czas 10 minut, po czym powroci do poziomu ,9”.

- Aby aktywowac ,Booster”, przenie$ moc danej strefy na ,9” i nacisnij klawisz ,D”, na wyswietlaczu
pojawi sie ,P”.

Funkcja ,Booster” bedzie aktywna przez 5 minut, po czym gotowanie bedzie kontynuowane na

poziomie ,9”.

- Funkcja ,Booster” moze by¢ aktywowana jednoczesnie we wszystkich wiaczonych strefach.

Aby przerwac funkcje ,Booster”, przed ustawionym czasem nacisnij przycisk ,C” zadanej strefy, a

gotowanie bedzie kontynuowane na zadanym poziomie mocy.

Wszystkim tym operacjom towarzyszy<¢ bedzie sygnat akustyczny ,BIP”.

Funkcja ,BRIDGE”

Dzieki funkcji Bridge dwa pojedyncze elementy do gotowania (Z1 - Z2 i Z3 - Z4) mogg by¢ sterowane
tak, jakby byly pojedyncza strefa.

- Aktywacja:

Naciénij jednoczesnie przyciski ,B” na obu polach grzewczych, symbol 0" pojawi sie na jednym

wyswietlaczu, a na drugim symbol: I 1.

Ustaw czas za pomoca klawiszy ,C” lub ,D".

- Wylaczenie:

Nacisnij jednoczes$nie klawisze ,B".

Uwaga: Jesli w strefie centralnej nie zostanie wykryta zaden garnek, zostanie ona wyswietlona na

wyswietlaczu ,—~ ”, a na drugim symbol:n naprzemianz — ..
Jesli patelnia nie zostanie wykryta tylko w jednym obszarze, na jednym wyswietlaczu wyswietlany jest

symbol , = ”, a na drugim poziom mocy na przemian zn.

Funkcja TIMER

Funkcje Timer mozna ustawic w zakresie od 1 do 99 minut na kazdej strefie gotowania.

- Aby go aktywowad, wybierz strefe gotowania ,B”

- Nacisnij jednoczesnie przyciski ,C" i ,D”, a dioda ,E” pojawi sie na wyswietlaczu ,DZ” wybranej strefy.

- Ustaw czas za pomocg przyciskow ,C” lub ,D”, maksymalnie do 99 minut (naciskajac przycisk ,C”, czas
przechodzi bezposrednio do 99).

- Wyswietlacz ,DT” pokaze pozostaty czas.

- Po uptywie czasu, w ktérym pole grzejne wytaczy sie, a wyswietlacz ,DT” zacznie migac, wyswietlajac
00", a sygnat akustyczny ,BIP” zacznie brzmie¢ przez okoto 1 minute. Nacisniecie dowolnego
klawisza spowoduje, ze sygnat akustyczny przestanie brzmiec.
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Timer mozna anulowac w dowolnym momencie, wybierajac interesujgca strefe gotowania i naciskajac
jednoczesnie przyciski ,C" i ,D” lub wybierajac tylko przycisk , T, az na wyswietlaczu ,DT” pojawi sie ,00".
Anulujac timer przed jego zakonczeniem, strefa bedzie nadal dziala¢ z wczesniej ustawionym poziomem
mocy.

Funkcja COUNTDOWN

Funkcje odliczania mozna ustawi¢ od 1 do 99 minut i nie wymaga wylaczania stref gotowania.

Po uplywie ustawionych minut plan wyemituje sygnat ,BIP".

- Funkcja jest aktywowana, gdy ptyta jest aktywowana na ,A”.

- Nacisnij jednoczesnie przyciski ,C" i ,D".

- Dostosuj zadany czas.

- Po uplywie zaprogramowanego czasu wyswietlacz ,DT” zaczyna migac¢ oraz wlacza sie sygnat
dzwiekowy.

- Aby wylaczy¢ sygnat akustyczny, wystarczy nacisnaé klawisz, aby wybra¢ odpowiednia strefe
gotowania ,B”, w przeciwnym razie po 20 sekundach dezaktywuje sie sam.

ZARZADZANIE ENERGIA:

Maksymalna granica mocy ptyty indukcyjnej domina wynosi 3700 watéw.

Jedli maksymalna moc 3700 W zostanie przekroczona, na przyktad z aktywacjg Boostera,
oprogramowanie automatycznie obnizy moc wczesniej wybraneqgo obszaru, az osiggnie maksymalng
dozwolong moc.

Wyswietlacz strefy o ograniczonej mocy zacznie migac przez okoto 3 sekundy. W tym czasie mozna
zmienic poziom mocy.

AUTOMATYCZNY PRZELACZNIK OGRZEWANIA Poziom Maksymalny
Jesli poziom mocy nie zostanie zmieniony przez dany ustawiony czas, mocy czas {minuty)
odpowiednie pole grzejne wytaczy sie automatycznie po uptywie tego 1 520
czasu. ; 2?2
Maksymalny czas, przez jaki pole grzejne moze pozosta¢ wlaczone, 4 260
zalezy od wybranego poziomu gotowania. 5 212
Ponizsza tabela przedstawia poziomy mocy i catkowite godziny pracy, 6 170
po ktérych pola grzejne wylgczg sie automatycznie, jedli w tym okresie ; 1?2
nie nastgpity zadne zmiany. 9 90
P 5

Mozliwe styszalne dzwicki podczas pracy plyty indukcyjnej

W garnkach moze wystapi¢ halas podczas stosowania indukcyjnych pol grzejnych, w zaleznodci od
materialu i wykonczenia podstawy garnka wykonanych z réznych rodzajéw materiatow lub nizszej
jakosci; brzeczenie moze wystapi¢ zwtaszcza przy uzyciu wysokiego poziomu mocy, zmniejsza sie lub
znika, jesli poziom mocy jest zmniejszony.

Aby wydtuzy¢ zywotnosc¢ systemu elektronicznego, ptyta jest wyposazona w wentylator chlodzacy.
Wentylator chtodzacy wiacza sie automatycznie, jedli ptyta jest intensywnie uzywana, dlatego stychac
hatas dochodzacy z dziatajacego wentylatora. Wentylator chlodzacy moze nadal dziata¢ nawet po
wytaczeniu urzadzenia.

92



Wyswietlanie btedu na wyswietlaczu

Kod . o1
bledu Opis Mozliwe przyczyny Poprawa biedu
Pole grzejne moze by¢ To nie jest btad,
C skonfigurowane tylko w I'utilizzatore si trova nel W strefie gotowania nalezy
przypadku gdy widnieje state menu umiesci¢ odpowiedni garnek.
L service.
Strefa gotowania zostanie
skonflguroyvana,Jesll mlga ,:C ) . Poczekaj na symbol *-* lub
Po pomyslnym zakonczeniu To nie jest btad, . -
. . o s ) przerwanie czynnosci
konfiguracji na wys$wietlaczu I'utilizzatore si trova nel . . A
C/- Lo, konfiguracyjnych, wpisujac
pojawi sie ,-". W przypadku, menu ) a
T A . wybrany przycisk, a ,C
gdy ,-" nie pojawi sig, service. AR
A przestanie migac.
skonsultuj sie
JMozliwe przyczyny”E / 5.
M.lgajqcy symbol “E” na To nie jest blad,
kazdym polu grzewczym - )
- ’ I'utilizzatore si trova nel ' .
E wskazuje, ze wszystkie menu Konfigurowanie reczne.
konfiguracje zostaty .
service.
anulowane.
E/2 Limit temperatury zostal Temperatura zbyt wysoka. | System musi sie ochtodzic.
przekroczony
1. Btad automatycznie jest
anulowany po 8 sekundach, po
czym pole grzewcze moze by¢
E/3 Nieodpowiedni garnek Garnek generuje ponownie uzyte. W przypadku
kolejnych takich btedéw,
garnek powinien zostac
wymieniony.
1. Anuluj konfiguracje ptyty i
. X . . X . aktywuj konfiguracje reczna.
9 y. 9 y. aby skonfigurowaé modut
indukcyjny.
E/5 Brak komunlka.ql pom!edzy Ul | Brak ;asﬂanla'w module Skontaktuj sie z serwisem.
a modutem indukcyjnym. indukcyjnym.
- ) 1. Awaria gtéwnego
E/6 Zaklocenlg W §ystemle zasilania. Skontaktuj sie z serwisem.
zasilania. . o
2. Nadmierne napiecie
E/8 Awaria wentylatora. Wentylajcor lub sterowanie Skontaktuj sie z serwisem.
elektroniczne uszkodzone.
Sygnat czujnika jest
- wytaczony z
E/9 Uszkod?ony czujnik T su prawidtowego zakresu, Skontaktuj sie z serwisem.
induttore L .
czujnik elektroniczny
wadliwy.
Wada hardware wykryta
E/A Wada hardwarfe w module przez sysltem Skontaktuj sie z serwisem.
indukcyjnym. automatycznej kontrolu
modutu.
2 pola grzewcze sg Anuluj aktualng konfiguarcje
E/C Problem konfiguracji. dedykowane temu Manualna konfiguracja przez
samemu elementowi Ul. serwis menu.
E/H Czujnik statej wartosci - System musi sie ochtodzié.

93




DZIAt ANIE MODULU ZASYSANIA

Modul zasycajacy moze by¢ dostarczany w réznych konfiguracjach.
Zaleca sie przeczytanie wszystkich sekcji tego rozdziatu.

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA MODULOW ZASYSANIA
Kazdy modul zasysania jest wyposazony w tace do zbierania cieczy umieszczong na srodku szyby pod

kratka lub szyba zasysajaca (rys. 1-,C", ,D” lub ,E").

Przy normalnym  uzytkowaniu nalezy go oproznia¢ przy  kazdym  uzyciu  okapu.
Taca moze pomiescic 0,3 litra wody.

W przypadku, gdy ptyny wyleja sie z garnka, nalezy natychmiast wytaczy¢ zasysanie, opréznic i oczysci¢
pojemnik.  {Rys.20)

- Wszystkie produkty sa wyposazone w dotykowy interface uzytkownika.

- Ze wzgledéw bezpieczenstwa oraz w celu unikniecia wszelkiego rodzaju problemow z urzadzeniem,
nie nalezy pozwala¢ nikomu na zabawe szktem, kratka lub mobilnym systemem zasysajgcym, jesli jest
dostepny.

- Przed uruchomieniem i podczas pracy usun wszystkie przedmioty wokol obszaru modutu
zasysajaceqo, aby nie zamkna¢ zasysania i umozliwi¢ ruch szkfa, jesli wersja jest przeznaczona do
tego.

- Zabronione jest wkladanie przedmiotéw lub innych przedmiotéw do otworu zasycajgcego.

- Zabronione jest wkladanie palcow lub innych czesci ciala do wnetrza lub w obszarze otworu
Zasycajaceqgo.

- Nacisk wywierany w celu usuniecia kratki lub szyby zasysajacej moze spowodowac ruchy lub
deformacje niektorych czesci wewnetrznych, nie wptywa to na jakos$c i dziatanie produktu.

SUGESTJE DOTYCZACE PRAWODKEGO FUNKCJONOWANIA ZASYSANIA

Wiacz okap na minimalny poziom mocy wymagany w celu skutecznego zasysania pary i aby poprawic
wydajnos¢ filtrowania powietrza.

Uzyj pokrywek, szczegélnie w przypadku wyzszych garnkéw. Zapewnia to skuteczne zasysanie pary, a
takze zmniejsza zuzycie energii.

Aby wygenerowac niski poziom oparéw, uzyj plyty grzejnej przy minimalnym wymaganym poziomie
mocy.

Ponizej znajduja sie ogolne informacje dotyczace poszczegolnych modeli:

RUCHOWMY MODUL ZASYSAJACY (rys. 1-D)

W przypadku systemu zasysajacego, ruchomego wyposazonego w ruch elektryczny szyby, 2-pozycyjny
system szklany, aktywujac odpowiednie polecenie, szyba zasysajgca zostanie umieszczona pod szyba
gorngj lub zewnetrznej strony.

- Gdy szyba znajduje sie w pozycji srodkowej (bez ruchu), nie bedzie mozliwe wigczenie zasysania.

System wyposazony w ruch elektryczny ma kontrele bezpieczenstwa, ale: (rys. 21)

- Zabrania sie ustawiania palcow, konczyn lub jakiejkolwiek innej czesci ciata ludzkiego lub zwierzecego
w zasiegu dziatania ruchomego panelu.

- Nie nalezy umieszcza¢ garnkéw do gotowania, patelni lub innych przedmiotéw w zasiegu wyciagu
okapu, jak opisano powyzej.
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UWAGA ! Gdy szvba znajduje sie w gérnym potozeniu, mozna ja wyjac, delikatnie peciagajac do qéry,
uwazajac, aby nie upusci¢ jej na poditoge lub nad blat ze szkta ceramiczneqgo, poniewaz szklo moze
zostac trwale uszkodzone,

- Wykonaj te czynnosc tylko w przypadku konserwacji lub jesli czyszczenie systemu zasysajacego jest
naprawde konieczne.

- Zabrania sie zdejmowania szkta, gdy porusza sie panel zasysajacy.

- Podczas wyjmowania szkta uwazaj, aby nie pociggnac zbyt mocno.

FUNKCJE (rys.23):

A = przycisk ON / OFF

B = Przycisk do opuszczania panelu zasysajacego, gdy panel znajduje sie w pozycji srodkowej, zabiera
go do géry, natomiast jesli panel jest otwarty nad szyba, obniza go do pozycji centralnej i jednoczesnie
wylacza silnik.

C = Wyswietlacz systemu modutu zasysajgcego - Predkosc¢ silnika

Gdy silnik zasysania jest wylaczony, pozycja szyby zostanie wyswietlona z nastepujgcym wskazaniem:

Szkto w pozycji niskiej Szkto w pozycji centralnej Szkto w pozycji wysokiej

Jesli szkto sie porusza, linia miga w kierunku ruchu.

D = przycisk, aby podnies¢ panel zasysajacy

E = przycisk predkosci silnika, zwieksza i zmniejsza predkosé 1, 2, 3, intensywny >>> intensywny, 3,2, 1,0
Czas trwania intensywnosci wynosi 6 minut, na koncu ktérych zasysanie powraca automatycznie z 3.
predkoscia. Podczas tej funkcji wyswietlacz miga.

Podczas pierwszego podlaczenia zasilacza szyba zaczyna sie automatycznie przesuwac, aby osiagnac
pozycje centralna.

Sygnat czyszczenia filtrow ttuszczowych

Po 30 godzinach pracy okapu, przy wytaczonym okapie, na wyswietlaczu ,C" pojawi sie migajace 8",
filtry nalezy umyé. Kontrolke filtra tluszczu nalezy zresetowaé po wyczyszczeniu filtrow, naciskajgc
jednoczesnie przyciski ,D” + ,E” przez 4 sekundy, gdy okap jest wytaczony.

Sygnalizacja czyszczenia filtra weglowego lub longlife

Po 120 godzinach pracy okapu, przy wytaczonej okapie, na wyswietlaczu ,C" pojawi sie migajace ,8”,
filtry nalezy wymienié lub wyprac¢ w zaleznosci od typu zainstalowanego filtra.

Filtr weglowy lub lampka kontrolna longlife musza zostaé zresetowane po wyczyszczeniu filtrow,
naciskajac jednoczesnie przyciski ,D” + ,E” przez 4 sekundy, gdy okap jest wytaczony.

Funkcja blekady klawiatury

Przed rozpoczeciem czyszezenia szyby umiesé szybe panelu zasysajacego w pozycji neutralnej (rys. -)
Aby unikna¢ niepozadanych ruchéw podczas czyszczenia szyby, przytrzymaj przycisk ,D” przez 5 sekund.
Migajace ,L” pojawi sie na wyswietlaczu, a kazda operacja zostanie zablokowana na 2 minuty.

Po 2 minutach urzadzenie zasysajace bedzie ponownie aktywne.

WARUNEK BtEDU

= Warunek btedu, moze sie zdarzy¢ z kilku powodow (np. Gdy szkto uderzy w przeszkode lub
r‘?qf brakuje zasilania itp.).

- Nacisnij klawisz ,A”, aby sprobowac wyjs¢ z warunku btedu, szkto zacznie sie przesuwad w dét i
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automatycznie sprobuje znalezé pozycje neutralna.

W rzadkich przypadkach, jesli panel zasysajacy znajduje sie w pozycji obnizonej, a stan bledu nie jest
odblokowany, nalezy nacisng¢ przycisk ,A” przez co najmniej trzy razy.

- Mozna aktywowac specjalna funkcje, aby wyjsc z bledu, naciskajgc jednoczesnie przyciski ,B” i ,D” przez
6 sekund, panel zacznie sie poruszac, osiggajac pozycje centralng. Ta funkcja powinna byé uzywana tylko
w ekstremalnych przypadkach.

MODUL ZASYSAJACY RECZNY (rys. 1-C)

W przypadku systemu zasysajagcego wyposazonego w reczny ruch szkta, zawsze otwieraj szybe przed
uruchomieniem ukladu zasysajacego.

Szkto otwiera sig, naciskajac dokladnie w srodku szyby.

UWAGA I Nie pchaj ani nie umieszczaj szyby poza obszarem srodkowym, szklo meoze spasc i preducent
hie ponosi odpowiedzialnosci za roszczenia z powodu zarysowan lub pottuczonego szkia.

- Wykonaj te czynnosc tylko w przypadku konserwacji lub jesli czyszczenie systemu zasysajgcego jest
naprawde konieczne.

- Zabrania sie zdejmowania szkta, gdy porusza sie panel zasysajacy.

- Podczas wyjmowania szkta uwazaj, aby nie pociggngc zbyt mocno.

MODUt ZASYSAJACY Z KRATKA (rys. 1-E)
W przypadku systemu zasysajgcego wyposazonego w kratke mozna obstugiwad system zasysajgcy z
kratka lub bez.

UWAGA !ll Podczas wyjmowania kratki zasysajacej nalezy uwazac, aby nie upuscic jej na podloge lub na
szklana ptyte ceramiczna, poniewaz szklo moze zostac trwale uszkodzene.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za roszezenia z tytutu zarysowan lub potluczonego szkta.
Uwazaj na ryzyko poparzenia Il Nigdy nie stawiaj kratki na szklanym blacie.

DZIALANIE MODULU SSANIA Z RUCHEM RECZNYM LUB SIATKA (rys. 24):

A = Przycisk wlaczania / wytaczania silnika

Wiacz i wytacz okap. Urzadzenie wlacza sie przy drugiej predkosci. Jesli okap jest wlaczony, nacisnij
przycisk przez 2 sekundy aby wytaczyc

B = Przycisk zmniejszania predkosci silnika, jesli okap jest w 1. predkosci wytgcza silnik

C = wyswietlacz predkosci silnika

D = przycisk zwiekszajacy predkosé silnika

przy 3. predkosci ponowne nacisniecie przycisku aktywuje funkcje intensywna. (Czas trwania
intensywnosci wynosi 7 minut, na koncu ktérych zasysanie powraca automatycznie z 3. predkoscia.
Podczas tej funkcji wyswietlacz miga.

E = przycisk timera

Tymczasowe funkcje w momencie aktywacji, o 10 minutach wytaczaja sie.

Timer jest wylaczany przez ponowne nacisniecie przycisku ,E”. Gdy funkcja Timer jest aktywna, kropka
dziesietna musi migac na wyswietlaczu.

Sygnal czyszczenia filtrow ttuszczowych

Po 30 godzinach pracy okapu, przy wytaczonym okapie, na wyswietlaczu ,C” pojawi sie migajace ,8°,
filtry nalezy umy¢. Kontrolke filtra tluszczu nalezy zresetowac po wyczyszczeniu filtrow, naciskajgc
przycisk ,B” przez 4 sekundy, gdy okap jest wytaczony.
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Sygnalizacja czyszczenia filtra weglowego lub longlife

Po 120 godzinach pracy okapu, przy wytaczonej okapie, na wyswietlaczu ,C” pojawi sie migajace ,8”,
filtry nalezy wymieni¢ lub wyprac w zaleznosci od typu zainstalowanego filtra.

Lampke kontrolng filtra weglowego lub longlife nalezy zresetowac po wyczyszczeniu filtrow, naciskajac
przycisk ,B” przez 4 sekundy, gdy okap jest wytaczony.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Regularne czyszczenie zapewnia diuga zywotnosé produktu i dobra wydajnosé w czasie.

UWAGA! Przed kazdym czyszczeniem lub konserwacjg upewnij sie, ze pola grzejne sa catkowicie zimne i
odtacz zasilanie, odtaczajac kabel lub odigczajac gtéwny przetacznik gtowny.

Czyszczenie i rutynowa konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Przed czyszczeniem szyby uzyj funkgji blokady klucza ptyty indukcyjnej i wyciagu.

PIELEGNACIA | CZYSZCZENIE PLYTY INDUKCYJNE)J

Phyta kuchenna musi by¢ czyszczona po kazdym uzyciu.

Upewnij sie, ze ptyta jest wylaczona. Poczekaj, az wszystkie pola grzejne beda zimne.

Uzywaj wytacznie detergentéw do ptyt witrocermaicznych

Nie uzywaj nastepujacych srodkéw czyszczacych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie plyty
witroceramicznej:

detergenty zawierajace sode, amon, kwasy lub chlorki; zmywarki do naczyn i / lub zmywarki do naczyn;
zmickczacze lub produkty do usuwania plam i / lub rdzy; srodki do czyszczenia szkla; srodki do
czyszczenia piekarnikow lub grilli; rozpuszczalniki; wszelkie detergenty scierne, gabki lub szczotki;
rozpuszczalniki; ostre przedmioty; gumka; dowolne urzadzenie parowe, poniewaz para moze dotrzec do
czesci urzadzenia znajdujacych sie pod napieciem i spowodowac zwarcie.

Zmiana koloru i potysku szklanej powierzchni plyty kuchennej w zaden sposob nie uszkodzi ani nie
zakloci prawidtowego dziatania urzadzenia.

Problemy opisane w tym rozdziale maja jedynie charakter estetyczny i nie wplywajg w zaden sposéb na
prawidtowe dziatanie urzgdzenia. Nie mozna ich przywrécié w ramach gwarancgji.

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE MODUEU ZASYSAJACEGO

Przy normalnym uzytkowaniu tace do zbierania cieczy nalezy oprézniac za kazdym razem, gdy uzywana
jest pokrywa.

Tacka do zbierania cieczy i filtr przeciwttuszczowy nalezy czysci¢ co najmniej raz w tygodniu, myc w
zmywarce w temperaturze maks. 50 ° C lub recznie, gdy te czesci sa myte w zmywarce, filtr
przeciwtluszczowy moze odbarwic sig, ale skutecznos¢ filtrowania smaru pozostaje taka sama.

W przypadku, gdy plyny wyleja sie z garnka, nalezy natychmiast wytgczyc zasysanie, opréznic i wyczyscic
pojemnik. (Rys.20)

Aby wyczysci¢ tace do zbierania cieczy, filtry tluszczowe i obszar zasysania, wykonaj nastepujace

czynnosci:  (rys. 20).

- Jesli zasysanie sie poruszy, wyprowadz modut zasysajgcy na zewnatrz

- Przytrzymaj mocno szkto i pociagnij je do gory uwazajac, aby jego nie upuscic, jesli jest w wersji z
siatka, po prostu jg usun

- Umiesci¢ szybe lub kratke zasysajacg w bezpiecznym miejscu, uwazac, aby nie upuscic jej na podtoge
lub na szklang ptyte ceramiczng, poniewaz szkto moze zostac trwale uszkodzone.

- Pociagnij 2 filtry ttuszczu w kierunku srodka za pomoca dwoch pokretet na filtrze.
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- Wyciggnij 2 filtry ttuszczu razem z tacg do zbierania cieczy, uwazaj, aby nie upusci¢ ich do modutu
Zasysajaceqgo.

Po wyczyszczeniu i przed uruchomieniem zasysania nalezy umiesci¢ tace do zbierania cieczy i filtry w
gniezdzie zgodnie z procedura opisana powyzej w odwrotnej kolejnosci.

W przypadku, gdy do wnetrza urzadzenia wpadnie wiele ptynow, odkre¢ 4 pokretta, aby wyjaé pojemnik
z cieczg zabezpieczajacag.  OPCJONALNIE {rys. 20)

Wyczys¢ wszystkie czesci stalowe wilgotng szmatka i tagodnym mydlem, nie uzywaj produktéow
Sciernych.

WERSJA RECIRCULATION

Filtr przeciwzapachowe jest opcjonalny i jest sprzedawany oddzielnie.

Filtry ceramiczne z weglem aktywnym sg nasycone po dluzszym lub mniejszym okresie uzytkowania, w
zaleznosci od rodzaju gotowania i czestotliwosci czyszczenia filtrow ttuszczowych.

Filtry przeciwzapachowe mozna regenerowac co 2/3 miesiecy w nagrzanym piekarniku w 200 ° C przez
45 minut.

Regeneracja pozwala na maksymalny okres eksploatacji filtra wynoszacy 5 lat.

Dane Techniczne

Wymiary 770x515x 155 mm
Wagqa, z akcesoriami i opakowaniem Approx. 25 kg
Napiecie zasilania 220-240V
Czestotliwosc sieci 50Hz
Okap zasysajacy
Maksymalna moc 165W
Poziomy zasysania 4 (3 + intensywny)

Ptyta indukcyjna

Maksymalna moc lewego modutu 3.7 kW
Maksymalna moc prawego modutu 3.7 kW
Strefa grzejna tylna {lewa — prawa) 210x191 mm
Moc | 2100W - 3000W booster
Strefa grzejna przednia (lewa — prawa) 210x191 mm
Moc | 1600W - 1850W booster
Poziomy ustawien mocy 1 -9 - booster
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