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Backofenturgriff schwarz
pureBLACK (gegen Aufpreis)

Versenkbare Knebel mit FullClear-Door mit TopCover GroBer Backraum mit

Index und Ring beleuchtet

9 Einschubebenen kann
mit bis zu 4 Vollausziigen
ausgestattet werden.

Modell Best.-Nr.  EAN-Code

EBS 9936 9936 15 4051543100128
Teleskopvollauszug fiir eine Ebene 112215 4051543100159
Emailliertes Backblech 921021 4051543100500
Emaillierte Fettpfanne (40 mm tief) 921022 4051543100517
Emaillierte Fettpfanne extra tief (80 mm tiefy 921023 4051543100524
Verchromter Grillrost 921020 4051543100494
Aufpreis Backofenttirgriff schwarz pureBLACK

(Griff wird im Werk montiert) 9907 36 4051543100890

Elektro-Einbaubackofen
EBS 9936 « @

Multifunktions-Einbaubackofen, 60 cm, XL-Backraum 78 L, Energie-
Effizienzklasse A+, 9 Funktionen, Timer und versenkbare Knebel

O e

Ausstattungsmerkmale

Temperaturbereich 50 - 275 °C

Sicherheit » Querstrombeltiftung und Gehdusekihlung
» Betriebskontrollleuchte
» Kontrollleuchte fiir Backofentemperatur

9 Funktionen und » 3D-HeiBluft
8 Beheizungsarten  » Echte HeiBluft
» Ober-/Unterhitze mit Umluft
» Ober- und Unterhitze
» Oberhitze
» Unterhitze
» GroBflachengrill mit Umluft
» GroBflachengrill
» Backraumbeleuchtung Kontur+

Besonderheiten » Versenkbare Knebel mit Index und Ring beleuchtet
» LED-Display schwarz/weif
» Programmierbarer Timer (Garbeginn, Gardauer, Garende)
» Kurzzeitwecker
» Backraumbeleuchtung Kontur+,
(Beleuchtung links und hinten oben rechts)

Innenraum Pflegeleichte ORANIER CLEAN UP-Emaillierung

Backofentiir » FullClear-Door, (Einfache Reinigung dank fugenloser Ganzglas-
Ttrinnenscheibe mit TopCover und groBem Sichtfenster)
» 3-fach verglast mit Beliiftung der Innenscheiben
» Die Turinnenscheiben lassen sich leicht reinigen und ohne
Werkzeug herausnehmen
» Backofentiir aushangbar

Serienausstattung  Relingsystem verchromt mit 9 Einschubebenen,
1 Grillrost, 1 Backblech, 1 Fettpfanne

Technische Daten

Gerat B/H/T 595/595/575 mm

EinbaumaBe B/H/T ~ 590/580/550 mm

Anschluss 3,4 kW, 230 V/50 Hz/16 A (Schukostecker, Kabellange ca. 100 cm)
Energie-

Effizienzklasse A+

Energieverbrauch:
Konventionelle

Beheizung 0,86 kWh
Energieverbrauch

Umluft 0,71 kWh
Nutzbares

Garraumvolumen 78 Liter

www.oranier.com




Datenblatt gemaR EU-Verordnung 65/2014 und 66/2014

Name oder Warenzeichen

Oranier Kuchentechnik GmbH

Modellkennung EBS 9936 15
Energieeffizienzindex EElcavity [-] 80,9
Energieeffizienzklasse [-] A+
Energieverbrauch pro Zyklus konventionell ECelectric cavity [kWh / cycle] 0,86
Energieverbrauch pro Zyklus Umluft ECelectric cavity [kWh / cycle] 0,71
Anzahl der Garrdume n [-] 1
Warmequelle(n) je Garraum [-] Strom
Volumen jedes Garraums Vv [ 78

Hinweise zur Verringerung der Umwelteinfliisse (z.B. Energieverbauch):

Vermeiden Sie unnétig lange Vorheizzeiten.
Halten Sie den Kochvorgang so kurz wie moglich.

Schalten Sie den Backofen spatestens am Garende aus.
Nutzen Sie wenn moglich die Restwdarme des Backofens und schalten Sie den Backofen bereits vor Garende aus.
Backofentiir wahrend des Garens nicht unnoétig 6ffnen.

Hinweise zur zerstérungsfreien Demontage und Recycling:

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Européischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronik- Altgerate (WEEE) ist auf dem
vorliegenden Produkt und der Bedienungsanleitung
das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne
abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung liber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung fiir Elektro- und Elektronikgerate; die
Entsorgung muss gemal den ortlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen; bitte wenden Sie sich an die
zustandigen Behorden lhrer Gemeindeverwaltung, an den ortlichen Recyclinghof fiir Haushaltsmiill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Geradt erworben haben, um weitere Informationen liber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten; Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung nach Materialarten wie
z.B. Karton (Papier), Plastikfolie usw.; Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt und
der Gesundheit lhrer Mitmenschen; im unsortierten Siedlungsmiill kdnnte ein solches Gerat diesbeziiglich negative

Konsequenzen haben.
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ORANIER Kiichentechnik GmbH

Oranier StraBe 1, 35708 Haiger
Telefon +49(0)27712630-150
Telefax +49(0)27712630-348
E-Mail  vertrieb-kt@oranier.com
WWW.oranier.com

ORANIER Niederlassung Osterreich
BlutenstraBe 15/4, A-4040 Linz
Telefon +43(0)732 66018860
Telefax +43(0)73266018880
E-Mail  vertrieb-kt@oranier.com
WWWw.oranier.com

Flacheninduktion rahmenlos

FLI 2088 bc >

be-cook

Dieses Kochfeld bietet 3 Einbauvarianten:

» Flachenblindig

» Aufgelegt auf die Arbeitsplatte

» Aufgelegt auf die Arbeitsplatte mit Edelstahl-Seitenleisten

Flacheninduktion

Ausstattungsmerkmale

Bedienung 6-fach Slider-Bedienung

Sicherheit » Kindersicherung
» Uberlaufschutz
» Uberhitzungsschutz ,leerer Topf"
» Sicherheitsfunktion , kleine Gegenstande”
» Restwdrmeanzeige
» Betriebsdauerbegrenzung

Ausstattung » be-cook

» Slider-LED weiB

» Timer-LED blau

» Topf-Positions-Erkennung

» 14 Leistungsstufen je Kochzone
(9 Kochstufen, 3 Warmhaltestufen, 2 Boosterstufen)

+ 9 GRILL-Stufen

» Direktanwahl der Kochstufen

» 6-fach Doppel-Booster

» 6-fach Timer (max. je 99 Minuten)

» 3 MAXI-Zonen (mittels Briickenschaltung zweier bereinander-
liegender Kochzonen)

» Briickenschaltung (ibereinanderliegende Kochzonen kdnnen zur
Braterzone gebriickt werden)

» Kurzzeitwecker, Ankochautomatik, Pausenfunktion

» Topferkennung, TopfgréBenerkennung

» 3 Warmhaltestufen je Kochzone (Schmelzen bei ca. 42° C,
Warmhalten bei ca. 70° C, Wasser kdcheln bei ca. 94° C)

» Alle MAXI-Zonen kénnen konventionell mit Topfen
und Pfannen genutzt werden und bieten zusatzlich die
GRILL-Funktion mit 9 speziellen GRILL-Stufen:

— Stufe 7-9 fir Fleisch
— Stufe 4-6 fiir Fisch
— Stufe 1-3 Gemiise

» Die GRILL-Funktion gewahrleistet eine optimale Adaption der
GRILL-Platte (Sonderzubehdr) an die Induktionstechnologie.

» Blickdichtes Glas (elektronische Komponenten im Gehduse nicht
sichtbar)

» Je 220 x 180 mm; je max. 3,7 kW
» Induktionszonen sind anndhernd rechteckig
» Erméglichen homogene MAXI-Zonen

6 Induktions-
Kochzonen
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vonHESTNCUE” be-cook

Ubersichtlich: Slider-LED = Edelstahl-Seitenleisten
weiB, Timer-LED blau (Sonderzubehar)

Topf-Positions-Erkennung ~ GRILL-Platte
(Sonderzubehar)

Technische Daten

Gerat B/H/T 780/49/520 mm
AusschnittmaBe B/T  750/490 mm
Spannung 400 V/50 Hz/16 A
Anschluss 11,1 kW
Anschlusskabel ca. 140 cm lang

Achtung! Nicht einzubauen iiber Unterbaugeraten (wie z. B. Geschirrspiiler oder
Kiihlgerate) und Volleckdrehschranken. Beim flachenbiindigen Einbau lasst sich im
Servicefall das Gerat von unten 6ffnen. Glasflache muss nicht ausgebaut werden.

Modell Best.-Nr.  EAN-Code

FLI 2088 bc 2088 12 4051543092492
2 Seitenleisten 9207 46 4029808391888
GRILL-Platte 9209 11 4051543044446
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| Datenblatt gemaR EU-Verordnung 66/2014 |

Name des Lieferanten ORANIER Kiichentechnik GmbH

Modellkennung FLI 2088 12 bc

Art der Kochmulde [-] Elektrokochmulde

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen n [-] 6

Heiztechnik [-] Induktion
Kochzone 1

Lange x Breite LxW [em] 18,0x 22,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 187,2
Kochzone 2

Lange x Breite LxW [em] 18,0x 22,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 187,2
Kochzone 3

Lange x Breite LxW [em] 18,0x 22,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 187,2
Kochzone 4

Lange x Breite LxW [em] 18,0x 22,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 187,2
Kochzone 5

Lange x Breite LxW [em] 18,0x 22,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 187,2
Kochzone 6

Lange x Breite LxW [em] 18,0x 22,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 187,2

Energieverbrauch der Kochmulde ECelectric hob [Wh/kg] 187,2

Hinweise zur Verringerung der Umwelteinfliisse (z.B. Energieverbauch):

Kochen Sie mit moéglichst wenig Flissigkeit. Setzen Sie immer einen gut schliefenden Deckel auf den Kochtopf.
Schalten Sie auf eine kleinere Stufe zuriick, wenn der Topfinhalt zu stark kocht. Kochen Sie Speisen nur so lange
wie notwendig. Erwarmen Sie abgekiihlte Speisen neu anstatt sie warmzuhalten. Bei Gerichten mit langen
Kochzeiten sparen Sie Energie und Zeit, wenn Sie einen Schnellkochtopf verwenden.

Hinweise zur zerstorungsfreien Demontage und Recycling:

Eine Entsorgung

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der Européischen Richtlinie von Gerat und
2002/96/EG tiber Elektro- und Elektronik- Altgeréte (WEEE) ist auf dem Yerpackung (ber
vorliegenden Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer Haushaltsabfall

ist nicht zulassig!

durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung fiir Elektro- und Elektronikgeréte;
die Entsorgung muss gemafR den ortlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen; bitte wenden Sie sich
an die zustandigen Behorden lhrer Gemeindeverwaltung, an den ortlichen Recyclinghof fiir Haushaltsmill oder
an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat erworben haben, um weitere Informationen tiber Behandlung,
Verwertung und Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten; Sortieren Sie die Verpackung vor der
Entsorgung nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastikfolie usw.; Sie leisten damit einen wertvollen
und positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit |hrer Mitmenschen; im unsortierten
Siedlungsmll konnte ein solches Gerat diesbezliglich negative Konsequenzen haben.




