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ORANIER Heiz- und Kochtechnik GmbH
Niederlassung Österreich 
Blütenstraße 15/4
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Telefon + 43(0) 7 32 66 01 88 60
Telefax +43(0) 7 32 66 01 88 80
E-Mail vertrieb-kt@oranier.com 
www.oranier.com
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E-Mail vertrieb-kt@oranier.com 
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Programmierbarer Timer

Ganzglasinnenscheibe

Aushängbare, dreifach 

verglaste Backofentür

Gas-Elektro-Standherd
55

FUE 2555

Ausstattungsmerkmale

Die Kochmulde

gas

·  4 Kochstellenbrenner mit elektrischer 

Taktfunkenzündung:

– 1 Starkbrenner (S) mit 2,8 kW

– 2 Normalbrenner (N) mit 1,65 kW

– 1 Garbrenner (G) mit 1,0 kW

· Thermoelektrische Zündsicherung

· Emaillierte Rippenroste, 2-teilig

· Emaillierte Brennerdeckel

· Steckbare Abdeckhaube aus transparenten Hartglas

· Mulde weiß emailliert

Der Backofen

elektro

· Elektro-Multifunktionsbackofen

· Unterhitze mit Umluft

· Ober- und Unterhitze

· Großflächengrill mit Umluft

· Großflächengrill

· Kleinflächengrill

· Echte Heißluft

· Auftaustufe

· Beleuchtung

·  Programmierbarer Timer  

(Gardauer)

· Relingsystem verchromt

· ORANIER CLEAN UP-Emaillierung

· Aushängbare, dreifach verglaste Backofentür

· Ganzglasinnenscheibe

· Temperaturbereich: 50-250 °C

Serienausstattung · Rollengelagerter Geschirrwagen

· Höhenverstellbare Füße

· 1 verchromter Grillrost

· 2 emaillierte Kombibleche

Technische Daten

Gerät B/T/H 540/582/867 mm (+ max. 30 mm Höhenverstellung)

Backraumvolumen 50 l

Innenraum Backofen B/T/H 395/390/315 mm

Leergewicht 43 kg

Anschlusswert (elektr.) 2,22 kW

Anschlussspannung 230 V

Absicherung 16 A

Anschlusskabel 1,40 m mit Schukostecker

Gesamtnennwärmebelastung 7,10 kW

Erdgas E-15,0 0,69 m³/h

Flüssiggas 517 g/h

Gasanschluss rechts

Energieeffizienzklasse B

Energieverbrauch pro Zyklus  

konventionell 0,92 kWh

Energieverbrauch pro Zyklus 

Umluft 0,90 kWh

Modell Best.Nr EAN-Code

FUE 2555, Weiß 2555 27 Erdgas 4029808355187

Propandüsen 2908028000 4029808377035

Kleintopfträger 47500.001.4 4029807899293

Emailliertes Kombiblech 55 cm 2911065000 4029808431980

Verchromter Grillrost 55 cm 2907737000 4029808370241



Name oder WarenzeichenModellkennung FUE 2555 27Energieeffizienzindex EEIcavity [-] 130,9Energieeffizienzklasse [-] BEnergieverbrauch pro Zyklus konventionell ECelectric cavity [kWh] 1,02Energieverbrauch pro Zyklus Umluft ECelectric cavity [kWh] 1,01Anzahl der Garräume n [-] 1Wärmequelle(n) je Garraum [-] StromVolumen jedes Garraums V [l] 52
Art des Backofens [-] Elektro-StandherdMasse des Geräts M [kg] 47,0

In Übereinstimmung mit den Anforderungen der Europäischen Richtlinie 2002/96/EG über Elektro- und Elektronik- Altgeräte (WEEE) ist auf dem vorliegenden Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Datenblatt gemäß EU-Verordnung 65/2014 und 66/2014

Entsorgen Sie dieses Gerät im Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung für Elektro- und Elektronikgeräte; die Entsorgung muss gemäß den örtlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen; bitte wenden Sie sich an die zuständigen Behörden Ihrer Gemeindeverwaltung, an den örtlichen Recyclinghof für Haushaltsmüll oder an den Händler, bei dem Sie dieses Gerät erworben haben, um weitere Informationen über Behandlung, Verwertung und Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten; Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastikfolie usw.; Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit Ihrer Mitmenschen; im unsortierten Siedlungsmüll könnte ein solches Gerät diesbezüglich negative Konsequenzen haben.

Hinweise zur Verringerung der Umwelteinflüsse (z.B. Energieverbauch):
Hinweise zur zerstörungsfreien Demontage und Recycling:
Vermeiden Sie unnötig lange Vorheizzeiten; halten Sie den Kochvorgang so kurz wie möglich; schalten Sie den Backofen spätestens am Garende aus.Nutzen Sie wenn möglich die Restwärme des Backofens und schalten Sie den Backofen bereits vor Garende aus; Backofentür während des Garens nicht unnötig öffnen.

Oranier Küchentechnik GmbH


