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Pelle Wursthautschneider (Art-Nr. 896699)

Herstellerangaben Technische Zeichnung
Firma Johannes Giesser Messerfabrik GmbH
Strasse Johannes-Giesser-Straf3e 1
Stadt/PLZ 71364 Winnenden
Telefon 07195/1808-0
Email inffo@giesser.de

Technische Angaben

EAN/GTIN 4010303224054
Ursprungsland Deutschland
Bundesland Baden-Wiirttemberg
Zolltarifnummer 8211920008
Lange 0 mm
Klingenlange 0 mm
Gewicht 0.044 kg

PELLE - EINFACH PRAKTISCH
DER WURSTHAUTSCHNEIDER
Wer die Wursthaut bei einer Frischwurst entfernen mdchte, kennt die Probleme, die bei der Benutzung eines
Messers auftreten konnen: Graufarbung und Austrocknung der Wurstware durch unregelmafigen und
unprazisen Abriss der Wursthaut, unschone Warenprasentation der Wurstware sowie mogliche
Verletzungsgefahr bei Mitarbeiter/innen.
PELLE IST DIE CLEVERE LOSUNG UND BIETET IHNEN VIELE VORTEILE:
® Reduzierter Verschnitt der Wurstwaren
Durch die exakte und prézise Schnittfiihrung wird nur so viel Wursthaut entfernt, wie benétigt wird. Die
restliche Wurst bleibt geschutzt.
® Professionelle Wurstprdsentation
PELLE erzeugt ein akurates Schnittbild, sodass die Wurstware in der Theke optimal prasentiert werden
kann.
® Einfacher, schneller & sicherer Einsatz
Durch die ergonomische Griffform sind Mitarbeiter/innen bestens vor Schnittverletzungen geschiitzt.
® Bequeme Reinigung
PELLE ist spiilmaschinenfest und kann auch mit warmen Wasser und Desinfektionsmittel gereinigt



werden. PELLE entspricht damit den gesetzlichen Vorschriften.
® Hochwertige Materialeigenschaften

PELLE besteht aus hochwertigem, stabilem Kunststoff mit einer Klinge aus Edelstahl - fiir eine lange
Lebensdauer.
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